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Tradition verpflichtet.

Die Geschäftsführer: Walter und Andreas Heindl

für Konditoren

Maronispezialitäten vom Experten
Maßgeschneiderte Zutaten für optimale Teige und Füllungen

office@feinback.at +43-664-14 76 337 www.agrana.com

Seit vielen Jahrzehnten ist die Confiserie 
Heindl für ihre hochwertigen, frischen Pro-
dukte bekannt, die in bestem Traditions-
bewusstsein nach alten Familienrezepturen 
hergestellt werden. Die Produktion ist tech-
nisch auf modernstem Niveau ausgestattet, 
und die Entwicklung wird von innovativem 
Zukunftsdenken inspiriert.

Wenn die Liebe zum Handwerk auf  
langjährige Erfahrung trifft und sich gleich-
zeitig Wissenschaft und Technik zunutze 
macht, dann ergibt sich daraus die hohe 
Kunst der Pralinen-Erzeugung. 

Diese beginnt mit ausgesuchten Roh-
materialien – im Hause getestet und auf 
erstklassige Qualität überprüft – und bei 
der Auswahl der Lieferanten. Liebevolle 
Handarbeit, gewissenhafte Produktionsab-
läufe und edle Verpackungen für exquisite 
Pralinen sind die Voraussetzungen für 
höchsten Konfekt-Genuss.

Besonders stolz ist Heindl auf seine erfah-
renen Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, die 
mit viel Engagement und Freude bei der 
Herstellung wesentlich zur hohen Qualität 
der Konfekt-Spezialitäten beitragen.
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Von der Eigenkreation zum Innovationspreis.
1953 wurde die Confiserie Heindl in Wien 
gegründet. Der Konditormeister Walter 
Heindl sen. und seine Frau Maria begannen 
mit der Fertigung von Likörpralinen und  
Konfekt – heute als klassische Wiener 
Confiserie berühmt.

1967 wurde wegen des großen Erfolgs  
die Produktion ausgeweitet. Hatte die  
Familie Heindl zunächst nur den Wiener 
Fachhandel beliefert, eröffnete sie alsbald 
Eigenfilialen mit Standorten an belebten 
Geschäftsstraßen und in Einkaufszentren. 

1973 wurde mit der Eröffnung der ersten 
Filiale in Wien 12 der Grundstein für ein 
heute österreichweites Filialnetz gelegt.
1987 übernahmen die Söhne Walter, Kon- 
fektmacher, und Andreas, Konditormeister, 
den elterlichen Betrieb. Unter ihrer Leitung 
wurde das Sortiment auf über 180 ver-
schiedene Produkte erweitert, der Umsatz 
in wenigen Jahren vervielfacht und das 
Filialnetz weiter ausgebaut.

2001 erforderte die große Nachfrage nach  
Qualitätsprodukten aus dem Hause Heindl 
den Ausbau des Firmensitzes in Wien 23. 
Auf einer Fläche von insgesamt 5.600 m2 
entstand eine der modernsten Produktions-
anlagen für feinste Konfektspezialitäten. 
Drei Produktionsstraßen mit einer Gesamt-
länge von 140 m gewährleisten flexible 
Kapazitäten von rund 70 Millionen Stück 
Konfekt pro Jahr. Selbst kurzfristige Groß-
aufträge können innerhalb von zwei bis  
drei Werktagen erfüllt werden.

2003 wurde das Filialnetz um die beiden 
Grazer NOWI-Süßwaren-Shops erweitert.

2006 übernahm die Walter Heindl 
Ges.m.b.H. den bekannten und beliebten 
Waffel-Spezialisten Pischinger sowie die 
beiden dazugehörigen United Chocolate-
Shops in der Wiener Innenstadt. Damit 
sicherte Heindl nicht nur den Fortbestand 
einer der traditionsreichsten österreichi-
schen Süßwarenmarken, sondern auch die 
Arbeitsplätze von rund 30 MitarbeiterInnen 
im Hause Pischinger.

Aktuell betreibt die Heindl-Gruppe 27 Con-
fiserie-Fachgeschäfte in ganz Österreich 
und ist damit einer der größten Süßwaren-
Einzelhändler im gesamten Bundesgebiet.

2008 wurde die Confiserie Heindl für die 
Kreation „Wellness Konfekt” mit dem 
Innovationsförderungspreis des Wiener 
Wirtschaftsförderungsfonds ausgezeichnet.

Das Unternehmen tritt auch als Exporteur 
in alle Welt auf. Die Spezialitäten aus dem 
Hause Heindl werden in allen europäischen 
Ländern ebenso wie in Japan, Hongkong, 
Taiwan, in den USA, Kanada, Südafrika, 
Russland und Australien gerne genascht. 
Der Exportanteil beträgt heute ca. 8 % am 
Gesamtumsatz.

Nagel Austria GmbH · Zentralverwaltung Österreich · Gewerbestraße 15 · A-2514 Traiskirchen
Telefon 0 22 52/2 94-0 · Telefax 0 22 52/2 94-2 19 · E-Mail wien@nagel-austria.com
Betriebsstätten in Wien, Innsbruck, Graz und Linz

Als führende Fachspedition im 
Bereich temperaturgeführter 
Logistikdienstleistungen in 
Europa bieten wir:

... und Frische kennt keine Grenzen.

� Distribution
� Lagerhaltung
� Kommissionierung
� Konfektionierung
� individuelle Zusatzdienstleistungen

Europaweite Lebensmittellogistik
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www.spigo.at

S.p.A.

•  Polsterkissen für
 Pralinenschachteln
• Kaschiertes Papier
• Packdecken 

Eurocartex S.p.A. • Via Portogruaro, 28 • I-30020 Cinto Caomaggiore (Ve) / Italien
Tel.: +39 04 21/209 540 • Fax: +39 04 21/209 484 • E-Mail: info@eurocartex.it • www.eurocartex.it

Sissi-, Mozart- und Johann Strauss-Häferl
Gefüllt mit 3er Mozart Herzen auf Sissi Taler bzw. Johann 
Strauss Taler oder Mozart Kugeln.

Nasch Herzerl
Feinste Schokoladeherzen gefüllt mit fruchtiger Kirsch- bzw. 
Erdbeer- oder edler Nougatcreme.

Himbeer Traum
Exquisite Himbeer- und 
Vanillecreme in feinster 
Vollmilch-Schokolade.

Wiener Nougat
Feinste Nougatcreme in Vollmilch- 
bzw. Edelbitter-Schokolade.Nusskrokant

Haselnuss-Krokantcreme in Vollmilch- bzw. 
zarter Edelbitter-Schokolade.

Wiener Melange
Zarte Kaffee-Nougatcreme in 
feinster Vollmilch-Schokolade.

… die Lust an der Vielfalt. Die beliebtesten Köstlichkeiten.

Wellness Konfekt
Es klingt nach purer 
Versuchung: Erlesene 
Dörrfruchtpralinen mit 
Nüssen in zarter Edelbitter-
Schokolade – nicht nur 
eine Gaumenfreude, 
sondern eine Wohltat für 
den ganzen Körper. 
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Sissi Taler
Fruchtige Marillen-Marzipan-Creme auf  
Trüffelcreme in feinster Vollmilch-Schokolade.

Sissi Veilchen
Exquisite Himbeer-Trüffelcreme in zarter  
Edelbitter-Schokolade.

Johann Strauss Taler
Haselnuss-Nougatcreme mit Krokant in 
zarter Edelbitter-Schokolade.

Mozart Kugeln, Mozart Herzen
Feinstes Marzipan auf dunklem Nougat 
in zarter Edelbitter-Schokolade.

Wiener Spezialitäten
Sieben ausgewählte Pralinen-
spezialitäten aus Wien.

Gesundes  
Naschen  
für Genießer. 
Heindls  
Wellness 
Konfekt.
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Nur das Original ist ein Original!

Seit 1849 ist die Marke „Pischinger“ gleichsam das 
Synonym für knusprig-zarte Waffelspezialitäten! 
Anfang 2006 von der Confiserie Heindl übernom-
men, werden auch heute noch – mehr als 160 Jahre 
später – die köstlichen Waffeln und deren Füllungen 
nach den Original-Rezepturen von Oskar Pischinger 
erzeugt und ergänzen auf ideale Weise das Konfekt-
Sortiment aus dem Hause Heindl!

Um flexibel auf die Bedürfnisse der Kunden eingehen  
und stets gleichbleibende Frische garantieren zu 
können, werden alle Spezialitäten in kleinen Mengen  
und je nach Bedarf produziert. Dass dafür nur beste  
Rohstoffe, die strengen Qualitätskontrollen unter-
liegen, verwendet werden, ist im Hause Pischinger 
eine Selbstverständlichkeit – und so erfreuen sich 
die zart-knusprigen Waffelspezialitäten seit ihrer 
Erfindung gleichbleibend großer Beliebtheit!

Schoko Maroni
Die jüngste Produktinnovation  
besticht durch eine zart-cremige 
Fülle aus feinstem Maroni-Püree  
mit einer Hülle aus zarter  
Edelbitter-Schokolade.

6   

Krokant Eckerl
Seit vielen Generationen allseits beliebt – das 
traditionelle Pischinger Krokant Eckerl.

steuerberatung@auditreu.at
www.auditreu.at

fon: +43 1 / 535 67 29
fax: +43 1 / 535 07 45

Gonzagagasse 17
A-1010 Wien

www.pukschitz.at
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Kleine Wiener
Zarter Nusskrokant gehüllt in zarter 
Edelbitter-Schokolade.

Waffel-Klassiker
Aus erlesenen Rohstoffen backen Spezialisten mit großer Sorgfalt tagtäglich 
knusprige, zart-duftende Waffeln für die drei Klassiker aus dem Hause Pischinger. 

Haselnuss Ecken 
Mit Haselnüssen bestreute, knusprige 
Waffel-Ecken, gefüllt mit zarter  
Haselnuss-Creme, getunkt in feinster 
Vollmilch-Schokolade.

Mandel Ecken 
Mit Mandeln bestreute, knusprige 
Waffel-Ecken, gefüllt mit zarter 
Mandel-Creme, getunkt in feinster 
Vollmilch-Schokolade.

Oblaten Torte 
Hauchdünne Oblaten mit zarter 
Kakaocremefüllung.

… um Ecken besser!
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Walter Heindl Ges.m.b.H.
Willendorfergasse 2-8, 1230 Wien, Österreich

Tel: +43 (0)1 667 21 10-0
Fax: +43 (0)1 665 92 25-15

E-Mail: confiserie@heindl.co.at
www.heindl.co.at
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