
Wir machen Ihre Küche zu 
unserem Projekt.

Küchen-Spezial
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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir heißen Sie herzlich willkommen in Ihrer 

MöbelCentrale, Ihrem Küchenprofi Nr. 1 in 

unserer Region. Sie möchten sich Ihre neue 

Traumküche zusammenstellen? Dabei sind wir 

Ihnen sehr gerne behilflich. Das beginnt bei der 

kompetenten und umfassenden Beratung und 

endet damit, dass unsere erfahrenen Monteure 

Ihre sofort einsatzbereite neue Küche besen-

An die Töpfe, fertig, los ...!

rein verlassen. An unseren beiden Standorten 

in Penzberg und Schongau zeigen wir Ihnen 

auf einer Gesamtausstellungsfläche von ca. 

2.400 m2 eine stattliche Anzahl von rund 120 

Ausstellungsküchen. Da ist für jeden Ge-

schmack garantiert das Richtige dabei! Unsere 

Küchenspezialisten gehen zu 100 % auf Ihre 

persönlichen Wünsche und Vorstellungen ein, 

MöbelCentrale Penzberg
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berücksichtigen dabei selbst kleinste Details 

und sind erst zufrieden, wenn Sie es sind.

Anhand dieser Broschüre möchten wir Ihnen 

einen Überblick über die Varianten und Mög-

lichkeiten, sowie unsere starken Serviceleis-

tungen geben und Ihnen dadurch die Auswahl 

erleichtern. Entdecken Sie eine Vielzahl an 

Farben, Anordnungen, Ausführungen, Elektro-

geräten und Zubehör - alles individuell zusam-

menstellbar und passend für jeden Geldbeutel.

Besuchen Sie uns in Ihrer MöbelCentrale in 

Penzberg oder Schongau und erleben Sie es 

selbst. Unsere Küchenspezialisten freuen sich 

auf Sie!

MöbelCentrale Schongau
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© Nobilia © Lechner

Sie haben hohe Ansprüche an die Gestaltung 

Ihrer Küche. Und das ist auch gut so. Schließ-

lich hat sich die Küche vom Ort der Essenszu-

bereitung zum modernen Lebensmittelpunkt 

entwickelt. Zu einem Treffpunkt für die Familie 

und Freunde. Aber selbst bei kleinen Räumlich-

keiten ist es wichtig, dass Sie sich in Ihrer Küche 

wohlfühlen. Wählen Sie aus den verschiedenen 

Arten die passende Küche für Sie aus. Wir bieten 

Ihnen platzsparende Singleküchen, großzügige 

Wohnküchen mit passenden Beimöbeln, U- oder 

L-förmige Küchen, Küchen mit geraden Zeilen 

und Küchen mit Insellösungen. Alles individuell 

auf Ihre Wünsche und Vorstellungen zugeschnit-

ten. Wir halten die richtige Auswahl für alle 

Ansprüche parat!

Die verschiedenen Küchenarten

© Nobilia

L-Zeile

U-förmig

Insellösung
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nobilia Küchen stehen seit über 70 Jahren für zeitgemäßes individuelles Design und hervorragende 
Markenqualität. Die Verwendung hochwertiger Materialien, der Einsatz modernster Technologien 
und beste handwerkliche Perfektion sind Garantien für die langlebige Qualität einer nobilia 
Küche.
Die Auszeichnung mit dem Goldenen M und das GS Zeichen für geprüfte Sicherheit sind 
unabhängige Belege unserer hohen Standards. Bei einer nobilia Küche können Sie in jeder 
Beziehung sicher sein – ein ganzes Küchenleben lang. 

nobilia – Kompetenz in Küchen.

KOMPETENZ IN KÜCHEN
nobilia-Werke 
J. Stickling GmbH & Co. KG
Waldstraße 53-57, 33415 Verl

Fon +49 (0) 52 46 - 5 08-0
Fax +49 (0) 52 46 - 5 08-96 999

info@nobilia.de
www.nobilia.de

PEFC/04-31-1281
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© Lechner

gerade Zeile



Stilarten und Variationen – 
wir haben sie alle!

Die Auswahl an Küchenprogrammen ist riesig. Bei uns 

finden Sie eine Vielzahl an Stilarten und Variationen, 

welche die komplette Bandbreite aufzeigt. Ob die zeit-

los- klassische Küche, die hochmoderne Lackküche, der 

Landhausstil oder die moderne Designküche: Wir haben 

sie alle! Egal, für welche Stilrichtung Sie sich entschei-

den: Mit unseren flexiblen Planungsvarianten werden wir 

allen Ansprüchen gerecht. Besuchen Sie uns in unseren 

exklusiven Küchenstudios in Penzberg und Schongau und 

lassen Sie sich inspirieren!
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© Lechner

Landhausstil mit Griffmulden

Grifflose, hochmoderne Lackküche
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Stilarten und Variationen – 
wir haben sie alle!

© Nobilia 

© Nolte Küchen 

Stellen Sie sich mit unserer Hilfe Ihre Küchenfront selbst zusammen. Wählen 

Sie zwischen den verschiedenen Farbausführungen, Materialien und  Griffen. 

Ob normale Griffe, Griffmulden, Aufsatzgriffe oder grifflose Fronten. Sie haben 

die Qual der Wahl.

© Lechner

Zeitlos klassisch mit Griffen Lackfront mit Griffmulden

Moderne Designküche mit Aufsatzgriffen



 
 

Materialien
Ein besonderes Augenmerk gilt auch der Material-

auswahl Ihrer Küche. Neben unterschiedlichen Kunst-

stoffen, Folien und Lacken können Sie auch aus vielen 

weiteren modernen Materialien wie Quarzstein, Holz, 

Keramik, Beton, Metall, Mineralwerkstoff, Glas und 

Stein/Granit wählen. Selbst komplette Kücheninseln aus 

Naturstein sind erhältlich. In unseren Küchenausstel-

lungen zeigen wir Ihnen die unterschiedlichen Ausfüh-

rungen live und in Farbe!

Arbeitsplatten
Wir bieten Ihnen eine Vielzahl an Materialien für Ihre neue 

Arbeitsplatte: von Laminat, Glas und Keramik über Acryl, 

Holz und Metall bis hin zu innovativen Mineralwerkstoffen 

mit besonderer Haptik ist alles geboten. Sehr beliebt sind 

nach wie vor auch Naturstein- und Quarzarbeitsplatten. 

Sämtliche Materialien sind in Plattenstärken von 1,2 bis 

10 cm erhältlich und zeichnen sich durch unterschiedliche 

Eigenschaften wie z. B. Schneid-, Schlag- und Kratzfestig-

keit oder Hitze- und Säurebeständigkeit aus.
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© Lechner

© Sitrasser Steine

© Strasser Steine

© Strasser Steine

Farbvielfalt In Sachen Farbauswahl können Sie bei Ihrer neuen Küche aus dem Vollen schöp-

fen! Egal, welchen Farbton Sie sich wünschen: Es steht Ihnen der komplette RAL-

Farben-Katalog und somit eine schier grenzenlose Auswahl zur Verfügung. Auch 

die Nischenrückwände liefern wir Ihnen in Ihrer Wunschfarbe. Es stehen sogar 

vielfältige Bildmotive zur Verfügung; selbst eigene Motive können wir auf Ihrer 

Nischenrückwand realisieren.
Stein

Keramik

Holz
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© Lechner

© Sitrasser Steine

© Strasser Steine © Strasser Steine

© Lechner

Quarzstein

Dieser Kunststein ist in matten oder polierten Oberflä-

chen erhältlich und zeichnet sich durch einheitliche und 

gleichbleibende Farb- und Strukturverläufe aus. 

Holz

Der Naturwerkstoff Holz ist äußerst vielseitig und je nach 

Form und Struktur z. B. für eine Küche im Landhausstil 

oder eine puristische Loft-Küche geeignet.

Keramik

Ob z. B. in Beton- oder Marmoroptik - mithilfe von Ke-

ramik können verschiedene Effekte erzielt werden. Das 

Naturprodukt ist außerdem äußerst robust, porenfrei und 

pflegeleicht.

Beton

Betonküchen bestechen durch Ihre außergewöhnliche 

Optik und Haptik, sind extrem stabil und durch eine 

spezielle Oberflächenbeschichtung vor Fleckenbildung 

geschützt.

Metall

Metallküchen sind sehr belastbar, hygienisch und langle-

big. Neben der glänzenden Optik zeichnen sie sich durch 

Schlagfestigkeit, Säurebeständigkeit und leichte Reini-

gung aus.

Mineralwerkstoff

Mineralwerkstoff ist ein homogenes Material mit warmer 

und seidiger Haptik. Es ist ohne zusätzliche Versiegelung 

pflegeleicht, lebensmittelecht und lässt sich problemlos 

wieder aufbereiten.

Glas

Glas ist ein absoluter Blickfang und zudem sehr be-

lastbar. In der glänzenden Ausführung wird die Brillanz 

der Farben hervorgehoben, satiniertes Glas verleiht der 

Küche einen samtig-warmen Charakter.

Stein/Granit

Der Naturstoff ist in vielen farblichen Nuancen erhältlich, 

lässt sich toll mit anderen Materialien wie Holz oder 

Edelstahl kombinieren und ist sehr stabil, langlebig und 

pflegeleicht.

Keramik

Holz

Glas mit Glas-Nischenrückwand

Quarzstein Granit
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www.studioLine-welt.de

Exklusivität perfektioniert.
studioLine. Die exklusive Einbaugeräte-Reihe für höchste Ansprüche.

D
ie

 B
SH

 G
ru

pp
e 

is
t 

ei
n

e 
M

ar
ke

n
liz

en
zn

eh
m

er
in

 d
er

 S
ie

m
en

s 
A

G
.

Ausdrucksvolles Design, eindrucksvolles Zuhause.

Design ist nicht nur eine ästhetische Verpackung für 
ein technisches Gerät. Design ist eine Sprache, die 
Gefühlswelten entstehen lässt. Und diese entstehen 
durch hochwertige Materialien und eine klare Linien-
führung. So wird ein Gerät für alle Sinne erlebbar. Das 
schafft Emotionen und lässt den Moment in der Küche 
zu einem besonderen Erlebnis werden.  

Mit der studioLine-Reihe folgt Siemens genau diesem 
Verständnis von Design. Die Geräte sind nicht einfach 
nur schön gestaltet, sondern sie transportieren Gefüh-
le und lassen Sie Ihre Küche so auf eine völlig neue Art 
wahrnehmen – beim Kochen und darüber hinaus.     

Geschirrspüler

Wählen Sie aus einer Vielzahl von Leistungen

rackMatic 3-Stufen höhenverstellbarer Oberkorb für erleichtertes Be-und Entladen.

TFT-Display Übersichtliche und individuelle Programmeinstellungen auf einen Blick.

varioSpeedPlus 3-mal so schnell optimal sauberes und getrocknetes Geschirr.

aquaStop Lebenslange Garantie gegen Wasserschäden. 

automatikProgramm Prüft die Verschmutzung des Wassers und steuert Menge und Zeitpunkt der 
Frischwasserzugabe, sowie die Reinigungstemperatur.

dosierAssistent Gezieltes Auflösen des Spültabs und gleichmäßige Verteilung in der Maschine.

EmotionLight Automatische LED-Leuchten in Weiß oder Blau.

brilliantShine Für außergewöhnlich trockene und glänzende Gläser.

Glas 40°C-Programm Sorgsame Glasreinigung und extrasanfte Trocknung – damit Sie länger Freude 
an Ihren Gläsern haben.

glasSchonsystem Glasschutz-Technik, Schonprogramm und Wärmetauscher – reinigt Gläser äußerst 
schonend.

iQdrive Dieser Motor läuft nahezu verschleißfrei, verbraucht weniger Energie bei kürzeren Programm-
zeiten, ist angenehm leise und liefert beste Spülergebnisse.

intensiveZone Für mehr Sprühdruck im Unterkorb bei hartnäckigen Verschmutzungen. Empfindliches 
Geschirr im Oberkorb wird schonend weitergespült.

Mechanische Türverriegelung Schützt vor ungewolltem Zugriff während des Spülvorgangs.

Zeolith®-Trocknung Das Mineral nimmt die Feuchtigkeit auf und wandelt sie in Energie um. So wird das Geschirr schneller und energieeffizi-
enter getrocknet.

Elektrogeräte
Wählen Sie aus unserer Vielfalt der neusten Funktionen die perfekten Elektrogeräte für Ihre Bedürfnisse. Wir beraten Sie nicht nur professionell 
über die neusten Technologien unserer namenhaften deutschen Markenhersteller, sondern montieren auch alle Geräte für Sie. Sie müssen sich 
um nichts kümmern. Mit der Home Connect App können Sie nun Ihre Geräte auch von unterwegs aus im Blick behalten und steuern. 

freshSense Sensoren messen die Innen- und Außentemperatur und regulieren so automatisch 
die optimale Kühltemperatur. 

safetyGlas Die bruchsicheren und reinigungsfreundlichen Ablagen bewirken, dass beim Auslau-
fen von Flüssigkeit der Schaden begrenzt bleibt. 

superCooling Beim Einlagern wärmerer Lebensmittel, wird mit dieser Taste die Temperatur 
schnell auf +2°C runtergekühlt. 

varioShelf Zwei getrennte Abstellflächen, die übereinander geschoben werden können, schaffen 
flexibel Raum für besonders hohes Kühlgut. 

hyperFresh Zwei separate Fächer für Obst/Gemüse und Fisch/Fleisch halten die Lebensmittel 
3x länger frisch und verhindern unangenehme Gerüche.

softClosing Die Tür schließt automatisch und sanft ab einem Öffnungswinkel von 20°.

Einbaugeräte in Grenzenloser Vielfalt

Einbau-Kühlschränke A-G Für besonders effiziente Kühlung.
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© Siemens

Dunstabzug
Waren Dunstabzugshauben früher rein zweckmäßige Geräte, so haben sie sich 
in den letzten Jahren zu designstarken Gestaltungselementen gewandelt, die na-
türlich nach wie vor ihren Zweck erfüllen. Die Auswahl ist groß: Kopffreie Hauben 
erlauben Arbeiten mit größtmöglicher Kopffreiheit, Inselhauben sind für Küchen 
mit Insellösungen bestens geeignet, Deckenlüfter sind besonders platzsparend 
und Muldenlüfter entfernen den Dunst direkt an der Kochstelle. Lassen Sie sich 
in Ihrer MöbelCentrale über die verschiedenen Möglichkeiten beraten.

Heißluft eco Für die schonende Zubereitung von Fleisch, Fisch und Gebäck. Das Gargut 
wird phasenweise mit Restwärme zubereitet.

Schnellaufheizung Zügiges aufheizen ohne höheren Energieverbrauch.

4D-Heißluft Ideale Wärmeverteilung im Backofeninnenraum.

coolStart Gefrorene Lebensmittel lassen sich nun schnell und ohne Vorheizen Zubereiten.

Sous-vide Die Dampfgarfunktion: Gerichte einfach, gesund und schmackhaft zubereiten 

und mit Sous-vide-Garen herausragende Geschmackserlebnisse schaffen.

Induktions-Kochfeld

varioMotion Flexibles bewegen des Geschirrs auf der Kochzone, die Temperatur wird 

automatisch geregelt.

bratSensor Die Temperatur in der Pfanne wird automatisch konstant gehalten.

Kochsensor Plus Das Überkochen wird dank präziser Temperaturkontrolle verhindert.

varioInduktion Plus Passt die Kochzonen an Kochgeschirr bis zu 30cm Durchmesser an.

powerBoost Für bis zu 50% erhöhte Leistung beim Ankochen oder größeren Mengen.

powerMove Plus 3 Wärmezonen mit verschiedenen Temperaturen werden bei Kontakt aktiviert.

Inselhaube

Kopffreihaube

Deckenhaube

Wandhaube 

Backofen / Dampf-Backofen

Dampfgarer Kaffeemaschinen Mikrowellen

Wärmeschubladen

Vakuumierschubladen

WeinschränkeGefrierschränke

Wählen Sie aus einer Vielzahl an Einbaugeräten und Kombinationen

Muldenlüfter
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Zubehör

© Naber © Naber

© Nobilia

• Versenkbare Allesschneider

• Integrierte Küchenwaagen

• Mülltrennsysteme

• USB-Anschlüsse für Musikgenuss

• Versenkbare Steckdosenlösungen

• Innovative Beleuchtungstechnik

• Besteck-, Teller- und Topfeinteilungen

• Eingebauter Toaster

• Gewürzschubkasten

• Intelligente Stauraumlösungen

• Integrierte Saugsysteme

• u. v. m.

Mit individuellem Zubehör können Sie Ihre Küche komplett auf Ihre Ansprüche 

ausrichten. Wählen Sie aus einem großen Angebot an Ausstattungselementen und 

technischen Helfern, die das Arbeiten in der Küche noch komfortabler gestalten.

© Nobilia

© Naber © Naber

© Naber



Spülen 

Mischbatterien

Spülen sind in vielen verschiedenen Ausführungen 

und Materialien wie Edelstahl, SILGRANIT oder 

Keramik erhältlich. Große und kleine Becken in 

unterschiedlichen Formen, Doppelbecken, Abtropf-

flächen in verschiedenen Größen u. v. m. stehen 

zur Auswahl. Moderne Spülen bestechen aber nicht 

nur durch ästhetisches Design, sondern auch durch 

ihren praktischen Nutzen und lassen sich z. B. mit 

verschiebbaren Schneidebrettern und Multifunkti-

onsschalen ausstatten.

Mischbatterien bzw. Armaturen weisen heutzutage 

einen hohen Grad an Funktionalität auf und lassen 

sich an alle Ansprüche und räumlichen Gegeben-

heiten anpassen. Wir bieten Ihnen Mischbatterien 

mit ausziehbarer Schlauchbrause, extra hohem 

Auslauf, als herabklappbare Vorfenster-Variante, 

mit integriertem Spülmittelspender, mit innovativer 

LED-Technologie, die das Wasser je nach Tempe-

ratur in verschiedenen Farben beleuchtet u. v. m. 

Oder wie wäre es mit berührungsloser Bedienung 

durch Sensortechnologie?
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© Blanco

© Blanco

© Blanco © Blanco
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Unsere Serviceleistungen
Individuelle Küchenplanung

Unsere Planungsexperten nehmen sich viel Zeit, um alle Ihre Wünsche und Vorstellungen detailliert in die Küchenpla-

nung einzubringen. Dabei berücksichtigen wir jedes noch so kleine Detail, sodass Sie am Ende genau das bekommen, 

was Sie sich wünschen: Ihre neue Traumküche. Selbst Gegebenheiten wie sehr kleine oder schmale Räume, Dach-

schrägen und Ähnliches lösen wir durch ein hohes Maß an Planungskompetenz. Nach Planungsabschluss können Sie 

dank moderner 3-D-Software Ihre neue Küche am Computerbildschirm vorab besichtigen.

Wenn wir gehen, können Sie kochen. Das dürfen Sie ruhig wörtlich nehmen. Höchste Kundenzufriedenheit ist unser Ziel 

und dafür geben wir jeden Tag alles. Daher kümmern wir uns um alle Angelegenheiten während der Projektphase und 

sind erst zufrieden, wenn auch Sie es sind.

Wir bieten Ihnen in der MöbelCentrale

Detaillierte 3-D Küchenplanung

Fachgerechte Montage Fachgerechte Wasser- und 

Elektroanschlüsse

Und außerdem:

• Individuelle Beratung 

• Über 50 Jahre Erfahrung

• Clevere Finanzierungsangebote

• Inbetriebnahme und 

 Einweisung in die Geräte

• Umweltgerechte Altgeräte- 

 und Küchenentsorgnung

Exaktes Aufmaß vor Ort Pünktliche Lieferung
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Lassen Sie uns Ihren Kücheneinkauf zum Erlebnis machen!

Küchenstudio

Herzlich willkommen in unserem Küchenstudio! Lassen 

Sie sich von unserer Ausstellung inspirieren. Hier können 

Sie sich Ideen holen, mit den neusten Funktionen vertraut 

machen und die verschiedenen Materialien erfühlen.

RestaurantCafé

Küchenplanung macht hungrig! Lassen Sie sich nach Ihrer 

Beratung in unserem RestaurantCafé kulinarisch verwöh-

nen. Die Auswahl an leckeren Gerichten ist riesig, ob für 

den kleinen oder großen Hunger.

Kinderland

Sind die Kinder glücklich – sind es die Eltern auch! Wäh-

rend wir zusammen mit Ihnen Ihre Traumküche planen, 

haben die Kleinen Spaß in unserem Kinderland.

Fachmarkt

Ein Besuch unseres Fachmarktes rundet Ihren Kücheneinkauf ab. Hier finden Sie  sämtliche Haushaltswaren. Vom 

Geschirr, bis hin zu Töpfen und Pfannen. Bei uns können Sie Ihre Küche komplett einrichten. Darüber hinaus bieten wir 

Ihnen Textilien, Teppiche, Spiegel, Bilder, Rahmen und weitere tolle Ideen für Ihr Zuhause.



 • 74382 • www.jsdeutschland.de

Wir machen Ihre Küche zu 
unserem Projekt.




