
...weil Qualität das Wichtigste ist.
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Der Tradition verpflichtet

Liebe Leserin, lieber Leser,

der original „Händlmaier’s süßer Hausmachersenf“ feiert seine 
100-jährige Erfolgs geschichte. Was als Geheimtipp in bayerischen 
Küchen begann, entwickelte sich im Laufe der Zeit zu einer 
starken, weltbekannten Marke. Das Fundament hierfür lieferte 
meine Urgroßmutter Johanna Händlmaier. Ihr Geheimrezept 
aus dem Jahre 1914 lagert noch heute hinter Edelstahltüren in 
unserem Firmentresor. Damals wie heute gilt der rote Deckel  
als unverändertes Wiedererkennungsmerkmal und ist das 
Symbol für hohe Qualität und einzigartigen Geschmack, der 
Millionen von Weißwurstessern und Genussmenschen das Leben 
im wahrsten Sinne versüßt. 100 Jahre Tradition, Sorgfalt und  
Liebe zum Detail haben unser Unternehmen zu einem interna-
tionalen Marktführer entwickelt. Mit Engagement und Begeis-
terung führen wir unseren Betrieb mittlerweile in der vierten 
Generation und bauen unser Sortiment kontinuierlich aus. 
Neben zehn verschiedenen Senfsorten sowie zehn Feinkost-
saucen haben wir mit unserem Meerrettich oder den exotischen 

Geschmacksrichtungen wie der „Wild African“-Reihe unseren 
Innovationsgeist bewiesen. Auch unsere Verpackungen zeugen von 
Mut und Ideenreichtum – unsere Squeeze-Flaschen wurden von 
den Verbrauchern 2012 als „Produkt des Jahres“ geehrt. 

Guter Geschmack liegt uns am Herzen. Hinzu kommt die Verbun-
denheit zur Tradition und Geschichte, die nur ein Familienunter-
nehmen haben kann. Unsere Kunden schätzen unsere Produkte, 
denn sie wissen, dass sie sich auf eins immer verlassen können:  
die bewährte Händlmaier-Qualität.
 

Ihr Franz Wunderlich
Inhaber und Enkel von Luise Händlmaier
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Ausgezeichnete Produkte

Die Synergie aus innovativen Produkten und traditionellem 
Gedankengut beschert uns regelmäßige Auszeichnungen und 
Preise. Bereits zum dritten Mal sind wir beispielsweise mit der 
begehrtesten Auszeichnung der Lebensmittelbranche ausge-
zeichnet worden. Der Preis „Top Marke“ verdeutlicht, dass wir 
das größte Reichweitenwachstum aller Mitbewerber erzielen 
konnten. Dabei sind alle neuen Produkte konsequent auf die 
Bedürfnisse der Verbraucher ausgerichtet. 

Qualität als Philosophie

Alle Produkte des Händlmaier-Portfolios zeichnen sich durch die 
hohe Qualität aus, die sich in den verwendeten Rohstoffen, jedem 
Produktionsschritt und dem Fachwissen unserer Mitarbeiter wie-
derspiegelt. Auf unsere Angestellten sind wir besonders stolz. Viele 
von ihnen begleiten uns bereits seit Jahrzehnten und sind maß-

In der Region zu Hause

Aufgrund unseres Wachstums in den letzten 100 Jahren 
sind die Räumlichkeiten von damals nicht mehr aus-
reichend. Trotzdem blieben wir dem Standort treu und 
produzieren heute im nahen Industriegebiet Haslbach. 
Von dort aus exportieren wir in über 30 Länder.  
Der Name Händlmaier und unsere Produkte sind eng mit 
Regensburg verbunden – und so soll es auch bleiben. 

geblich für den Erfolg unserer Produkte verantwortlich. 
Um ihnen den Arbeitsalltag so angenehm wie möglich zu 
gestalten, investieren wir fortwährend in unsere Produk-
tionsstätten und Verwaltungsgebäude und schaffen mit 
einer begrünten Außenanlage eine Wohlfühlatmosphäre.      
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100 Jahre Händlmaier -  
             unsere Erfolgsgeschichte

1914 

Der süße Hausmachersenf wird geboren 

1910 gründen Metzgermeister Karl und seine Frau Johanna 
Händlmaier ihre erste eigene Metzgerei in Regensburg.  
Johanna Händlmaier will ihren Kunden zu den eigenen Würs-
ten etwas ganz Besonderes bieten: So kreiert sie 1914 den 
„süßen Hausmachersenf“ und legt damit den Grundstein der 
heutigen Firma. 

1949 - 1964 

Das Unternehmen wächst unter der  
2. Generation

1949 übernimmt Sohn Joseph zusammen mit seiner Frau Luise  
Händlmaier die Metzgerei – selbstverständlich wird auch die 
Tradition der Senfproduktion weitergeführt. Schon nach kur-
zer Zeit können sie sechs Filialen ihr Eigen nennen, die 1964 
an den Wurstfabrikanten Ostermeier verkauft werden. Im glei-
chen Jahr wird die heutige Luise Händlmaier Senffabrikation 
GmbH & Co. KG gegründet. 

1964 – 1981 

Der Senf erobert die Lebensmittelmärkte 
Durch Mundpropaganda wird der Hausmachersenf immer 
bekannter. 1965 übernehmen die Milchwerke in Regensburg 
den Vertrieb und beliefern ca. 400 Lebensmittelmärkte in  
der nahen Region. Als Luise Händlmaier 1981 im Alter von  
70 Jahren stirbt, übernimmt ihre Tochter Christa Aumer die  
Leitung der Firma.

1990-1992    

Zwei Generationen gemeinsam in der  
Firmenleitung

Franz Wunderlich leitet gemeinsam mit seiner Mutter Christa  
Aumer das Unternehmen und beschäftigt 15 Mitarbeiter.  
Wachstum braucht Platz: wir bauen neue Produktionsanlagen  
im Industriegebiet Haslbach.   

2006-2008 

Für jeden Geschmack etwas Neues

Durch die Erweiterung des Sortiments um Feinkostsaucen und die 
exotische Marke „Wild African“ wächst das Unternehmen. Auch 
unser „Grillsenf“, „Superscharfer Senf“ und „Würstlsenf“ treffen 
den Geschmack unserer Kunden. Zahlreiche Auszeichnungen wie  
„Innovationspreis 2009“, „Öko-Test: Sehr gut“ und viele mehr spre-
chen für die Qualität unserer Produkte. 

2010 

Der Standort wächst weiter

Der Spatenstich für das neue Verwaltungsgebäude erfolgt. Das 
bestehende Verwaltungsbüro kommt der Produktion zugute,  
um die Arbeitsbedingungen für alle Mitarbeiter zu optimieren.

2013 

Investition in die Zukunft 

Um die steigende Nachfrage nach unseren Produkten zu bewältigen, 
wurde die Produktions- und Lagerfläche von 5.000 qm auf 9.000 qm 
fast verdoppelt.
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Händlmaier‘s Laden
in Regensburg

Wer die Produkt- und Markenwelt von 
Händlmaier in Reinkultur erleben möchte, 
dem bietet sich diese Gelegenheit in unserem 
Laden in der historischen Regensburger  
Altstadt. Hier führen wir alle Produkte,  
präsentieren eine kleine Ausstellung und  
verkaufen Geschenkartikel und Bücher.

Händlmaier‘s Laden 
Hinter der Grieb 2 · 93047 Regensburg
Öffnungszeiten: Mo. – Sa.: 10.00 – 18.30 Uhr

Wem Regensburg zu weit ist, der findet  
zahlreiche Informationen und Artikel auf 
unserer Website, die einlädt, virtuell in die 
Händlmaier-Welt einzutauchen.

www.haendlmaier.de

Die ganze Welt des guten Geschmacks

Als inhabergeführtes Unternehmen in der vierten Generation müssen wir 
unsere Konsumenten permanent begeistern. Dabei spielt es für uns keine 
Rolle, ob unsere Produkte in Discounterketten oder Feinkostläden, wie 
im Londoner Traditionshaus „Harrods“, erworben werden. Über guten 
Geschmack lässt sich halt nicht streiten – vor allem wenn es um Händlmaier 
geht. Durch unser auffälliges Design, neuartige Geschmacksrichtungen und 
wegweisende Verpackungen haben wir eine eigene Markenwelt geschaffen, 
die weltweit geschätzt und geliebt wird. Dabei orientieren wir uns immer 
an dem Bedarf unserer Kunden und führen neben handlichen Portions-
beuteln für unterwegs auch große Einheiten für den Gastronomieeinsatz. 
Überall, wo Würstchen und Gegrilltes zu Hause sind, darf auch ein schönes 
Händlmaier-Glas nicht fehlen. Dass wir mit unseren Produkten mittlerweile 
Kultstatus erreicht haben, zeigen unsere Fanclubs, die es sowohl in Bayern 
als auch in den USA gibt. 
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Die Händlmaier Produktwelt

Süßer Hausmachersenf –  
weltweit die Nummer 1

Frische, dampfende Weißwürste, ofenfrische Brezen, ein 
frisches kühles Weißbier und unser „Händlmaier’s süßer 
Hausmachersenf“ sind die besten Zutaten für ein perfektes 
Weißwurst-Frühstück. Der süße Hausmachersenf schmeckt 
übrigens auch hervorragend zu Leberkäse und sorgt beim 
Verfeinern von Dressings für den unvergleichlichen Ge-
schmack, für den er seit nunmehr fast 100 Jahren auch über 
die Landesgrenzen hinweg berühmt ist. 

Erhältlich im 100 ml Glas, 200 ml Glas, 335 ml Glas, 
100 ml Tube, 200 ml Tube, 
225 ml Squeeze, 
1 kg Eimer, 2,5 kg Eimer, 5 kg Eimer, 10 kg Eimer 
Portionsbeutel
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Altbayerischer Senf

Wer den typisch bayerischen Geschmack sucht, kommt 
an unserem altbayerischen Senf nicht vorbei. Die Kombi-
nation aus würzigem Meerrettich und pikanten Wachol-
derbeeren schafft einen einzigartigen Geschmack aus Süße 
und Schärfe.  

Erhältlich im 200 ml Glas, 335 ml Glas

Der pikante Süße

Auf die Mischung kommt es an. Der Mix 
aus süßem und mittelscharfem Senf gibt 
diesem Senf einen besonders interessanten 
Geschmack. Süße und Schärfe vereinen sich 
zu einer einzigartigen Komposition, in der 
sich beide Nuancen intensiv herausschme-
cken lassen.  

Erhältlich in der 100 ml Tube

Original bayerischer Weißwurstsenf

Unser perfekter Begleiter zur Weißwurst: Seine besondere Milde und 
leichte Süße harmonieren ideal mit der bayerischen Delikatesse und 
sorgen für ein unverfälschtes Geschmackserlebnis!

Erhältlich im 200 ml Glas, 335 ml Glas
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Mittelscharfer Senf – 
doppelt vermahlen, besonders cremig

Er zählt zu unseren beliebtesten Sorten. Frische Senfsaat wird 
nach traditioneller Art verarbeitet und macht ihn mit seiner 
angenehmen Schärfe zum Alleskönner.  

Erhältlich im 250 ml Glas, 
100 ml Tube, 200 ml Tube, 
225 ml Squeeze, 
1 kg Eimer, 5 kg Eimer, 10 kg Eimer, 
Portionsbeutel

Süßer und mittelscharfer Biosenf

Alle Zutaten unseres Bio-Senfs stammen aus kontrolliert  
ökologischem Anbau (DE-Öko-037) und werden besonders 
schonend verarbeitet. Dass der Geschmack dabei nicht auf  
der Strecke bleibt, testet man am besten selbst bei Weißwurst, 
Wiener oder Leberkäse. 

Erhältlich im 200 ml Glas
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Dank seiner sahnigen, cremig-leichten Milde und rassig-puren Schärfe passt 
er nicht nur hervorragend zu Fisch- und Fleischgerichten, sondern bietet auch 
die beste Basis für kalte und warme Saucen. Für die perfekte Dosierung sorgt 
unsere elegante Squeeze-Flasche. 

Tafelmeerrettich

Erhältlich im 200 g Glas, 
2,5 kg Eimer

Sahnemeerrettich

Erhältlich im 190 g Glas

Meerrettich Traum

Erhältlich in der 225 g Squeeze

Wasabi Meerrettich

Erhältlich in der 225 g Squeeze

Unser Meerrettich
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Die jungen Wilden

Die Mixtur unseres Grillsenfs beinhaltet ein breites 
Spektrum würziger Aromen, die speziell auf Grillgut 
abgestimmt sind. Somit eignet er sich vorzüglich als 
kulinarischer Begleiter für einen gelungenen Grill-
abend. 

Grillsenf

Erhältlich in 200 ml Tube

Unser Würstlsenf ist durch die doppelte Vermahlung 
besonders cremig und eignet sich durch seine milde 
Schärfe optimal zum Verzehr von Würstchen.

Würstlsenf

Erhältlich in 200 ml Tube

Der Superscharfe Senf erhält seine Schärfe zum einen 
durch die Senfsaat – verschärft durch die Zugabe von 
Chili. Für alle, die scharfen Geschmack lieben.

Superscharfer Senf

Erhältlich in 100 ml Tube,

200 ml Tube

Wild African 

Ein Hauch von Abenteuer steckt in jeder Flasche 
unserer Wild African Reihe, mit der wir ein neues 
Kapitel unserer Saucen schreiben. Exotische Gau-
menfreuden, basierend auf der bewährten Händl-
maier-Qualität, sorgen für eine wahre Geschmacks-
safari quer durch Afrika. Mit unserem Wild African 
Racing Team gehen wir sogar noch einen Schritt weiter und 
erleben die Faszination dieses Kontinents hautnah. Weitere 
Informationen hierzu finden Sie unter www.wild-african-racing-
team.de

Serengeti Sauce, Masai Sauce, Zulu Fire Sauce, 
Dschibuti Sauce

Erhältlich in 200 ml Flasche
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Tradition trifft Innovation –  
Geschmack trifft Qualität

Um Grillfleisch zu veredeln, greifen Gourmets gerne zu unseren 
beliebten Feinkostsaucen. Hier haben wir für alle Feinschmecker 
die entsprechende Sorte in unserer Produktwelt. Von fruchtig 
scharf bis zur milden Schärfe, unsere Leidenschaft und Neu-
gierde für neue Rezepte fördern regelmäßig neue Geschmacks-
richtungen, mit denen wir unsere Produktfamilie kontinuierlich 
erweitern. 

Paprika Sauce, Ajoli Sauce, Tomaten-Oliven Sauce, 
Chili Sauce, Curry Sauce, Cocktail Sauce

Erhältlich in 200 ml Flasche

Unsere Feinkostsaucen  

Honig-Senf Sauce, Dill-Senf Sauce, Orangen-
Senf Sauce, Pfeffer-Senf Sauce

Erhältlich in 200 ml Flasche, 
225 ml Squeeze



Die gleichbleibend hohe Qualität und die benötigten Mengen ließen 
sich mit reiner Handarbeit heute nicht mehr realisieren. Trotz unserer 
umfangreichen Maschinenausstattung ist das Herzstück unserer Produk-
tion immer noch der Mensch. Unsere über 60 Mitarbeiter sind trotz aller 
Automatisierung maßgeblich an der Herstellung beteiligt, denn perma-
nente Kontrolle, viel Erfahrung und genügend Zeit sind nötig, um aus 
besten Zutaten unverwechselbare Produkte wie unseren Senf und unsere 
Feinkostsaucen zu gewinnen.

12    Qualität in Perfektion

Qualitätssicherung – 
Qualität in Perfektion



Passionate
Professional
Perfectionist
Closing systems

Tecnocap GmbH
Laurinweg 9 • D-85521 Ottobrunn
Tel.: +49 (0) 89 / 609 20 53
Fax: +49 (0) 89 / 608 33 75
www.tecnocapclosures.com

al
stt

Tecnocap GmbH
Niedernfelser Weg 13 ∙ D-83250 Marquartstein
Tel. +49 (0) 8641/ 69 97 11
Fax +49 (0) 8641/ 69 97 13
info.de@tecnocapclosures.com
www.tecnocapclosures.com
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Wir gratulieren  
zum Jubiläum und  
wünschen weiterhin 
viel Erfolg!

Merk Textil-Mietdienste GmbH & Co. KG
Albert-Einstein-Str. 30 | 90513 Zirndorf  
tel. 0911/96074-0 | info@dbl-merk.de 

entdecke die Vielfalt

Papier LIEBL GmbH | Hermann-Geib-Str. 16 | 93053 Regensburg | www.liebl.de
Tel: 0941/78860-100 | Fax: 0941/78860-160 | Mo-Fr 9 - 20 Uhr | Sa 9 - 18 Uhr

 VERPACKUNG & VERSANDBÜROBEDARF BÜROTECHNIK

BÜROMÖBEL FACHMARKT

STEININGER
B A U U N T E R N E H M E N

Anton Steininger GmbH | Austraße 20 | 92431 Neunburg vorm Wald
Tel: 0 96 72 - 5 08 - 0 | Email: service@anton-steininger.de | anton-steininger.de

Hochbau | Tiefbau | Ingenieurbau | Spezialtiefbau | Schlüsselfertiger Wohnhaus- und Gewerbebau |

Wir danken unseren Partnern 

Wir möchten uns an dieser Stelle bei unseren Partnern für 
ihre langjährige Loyalität bedanken. Diese intensive Zusam-
menarbeit lässt sich nur auf Dauer realisieren, wenn beide 
Seiten ein gemeinsames Ziel vor Augen haben – den Kunden 
die bestmögliche Qualität zu bieten.
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Lahme GmbH & Co. KG
Präzision in Kunststoff
Telefon 02359 9084 0
www.lahme-praezision.de

DAMIT SIE IMMER GUT 
VERSCHLIESSEN KÖNNEN ...

Kunststoffverschlüsse für Stülp- und Schraubdeckel in zahlreichen 
Größen und Formen
Kunststoffdeckel mit angespritzter Dichtlippe verschließen halt-
bare Lebensmittel wie Senf und Honig, Kosmetikprodukte oder 
ähnliches
Auf Wunsch liefern wir Ihnen Deckel mit IML-Dekoration sowie mit 
mehrfarbigem Druck
Überzeugen Sie sich von der Vielfalt!

www.dirrigl-partner.de

R.AU-COMPUTERTECHNIK GmbH & Co. KG ∙ Dachelhofer Str. 88 ∙ 92421 Schwandorf ∙ fon +49 (0) 9431- 7160-0 ∙ fax  +49 (0) 9431 - 7160-40 ∙ info@r-au.de ∙ www.r-au.de 

Als IT-Systemhaus bieten wir mittelständischen Unternehmen 
innovative, effi ziente und günstige IT-Lösungen sowie IT-Dienst-
leistungen. Von der Analyse über die Lösungsentwicklung und 
Realisierung bis hin zum Betrieb und zur Wartung Ihrer IT-Syste-
me stehen wir Ihnen als zuverlässiger Partner zur Seite.

Security und Datenschutz EDSB (externer Datenschutzbeauftragter) 
werden bei uns GROSS geschrieben.

Gabelstapler Verkauf und Service GmbH

Niederlassung
Löffler Gabelstapler
Verkauf und Service GmbH
Isarstr. 32
90451 Nürnberg
Tel: 0911 241144

Zentrale
Löffler Gabelstapler
Verkauf und Service GmbH
Niedertraublinger Str. 1a
93083 Obertraubling
Tel: 09401 9630 0
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Ihr Distributions-Netzwerk
für Deutschland und Europa
für Stückgut, Teilpartien und Ladungen, auch als kundengesteuerte 
Einzugslogistik www.scherbauer.de

Essigfabrik Poiger GmbH ∙ Preßburger Strasse 8 ∙ 94315 Straubing-Sand ∙ fon +49 (0) 9421/23048 ∙ fax +49 (0) 9421/82387 ∙ poiger@burggroep.com ∙ www.essig-poiger.de

Als langjähriger Partner gratulieren wir herzlich zum 100 jährigen Firmenjubiläum.

Die Essigfabrik Poiger in Straubing ist ein Tochterunternehmen der Burg Groep B.V. (NL) und produziert mit
modernsten Methoden verschiedenste Essigsorten für die Sauerkonserven- und Feinkostindustrie.

INDUSTRIEVERPACKUNGEN

KONSUMVERPACKUNGEN

TECHNISCHE FOLIEN

www.bk-international.com

Hochbauplanung      -      Tiefbauplanung      -      Industrie- und Gewerbebau      -      Bauüberwachung

Ingenieurgesellschaft mbH
Prock + Straubinger
www.prock-straubinger.de             0941 / 280 77 89 0

Service für die WaSSeraufbereitung

Wolfgang fellner

Wolfgang Fellner ∙ Poststraße 15 ∙ 94072 Bad Füssing ∙ individualdosierung@web.de

Prüfung ∙ vorbeugende Instandhaltung ∙ Reparatur von 
Wasseraufbereitungsanlagen ∙ fachgerechte Probenahme



Luise Händlmaier GmbH
Eschenbacher Straße 2
93057 Regensburg
Telefon: 0941/ 6 95 54 0
Telefax: 0941/  6 95 54 50

www.haendlmaier.de

 •
 C

o
nc

ep
t: 

JS
 M

ed
ia

 T
o

ol
s 

A
/S

 •
 7

16
88

 •
 w

w
w

.js
d

eu
ts

ch
la

nd
.d

e


