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KIND ISCSIT KONIE

Liebe Leserinnen und Leser,

die Gesundheit unserer Kinder liegt uns sehr am Herzen. Deswegen haben wir es uns im Jahr 1992
zur Aufgabe gemacht, Kinderkrippen, Kindergarten, Kinderhorte, Mittagsbetreuungen und
Jugendzentren in und um Minchen mit frisch gekochtem Essen zu beliefern. Essen, das ernahrungs-
physiologisch ausgewogen ist und richtig lecker schmeckt! Das ist wichtig. Denn was bringen die
geslindesten Lebensmittel und Zubereitungsweisen, wenn die Kleinen das Essen nicht mogen.
Wir wissen, worauf es ankommt, und erhalten von unseren Kunden regelmaliig tolles Feedback.

Auf den folgenden Seiten dieser Broschiire mochten wir Ihnen KindermenU Kénig gerne genauer
vorstellen. Erfahren Sie mehr Gber unsere Leistungen, unser Erndhrungskonzept, unsere Philosophie

und unsere hohen Qualitdtsanspriche.

Kommen Sie bei Interesse gerne auf uns zu! Wir freuen uns darauf, Sie in einem
persoénlichen Gesprach kennenzulernen, und beliefern Sie gerne mit einem Probeessen.

Es grullt Sie herzlich Ihr

KINDERMENU-KONIG-TERM

Andreas Penn
Geschaftsfuhrer



Kindermenii Konig

Das Unternehmen wurde 1992 gegriindet und beschaftigt rund 25 Mitarbeiter. Wir sind
einer der wenigen Anbieter in Deutschland, die sich ausschlieRlich der Mittagsverpflegung
von Kindern verpflichtet haben. Unser Liefergebiet liegt in und um Minchen, wo wir
zahlreiche Einrichtungen mit unseren schmackhaften Kindermeniis versorgen. Ubrigens
ganz ohne Vertragsbindung. Wir bieten unseren Kunden zwei unterschiedliche
Verpflegungsarten an: das Cook & Chill-Verfahren sowie die Warmverpflegung.

Unsere Werte

Zu den tragenden Saulen unserer Unternehmenskultur zéhlen Qualitdt, Nachhaltigkeit
und Service. Diese Aspekte gewdhrleisten héchste Kundenzufriedenheit und bilden die
Basis unserer jahrzehntelangen Erfolgsgeschichte. Wir bieten aber noch weit mehr als
nur die Lieferung hochwertiger Kindermens.

Wir verfligen z. B. Uber ausgepragte Beratungskompetenz, begleiten Elternabende
und halten Vortrage zum Thema Erndhrungserziehung. Auch ist uns eine personliche
Beziehung zu unseren Kunden sehr wichtig.
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Vom Lebensmittelrohstoff zum leckeren Kindermenii

,,VOI') der Qualitc’it der Speisen Liber die Qnsere Leben§mitte| erh.alten-wir Ubgrwiegehd von regiona.len Fir die Auslieferung der Kind.ermenijs”halte.n wir uns an eine
. . . Lieferanten, die durch Liefersicherheit, Termintreue und die ausgefeilte Tourenplanung. Diese gewahrleistet kurze Stand-
Anlieferung, die Speiseplangestaltung Frische und Qualitat ihrer Produkte bestechen. Auch zahl- zeiten und sorgt dafiir, dass die Lieferungen ohne unnotige
und Dienstleistung bis hin zur Kunden- reiche Lebensmittel in Bioqualitat finden sich auf unseren Transportwege bei unseren Kunden ankommen.
Speiseplanen wieder. Fir die Zubereitung der Speisen ist unser
betreuung passt e/nfach alles. erfahrenes und eingespieltes Kiichenteam verantwortlich.

Die 10-kopfige Kichenmannschaft kocht selbstverstandlich taglich
frisch und bereitet die Mahlzeiten schonend und schmackhaft zu.

Danke!”

ZHT-Kinderclub e. V.



Das Erndhrungskonzept

Unser Ernahrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Gesell-
schaft fir Ernahrung e. V. (DGE). Diese wurden mit Unterstitzung von Experten erarbeitet
und sind bundesweit einheitliche Empfehlungen fir eine vollwertige Ernahrung in Kinder-
tageseinrichtungen und Schulen, welche den Bedarf an allen benotigten Nahrstoffen fir
Wachstum, Entwicklung und Gesundheit abdecken.

Auch bei der Speisenzubereitung halten wir uns an diese Empfehlungen und achten auf
einen kindgerechten Einsatz von Zucker, Salz und anderen Gewdrzen.

Unsere MenUs sind fur Kinder, Jugendliche und auch fur Erwachsene geeignet.

,Es ist toll, dass endlich auf
die Bedlirfnisse von Kindern
eingegangen wird und die
Meniis mafigeschneidert sind.

Gesund, aber lecker!”

Mittagsbetreuung Neufahrn

Vollsortiment an Fleisch-, Gefliigel- und Wildspezialitdten in allen Conveniencegraden. Abgerundet durch vegetarisch wertige Gemiise Geniisse.

AULBACH %
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In Anlehnung an die aid-Erndhrungspyramide,

Idee S. Mannhardt, aid infodienst, Bonn 2009
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Unsere Speiseplanerstellung

Bei KindermenU Konig sind drei Erndhrungswissenschaft- Lebensmittel, wie z. B. Gemuse oder Vollkornprodukte, im Dank guter Kontakte zu unseren regionalen Lieferanten kon-
lerinnen beschaftigt, die regelmaRig den erndahrungs- wahrsten Sinne des Wortes schmackhaft machen kann. Wir nen wir unsere Menis ab 3,20 Euro netto (zzgl. 7 % MwSt.)
physiologisch ausgewogenen Speiseplan erarbeiten. Wir haben flr unsere Kunden bzw. die Kinder mehrere unter- pro Portion anbieten.

verfligen Uber jahrzehntelange Erfahrung in der Erstellung schiedliche MenUs im Angebot, darunter auch immer ein

von kindgerechten Speiseplanen und wissen genau, was vegetarisches. Selbstverstandlich bieten wir die Speisen in

Kinder lieben und wie man ihnen auch eher unbeliebte vier unterschiedlichen, altersgerechten Portionsgrofien an.



COOKBCHILL - ESSEN, WRNN WIK WOLLEN!

Cook & Chill (=Kochen und Kiihlen)

2012 haben wir das Speisenherstellungsverfahren Cook & Chill in unser Angebot aufgenommen,
das die Ausgabe der Speisen vom Zubereitungszeitpunkt unabhangig macht. Das funktioniert
folgendermafien: Nach dem Garen werden die Speisen innerhalb von 90 Minuten von ca. +80 °C
auf +3 °C heruntergekihlt und auch anschlieRend kiihl gelagert. Die Regenerierung der ausgelie-
ferten Mends erfolgt dann beim Kunden vor Ort direkt vor der Essensausgabe.

Die Vorteile

Durch das Cook & Chill-Verfahren konnen verschiedene Speisenmengen zu unterschiedlichen Essens-
zeiten ausgegeben werden. AuRerdem entfallen lange Warmhaltezeiten im kritischen Temperatur-
bereich, was Vorteile in Sachen Lebensmittelhygiene mit sich bringt. Und auch die Qualitat profitiert:
Farbe, Konsistenz und Vitamine bleiben besser erhalten. Bei der Anlieferung der Cook & Chill-Speisen
beriicksichtigen wir nattrlich die zur Zubereitung der Speisen benotigte Vorlaufzeit.



,Mmmmh — Kénig!
Wir essen téglich wie ein
Konig!”

Aus einem Kindermund des
Generationenzentrums e. V. Mini Timmi

Flirs Essen geb ich
eine klare 1.

Das neue SelfCookingCenter® ist einfach,

Mehr unter: rational-online.com

kocht lecker und gesund — bei weniger Kosten.

¥

RATIONAL
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»Unseren Kindern schmeckt das Essen
so gut, dass sie oft schon am Morgen
fragen, was es zum Mittag gibt.
Selbst ehemals schlechte Esser verlangen
Nachschlag.”

Evangelische Kindertagesstatte Nikodemause

Skufa GmbH
Barmstedter Stral3e 64
25486 Alveslohe

Tel. 04193/95 81-0

Fax 04193/95 81-23
verpackungen@skufa.de
www.skufa.de




Die Warmverpflegung

Bei unserem beliebtesten Verpflegungssystem, der Warmverpfle- Zusatzlich achten wir auf eine intelligente Tourenplanung, sodass
gung, werden die Kindermenus verzehrfertig bei Ihnen angeliefert. lange Standzeiten vermieden werden und die Speisen rechtzeitig
Das heiRt: Wenn wir kommen, kénnen die Kinder essen. Die Speisen zur Essenszeit bei Ihnen ankommen. Durch die Warmverpflegung
werden in Gastronorm-Behaltern abgefillt und in Thermoboxen wird das padagogische Personal entlastet, da keine zusatzlichen
verpackt, wodurch eine langere Warmespeicherung gewahrleistet ist. Arbeiten, wie z. B. das Erhitzen der Speisen, anfallen.
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Tel: 089-32 32 399
BIO- und DIN EN ISO-zertifiziert

. :ig;lm_h frisch gekocht
www.kindermenue-koenig.de '

VOM KOSTEN- ZUM GLUCKSFAKTOR.

Gemeinsam mit unseren Kunden
wollen wir die Seniorenverpflegung
der Zukunft zeigen: ein kulinarisches
und emotional belebendes Erlebnis in
der Gemeinschaft.

Mehr zum Thema
finden Sie unter:

kochen-fiir-senioren.de

Transgourmet Deutschland GmbH & Co. OHG  Albert-Einstein-Str. 15 64560 Riedstadt * Hotline: 0800 -1722 722
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Unsere Lieferanten

Bei der Auswahl unserer Lieferanten gehen wir mit hochster Sorgfalt vor. Denn bei uns kommen nur
Lebensmittel auf den Tisch, die unseren hohen Anforderungen gerecht werden. Wir priifen nicht
nur die Ware, sondern fihren auch regelmaRig Lieferantenaudits durch, in deren Rahmen wir die
Betriebe unserer Zulieferer Gberprifen und bewerten. Durch die raumliche Nahe pflegen wir einen

hr guten Kontakt Lieferant d ko atzlich die T s kurz halten. . T
sehr guten Kontakt zu unseren Lieferanten und kénnen zusatzlich die Transportwege kurz halten ,,W/rfreuen e auf s tag/lche
In Sachen Obst und Gemiise setzen wir weitestgehend auf saisonale Produkte, sodass die Kinder Mit'tagessen-Lieferung; die Frische und
die Friichte dann serviert bekommen, wenn sie am reifsten sind und somit am meisten Vitamine . ..

der Geschmack der Speisen liberzeugen

und andere Nahrstoffe liefern. 1

uns und die Kinder

Kinderfreunde gemeinnutzige GmbH

Logistik

. GroBhandel - Import =" .
Fmgernudeln mit bio-Weizen aus Agentur % 'lqer

» s [V Niederb
Spatzle Kno- federbayern intern. Kiihlspedition
Fruchthof
Pfannkl_J_Chen Der Nudelmacher .;'ar-. .:‘ @) ROIhkOStware Fruchthof Ehinger
; el g RPAIRBIO Feinkost- und Bgm.-Wegele-StraBe 14-14a Telefon (08 21) 7 40 05-0
TOI'tl]_laS " Convenience- 86167 Augsburg Telefax (08 21) 7 40 05-70
DE-OKO-006 Frisch-Produkte www.Fruchthof-Ehinger.de info @ Fruchthof-Ehinger.de
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Nein, noch nicht. Aber bereits 50 % aller Lebensmittel auf unseren Speiseplanen
sind Bio-zertifiziert. Wir sind bestrebt, dieses Angebot in Zukunft weiter auszubauen.
Bei unseren Basiskochzutaten wie z. B. Gewtirzen, Mehlen, Zucker und Tomatenmark
konnen wir schon jetzt auf 100 % Bioqualitat zurtickgreifen.

Auch sonst haben wir hohe Qualitdtsanspriiche und verarbeiten ausschlieBlich Roh-
stoffe, die frei von Zusatzstoffen wie klinstlichen Geschmacksverstarkern, Farb- oder
SuRstoffen sind.

Feinkost Manufaktur

ﬂ é Salat Dressing - Dips BIO
woer

Bahnhofplatz 8
82110 Germering
Tel. 089 84008203
Fax 089 84008204

jeinz':mf g méﬂ

Hand in Hand mit der GroBkiiche

Ob Strudel (siiB und herzhaft) , Maultaschen, Suppeneinlagen, Beilagen,
Knoédel, bayrische und Osterreichische Spezialitaten, Schmalzgeba-
ckenes, Pfannkuchen jeglicher Art oder Brétlinge...

wir fertigen alles was das Mehlspeisen-Herz sich winscht.

x ' . 5 "‘.5" » . N
Altbayerische Kiiche GmbH - Eggersdorfer Str. 6 - 84381 Emmersdorf - Tel. 08564 96060
info@altbayerische-kueche.de - www.altbayerische-kueche.de
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Nachhaltig: unsere Technik

,Wir finden es toll, dass Kindermendi
Kdnig stdndig bestrebt ist, die Qualitdt
zu verbessern und das Essen aus Kinder-
mund-Sicht sieht und zusammenstellt.”

In unserer GrolRkliche setzen wir auf modernste Kiichen- und Versorgungstechnik. So arbeiten
wir zur Stromeinsparung z. B. mit einem System zur Energieoptimierung, das Kichengerate
wie Kochkessel, Kombidampfer usw. wahrend des Kochvorgangs fir 1 bis 2 Minuten abschal-
tet. Zur Stromerzeugung nutzen wir eine Photovoltaikanlage sowie zwei eigene erdgasbetrie-
bene Blockheizkraftwerke, die auch zur Warmwassererzeugung dienen. Zur Deckelung des
Energiebedarfs zu Spitzenzeiten kaufen wir zusatzlich Strom in erster Linie von zertifizierten
Okostromanbietern.

Evangelischer Kindergarten Latarekirche

Professionelle Spultechnik “

MEIKO-Spiltechnik. Noch perfekter in Hygiene, . o - - J*"—-—-g.n
Sicherheit, Wirtschaftlichkeit und Okologie. g il g-’,‘_ I‘ﬁ uin 1-— e

www.meiko.de
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WIR SCHUTZEN DIE. UMWELT DURCH .‘ FE.a: unsere Millentsorguns

® kurze Transportwege durch regionale Lieferanten
® optimale Planung unserer Touren
® sparsamen Umgang mit Wasser

® energieeffiziente Kiichentechnik
® eigene Blockheizkraftwerke

Zur Millvermeidung fillen wir unsere warmen Mentkomponenten in Mehrwegbehélter ab, die wir taglich
bei unseren Kunden wieder abholen. Anfallende Speisereste werden an ein Entsorgungs- und Verwertungs-
unternehmen Ubergeben, das durch die Einspeisung in Biogasanlagen aus dem Nassmdll Strom produziert.
Auch das in den Speiseresten enthaltene Ol wird wiederverwertet, indem es herausgefiltert und fiir die
Produktion von Biodiesel genutzt wird. Zudem verfligen wir Gber eine eigene Abfalldehydrierungsanlage,

® eigene Photovoltaikanlage - welche den Speiseresten das Wasser entzieht und so die Abfallmenge fast um die Halfte reduziert.
* effiziente Miillverwertung ﬂ"

10 Jahre

enerqguinn

Energiesystemtechnik GmbH

Die EnergieMacher

fir Gewerbe, Kommunen und Wohnungsbau

m Solarstrom Energiemanagement

Alles aus einer Hand: Vertrieb + Service + Wartung




RUSGE ZEICHNETER SERVICE

Unsere Serviceleistungen fiir lhre Zufriedenheit

Wir wollen, dass Sie mit unseren Leistungen zufrieden sind und dafir setzt sich unser
freundliches und motiviertes Team tagtaglich ein. Als Kunde von Kindermen( Konig
profitieren Sie von einer Vielzahl an Serviceleistungen:

®  Keine Vertragsbindung

®  Betriebsbesichtigungen

® Besuche bei unseren Kunden

® Teilnahme an Elternabenden

®  Schulung lhrer Cook & Chill-Ktichenkrafte

® Regelmélige Rundschreiben

®  Ruckstellproben fur Untersuchungsbehorden
® Tagder offenen Tur

® Beratung zu Kicheneinrichtung und Hygiene
® Kundenzufriedenheitsmessung

Unsere Zertifikate

Wir sind nach DIN EN ISO 22000 zertifiziert, dem einzigen tGbergreifenden und inter-
national anerkannten Standard fir Managementsysteme in der Lebensmittelbranche
mit dem Schwerpunkt Lebensmittelsicherheit.

Um unser wachsendes Angebot an Bio-Menikomponenten anbieten zu kénnen, sind
wir Bio-zertifiziert und werden von der Kontrollstelle ABCert gemaf den Richtlinien der
EG-Oko-Basisverordnung (EG) Nr. 834/2007 jahrlich gepriift.

Zudem sind wir ein vom bayerischen Staatsministerium fir Umwelt und Gesundheit
EU-zugelassener Lebensmittelbetrieb. Im Vordergrund dieses Zertifikats (Verordnung
(EG) Nr. 853/2004) steht das Thema Hygiene.

AuRerdem unterziehen wir uns eigenen, freiwilligen MaRnahmen zur Qualitdtssicherung,
wie z. B. unangeklndigten Kontrollen durch ein lebensmittelchemisches Labor. Auch
betriebsinterne Audits stehen auf unserer MaRnahmenliste.

,Wir sind sehr gliicklich mit
dem Kundenservice, der jederzeit
ein offenes Ohr fiir Feedback

aller Art hat!“

Kinderfreunde gemeinnutzige GmbH






a KONIG |
Y 3232 393 =

»Man kann spiiren und schmecken,
dass die Arbeit mit Leidenschaft und
Liebe getan wird.”

Hort des Milbertshofener Generationenzentrums
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Unser Team

Wir verfligen Uber insgesamt 25 engagierte Mitarbeiter, da-
runter Erndhrungswissenschaftlerinnen, Fachberater, Verwal-
tungsmitarbeiter, Fahrer und das 10-kopfige Kiichenteam. Die
komplette Belegschaft ist bestens qualifiziert und wird durch

BETTING FORSTER NING BUTENFOCKE HELENG WEYDE KRROLINQ ROTHENBRCHER
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regelmaRige Fort- und Weiterbildungen, intern sowie extern,
auf dem aktuellen Kenntnisstand gehalten. Wir pflegen einen
sehr familidaren Umgang untereinander, der durch Teamgeist

und gegenseitige Wertschatzung gepragt ist.
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Kindermenii Konig AG

Moosburger StraRe 12
80993 Miinchen

Tel.: 089 3232399
Fax: 089 3231421

Telefonische Erreichbarkeit:
Mo—Fr: 7-15 Uhr, Ferien: 8-14 Uhr

E-Mail: info@kindermenue-koenig.de
Web:  www.kindermenue-koenig.de
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