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A. Reutzel ist zuverlässig und serviceorientiert. Denn wir füh-

ren ausgesuchte deutsche Fleischqualität zusammen: von der 

artgerechten Zucht in die Fleischerfachgeschäfte zum Endverbrau-

cher. Von guter Futtermittelzucht und Aufzucht bis zur artgerechten 

Schlachtung achten wir auf höchste Produktsicherheit und beste 

Qualität. Wir führen bestes Markenfleisch zusammen, verarbeiten  

dieses und sorgen dafür, dass es bei unseren Kunden, Fleischerfach-

geschäfte, Gastronomie und Großkantinen, so ankommt, wie man 

sich A. Reutzel Markenfleisch wünscht: frisch, sicher und hochwertig.

A. Reutzel ist flexibel und vielfältig. Denn durch langjährige 

Erfahrung und durch konstante Verbesserungsmaßnahmen 

haben wir ein qualitätsbewusstes, abwechslungsreiches Angebot für 

verschiedenste Kundenbedürfnisse in Sachen Fleisch erstellt.

Markenfleisch in geschlossenen Systemen

Beste Qualität

Frische Vielfalt

0 00 28 )10 45 0( OGE



3



A. Reutzel ist kundenorientiert und kooperativ. 

Denn wir legen Wert auf partnerschaftliche Zu-

sammenarbeit, höchste Zuverlässigkeit, individuelle und 

schnelle Lieferung und besten Service. Darüber hinaus 

setzen wir auf ein funktionierendes HACCP-Konzept: Die 

Anwendung dieses Konzepts garantiert die Sicherheit  

unserer Produkte mittels intensiver Kontrollen und stän-

diger Übewachung, vor allem in den hochsensiblen 

Bereichen Hygiene und Qualität. Die Strichcodekenn-

zeichnung der Chargen garantiert die durchgängige 

Rückverfolgbarkeit der Herkunftswege unserer Ware.
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Genuss und Sicherheit durch einen lückenlosen 

Verbund vom Erzeuger bis zu unseren Kunden, 

das ist das besondere Pro l unseres Qualitäts-

 eisches. Unsere bäuerlichen Betriebe aus der 

Region arbeiten mit Herz und Verstand nach dem 

Prinzip der “Gläsernen Kette”. Jede Produktions-

stufe wird dabei von unabhängigen Instituten 

kontrolliert und dokumentiert.

Die VION Zeven AG ist 
langjähriger Partner der 

Arnold Reutzel Fleischgroßhandel 
GmbH & Co. KG

Hohe Zuverlässigkeit

MIHA



A. Reutzel pflegt Bewährtes und geht neue Wege: So definie-

ren wir Tradition, aus der wir unser Fleischerhandwerk betrei-

ben. Der Spaß und die Leidenschaft, mit denen wir unsere Produkte 

auf den Markt bringen, sind die Grundlage für die Zufriedenheit un-

serer Kunden. Genuss und Produktsicherheit sind auch Verpflichtung 

für die kommenden Generationen – die richtige Mischung aus Tradition 

und Moderne ist ständiger Anspruch bei Ihrem zuverlässigen Partner  

A. Reutzel. 

Ihr Lieferant für Fleischerfachgeschäfte, die Gastronomie, den  

Kantinenbereich und das verarbeitende Gewerbe!
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Mit uns schneiden Sie gut ab – immer einen Schr(n)itt voraus!

Eine Auswahl aus unserem 

Produktangebot:

- Lamm (aus Neuseeland)

- Wild

- Geflügel

- argentinisches Markenfleisch
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Frankfurt

Stuttgart

Köln

www.weida-rezepte.de
das könnte Ihnen so schmecken!

Arnold Reutzel 

Fleischgroßhandel GmbH & Co. KG

Daimlerstr. 2

61130 Nidderau-Heldenbergen

Telefon: 06187 / 30 91 und 30 92

Telefax: 06187 / 2 17 52

E-Mail: nidderau@reutzelfleisch.de

Unser Aktionsradius
A. Reutzel bringt ausgesuchtes Marken-

fleisch aus Deutschland zusammen. Nur 

beste Qualität aus der Nähe unseres Stammhauses 

in Nidderau-Heldenbergen und überregional wird 

bei uns von kompetenten Fachangestellten frisch 

verarbeitet und professionell portioniert und ver-

packt. Anschließend sorgen wir in einem Umkreis 

von bis zu 200 km mit unserer modernen Fahrzeug-

flotte für eine zuverlässige und sichere Lieferung.

Nidderau-Heldenbergen

EZ 966
EG


