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HOLNBURGER

Handwerkskunst, Frische,

Herzlich willkommen bei
Fleischwaren Holnburger.

Wir sind lhr kompetenter Ansprechpartner fir
hochwertige Produkte in bester Qualitat und
Frische. Als Traditionsunternehmen ist Kunden-
zufriedenheit fiir uns das Wichtigste. Deshalb sind
wir stolz, bereits langjahriger Partner der Spit-
zengastronomie und des GroB3handels zu sein,
aber auch unsere Endkunden in unseren Filialen
verwohnen zu dirfen. Und das bereits seit fast 85
Jahren.

Aus unserem oberbayerischen Familienbetrieb
in Miesbach mit einst nur drei Mitarbeitern ist im
Laufe der Zeit ein mittelstandisches Traditions-
unternehmen geworden: Mittlerweile haben wir
drei Filialen und einen Werksverkauf mit insgesamt
150 Angestellten.

Die besten ihrer Zunft — ob Metzgermeister,
Fleischer-Profi oder fachkundige Lebensmitteltech-
nologen — stellen bei uns mit der Leidenschaft
fur das traditionelle Handwerk und einer gro3en
Portion Kreativitat mehr als 250 verschiedene
Wurst- und Schinkenspezialitaten her. Darunter sind
auch individuelle Rezepte nach Kundenwunsch.

lonalltat!

Wo besonderer Wert auf hochste Qualitat und
Frische gelegt wird, ob in der Gastronomie oder
in namhaften Feinkostmarkten, sind Holnburger-
Produkte ebenso zu finden wie im gut sortierten
Lebensmittel-GroB3- und Einzelhandel.

Dabei garantieren wir Ihnen die Nachvollziehbar-
keit der Herkunft. Unsere Erzeugnisse — allen voran
die beliebte Holnburger WeiBwurst — sind sogar
Uber die bayerischen Grenzen hinaus bekannt.

Auf den folgenden Seiten méchten wir lhnen einen
Einblick geben in unsere Werte, Arbeitsweisen und
Produkte. Wir wiinschen lhnen eine spannende
Lektiire und freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme.






Unsere
wichtigsten
Wellenstelne

1950 1972
wurde das Geschaft in die wurde dank seines Geschicks und den
Riezlerstrale 6 verlegt guten Beziehungen zu den Bauern das

1938

Geschdft das erste Mal ausgebaut

1976

entstand auf einer Fldche von 50
Quadratmetern ein moderner Laden
mirgro&ngigerWarenprésentation

1987

stieg Toni Holnburger junior als Fami-
lienmitglied in dritter Generation in
das Familienunternehmen ein

griindeten Anton und Lisi Holnburger

ligen ,Miesbacher Hof" (ibernahm Hans Holnburger, der
Neffe von Anton, nach der Meister-
schule das Geschaft

die Metzgerei Holnburger im dama- 1970

1974

wurde eine moderne Einrichtung  1qgy
installiert. Die Produkte gewannen
immer mehr an Beliebtheit und
die Herstellungskapazitdt wurde

verdoppelt

983/84

kam eine neue Zerlegung hinzu

konnte der groBe, modern konzipierte
Verarbeitungsbetrieb an der Wendel-
steinstrale mit angeschlossenem
Werksverkauf in Betrieb genommen
werden



Anton und Lisi Holnburger

F N

2020
Paul Ette wird Geschafts-
012 fiihrer neben Johann Holn-

id-Marktic Mieshach Die Filiale Rottach zieht um Suieg"
folgte die nichste Moder- erhielt Holnburger die Zulassung ~~ [id-Markt in Miesbac

nach Rottach-Weissach und
nisierung und Erweiterung nach EU-Norm wird groBer

2000
1990 1994 Neueroffung der Filiale beim

2002 Dt 0y
1991 1995 Er6ffnung der vierten Modernisierung aller Fiialen .\, 4o dio Fifiale Rottach nach Um-
Entstehung der Weiwurst- lief der Marktzugang in Filiale in Rottach-Egern (Theke, Imbiss, Sitzgelegen- bau mit angeschlossenem ,Tonis
party im Biohotel Stanglwirt Tirol und Salzburg an heiten) Bistro” wiedererdffnet

Anton Holnburger jun. verstirbt fiir
alle vollig unerwartet kurz vor sei-
nem 50. Geburtsag
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Hochste Hygiene fiir hochsensible
Fleischverarbeitung

Unsere moderne Produktionsstétte ist ein echter Vorzeigebetrieb.
Samtliche Hygienevorschriften werden exakt eingehalten, um alle
Vorgaben fiir den hochsensiblen Bereich der Fleischverarbeitung
optimal zu erfullen. Rund 90 Produktionsmitarbeiterinnen und
-mitarbeiter gehen hier in Miesbach taglich ans Werk, um unsere be-
wéhrten Produkte herzustellen. Unseren Maschinenpark und unsere
Produktionstechnik halten wir stets auf dem neuesten Stand. Durch
unsere Erfahrung sind wir in der Lage auch zuklnftige Anforder-
ungen zuverléassig zu erkennen und investieren dementsprechend.




NBURGER
CKSHOP

FLElSCHWAREN HOL
DEN SIE IN UNSEREM BA

DI E T k t I I Waschanlagen - Sauganlagen - 24 h Service
an S e e Backshop - Kraftstoff - Wasserstoff - LPG - CNG

FIN

E-Ladesaulen - Vignetten - Videomaut

I I I I rSC h e n be rg Wendling 14, 83737 Irschenberg, T 08025 281103
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Wo Natur noch natirlich ist.

- : ﬂ >
Tierherkunft aus der Umgebung — Kuhe von den Weiden und
Almen aus dem Bereich Miesbach, Traunstein, Chiemsee und der
Umgebung. :

So frisch und saftig wie das Futtergras der Tiere ist, ist auch das
Lebensmittel Fleisch. Qualitat aus der Natur von der Aufzucht bis
zum Verzehr.

R




Was fir uns zahlt, ist die Qualitat

Wir sind ein Traditionshetrieb, der groBen Wert auf Qualitat,
Regionalitat und Frische legt. Doch nicht nur unsere ausge-
zeichnete Handwerkskunst macht uns zum Unternehmen des
Vertrauens unserer langjahrigen Kunden, sondern auch die
Qualitat des Endprodukts. Die Herkunft unserer Ware und die
hohen Holnburger Qualitatsstandards lassen sich bei allen
Produkten ltickenlos nachweisen. Daflir nutzen wir ein EDV-
gestiitztes Codierungssystem und investieren stéandig weiter,
beispielsweise in eine optimale Férdertechnik, eine neue Ver-
packungsanlage oder Anlieferungs- und Andockrdume, um die
Kuhlkette nicht zu unterbrechen. Auf unsere hohen Standards
konnen Sie sich jederzeit verlassen.

Seit 1977 unterziehen wir zahlreiche Produkte j&hrlich der
strengen Prifung der Deutschen Landwirtschaftsgesellschaft
(DLG). Seither beurteilen uns die Prifer mit Bestnoten, so-
dass wir auf unzéhlige Gold-, Silber- und Bronzemedaillen zu-
riickblicken kénnen, die uns den unvergleichlichen und besten
Geschmack, die entsprechende Haltbarkeit und das passende
Aussehen auch offiziell bestatigen.

_ - ,Ob Ferkel, Schwein oder Loos - die
Qualitat seit 1992 - Auswabhl ist bei Leidmann groB.”

AN
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HOLNBURGER

Natur und Tier verpflichtet

Unsere Schweine und Rinder stammen ausschlieBlich
aus kleinbauerlich strukturierten Erzeugergemeinschaf-
ten in Ober- und Niederbayern, wéhrend unsere Kélber
aus Deutschland kommen. Dabei schlachten wir nicht
selbst, sondern verlassen uns auf unsere bereits lang-
jahrig bestehenden Kooperationen mit den regionalen
Lieferanten, die unser Vertrauen stets neu gewinnen.

So kdnnen wir uns regelméaBig davon tberzeugen, dass
die Tiere artgerecht gefuttert und gehalten werden. In
der Zusammenarbeit mit unseren Partnern vermeiden
wir so unnoétige und lange Transporte, um die Tiere kei-
nem zuséatzlichen Stress auszusetzen. Dies ist sowohl
fur die Frische als auch die Qualitat des Fleisches von
Vorteil. DieWare wird auf Basis dieser Kriterien bei der
Anlieferung in Miesbach gepruft. Dartber hinaus er-
moglichen die Herkunftsnachweise eine durchgéngige
Transparenz in jeder Stufe der Produktion.

Mit Blick auf die Natur und unsere nachfolgenden Ge-
nerationen mochten wir uns zudem stets nachhaltig
weiterentwickeln. Ein Beispiel dafiir sind unsere hoch-
modernen Raucherkammern. Um die Umwelt zu schit-
zen, wird der Rauch in der Anlage tber eine Rauchver-
brennung ohne Riickstande ins Freie beférdert.




Helmut Ratschiller Spezialbrote GmbH - Gewerbering 14b - D - 83607 Holzkirchen
af: Tel: 080 24 / 47 49-0 - Fax: 0 80 24 7 47 49 - 30 - E-Mail: info@ratschillers.de
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Starkes Personal fir starken Geschmack

Fur unseren Betriebsablauf sind sowohl Produktion, als auch Vertrieb und Ver-
kaufvon groBer Bedeutung. Unsere professionellen und bestens ausgebildeten
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter beraten Sie gerne fachkundig zu unserem
opulenten Fleisch- und Delikatessangebot. Gerne gehen wir auch auf spezielle
Woiinsche oder Sonderbestellungen ein.

Kommen Sie ins Team

Wir suchen laufend Verstéarkung. Aktuelle Stellenangebote kénnen Sie jeder-
zeit auf unserer Website einsehen. Wir bieten lhnen einen zukunftssicheren
Job mit Ubertariflicher Bezahlung. Wenn auch Sie die Liebe zur Regionalitat
und Qualitat zum Metzgerhandwerk gebracht hat und Sie ein angenehmes Ar-
beitsumfeld innerhalb eines motivierten Teams suchen, bewerben Sie sich ger-
ne. Wir freuen uns auf Sie!

Wir bilden aus

Um die Zukunft unseres Unternehmens und unseres Handwerks zu sichern,
bilden wir schon seit Jahren erfolgreich Nachwuchskréfte aus. Bei uns be-
kommst du samtliche Einblicke in den Beruf des Fleischereifachverkaufers
(m/w/d) oder des Fleischers (Produktion) (m/w/d), um eine erfolgreiche Kar-
riere zu starten.




ANZENBERGER

Fleischhandel GmbH

Tel. 089 - 74 65 47 70
Fax. 089 - 74 6547 76

BESTES
FLEISCH

aus der
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Von Angus-Rind bis Zunge:
Unser umfassendes Sortiment

Unsere Begeisterung fur das Metzgerhandwerk zeigt sich vor allem in der
Kreativitat, mit der unsere Produkte entstehen, die wir dann zum vielfach aus-
gezeichneten Erfolg fuhren. So entwickeln wir das Holnburger Sortiment mit
den gesellschaftlich wachsenden Anspriichen und geschmacklichen Trends
kontinuierlich weiter. Dadurch kdnnen wir lhnen (iber 250 unterschiedliche,
stets hochwertige Produkte anbieten.

Kreativ in der Produktentwicklung

Fir unsere GroBBkunden sind wir der passende Ansprechpartner rund um aus-
gefallene Ideen — egal ob eine spezielle Bratwurst flr Veranstaltungen ge-
wiinscht ist oder Einflisse aus fernen Landern mit bayerischen Spezialitaten
verschmelzen sollen. Begeistern konnten wir bereits beispielsweise mit un-
serer Salsiccia sowie der Merguez-, Parmesan- und lberico-Bratwurst. Wir
sind immer offen fur lhre Ideen, auch wenn diese am Anfang noch so ausge-
fallen klingen. Dartiber hinaus sind wir hinsichtlich der Belieferung bestens
aufgestellt und flexibel beziglich Ihrer Wiinsche.

Kontinuierlich entwickeln wir auch marktorientiert neue Produkte. So haben
wir unser Sortiment bereits vor Jahren z. B. um reine Rindfleischprodukte wie
Rinderbratwiirste sowie reine Putenprodukte wie Putenwiener, Puten-Leber-
kédse und ein gut sortiertes Puten-Aufschnitt-Sortiment ergéanzt.

Feinstes Frischfleisch

Bei unserem Frischfleisch kénnen Sie sich auf Geschmack und Qualitat ver-
lassen. Egal ob Dry-aged-Féarsenfleisch aus dem Oberland, Rindfleisch aus der
Region, Schwein aus Stiddeutschland, Wild aus dem Alpenvorland, deutsches
Milchkalb, Lamm oder Gefligel: Wir haben die passende Variante fir Sie.

Puten-Schnitzel
mariniert
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Fir den besonderen Anlass bieten wir lhnen ausgewéhlte internationale
Fleischspezialitaten. Diese variieren je nach Saison. So verwthnen Sie
Ihre Gé&ste mit unseren Produkten: vom Wagyu-Rind bis hin zum neu-
seeldndischen Lamm. Auch besondere Spezialitdten wie Top-Steaks aus
den USA, irisches Salzwiesenlamm oder spanisches Iberico-Schwein kon-
nen Sie gerne nach Bedarf Giber uns erhalten.

Auch hier besteht schon lange ein enges Vertrauensverhaltnis zwischen
der Metzgerei Holnburger und den Lieferanten. Wir fordern die Waren nur
dort an, wo gleichbleibend hervorragende Qualitat geboten wird.

Dank unserer ausgezeichneten internationalen Kontakte erftillen wir lhnen
nahezu jeden Sonderwunsch und sind somit langjahriger Partner hochwer-
tiger Gastronomiebetriebe.




Qualitatsprodukte aus Sudtirol

Hdéchste Qualitat der Zutaten und ein besonderes
Fingerspitzengefihl bei der Herstellung, sind unser
Anspruch und Garant fir eine Produktion und
Veredelung auf oberster Ebene.

www.moser.it
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Wir wissen, was eine gute WeilBwurst braucht

Mit unserer individuellen Rezeptur begeistern wir nicht nur Kunden aus Bayern.
Unsere WeilBwirste werden ebenso genussvoll inTirol und Salzburg verspeist,
wir liefern aber auch in Stadte weiter noérdlich, beispielsweise nach Berlin.
Unser Ruf eilt uns voraus! Und der Geschmack bleibt nachhaltig im Ged&cht-
nis. Denn wir verwenden nur bestes Kalb- und Schweinefleisch sowie Speck,
der unsere Holnburger WeiBBwurst unvergleichlich locker, fein und bekémmlich
macht.

Uber 6 Tonnen dieses leckeren Schmankerls nach dem originalen Holnburger
Hausrezept verlassen pro Woche zu Spitzenzeiten unsere Produktionsstétte.
Dabei ist neben dem Geschmack nattirlich héchste Qualitat unser Anspruch.
Die DLG-Goldmedaille fur unsere WeiBwirste beweist das offiziell.

Mit Senf, Triffel oder Chili

Fir die meisten Bayern gehort zur WeiBwurst eine Brezn, Senf und ein Wei3bier.
Auch fir uns ist der Klassiker vom Friihstick bis hin zu Staatsempfangen nicht
mehr wegzudenken. Dennoch gehen wir immer noch einen Schritt weiter. So
fugten wir zu unserer eigenen Gewlrzmischung, die in Zusammenarbeit mit un-
seren Gewdlrzlieferanten entstand, exklusiv fur die WeiBwurstparty auch schon
Truffel, Chili oder Champagner hinzu.

Die legendéare WeilBwurstparty

Traditionell am Freitag vor der legendaren Streif-Abfahrt im Rahmen des Hah-
nenkammrennens ladt die Wirtsfamilie Hauser in den Stanglwirt zur WeiBwurst-
party ein. Denn seitToni Holnburger dort Anfang der 1990er die 6sterreichische
Mannschaft seine original bayerischen WeiBwiirste verkosten lie3, sind diese
nicht mehr wegzudenken. Heute kommen rund 2.500 G&ste und zahlreiche Pro-
minente zu der mittlerweile legendaren Veranstaltung.
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HOLNBURGER :

GenieBen Sie unsere traditionellen Wurst- und Schinkenspezialitdten zur Brot-
zeit, unterwegs oder daheim, mit Familie und Freunden oder einfach zwischen-
durch. Guten Appetit!



Gewilirze und Additive

Beck Gewiirze und Additive GmbH
Kirschenleite 11-13 | D-91220 Schnaittach
Tel. +49 9153 9229-0 | www.beck-gewuerze.de
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Hochste Hygienestandards, ein ansprechend préasentiertes
Warenangebot und freundliche, kompetente Ansprechpartner
vor Ort — das zeichnet all unsere Filialen aus.

In unserem Werksverkauf finden Sie ein gro3es Sortiment zu
glinstigen kg-Preisen — egal ob Sie Privat- oder Gewerbekunde
sind. Fur den kleinen Hunger zwischendurch gibt es hier warme
Leberkdassemmeln.

Auf unserer Website www.holnburger.de finden Sie unsere ak-
tuellen Angebote sowie die Mittagsmenis der Filialen. Hier
kénnen Sie sich auch fur unseren Newsletter anmelden, um
unsere leckeren Mentiangebote wdchentlich per E-Mail zu er-
halten.



NATURDARME / MATURAL CASINGS
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JOHANN RADAUE

Backerei Jakob Gritscher

JosefstalertraBBe 24 | 83727 Schliersee

WIBERG cewirzmUHLE Nesse  Epewbirrommitien ! Tel.: 08026 71152

info@baeckerei-gritscher.de www.radauer-johann.at
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Auf gute Zusammenarbeit!

Konnten wir Sie fiir unsere Produkte und unsere Arbeit begeistern und méchten Sie
uns gerne als zuverlassigen Geschéaftspartner kennenlernen?

Kontaktieren Sie uns — wir freuen uns auf Sie!




Siddeutsche Qualitat mit Sicherheit gut !

Garantierte Qualitat, bester Gite aus der
Region bei taglicher Schlachtung.
Frische und Kundenorientierung aus Tradition.

ULMER FLEISCH GmbH

Fleischgenuss mit Profil =




Vielen Dank!

Wir danken unseren Geschéaftspartnern und Lieferanten flir die ausgezeichnete Zusam-
menarbeit in den vergangenen Jahren und fir die Unterstiitzung bei der Erstellung dieser

Broschdire. Bereits jetzt freuen wir uns auf die gemeinsame erfolgreiche Zukunft.

Beratung - Planung - Montage - Service
Mit Herz und Versta_nd_ - _alles aus einer Hand

Planung und Bau von Kilte
und Klimaanlagen

e

www.peter-schmidt-kuehlanlagen.de

Wir sind fir Sie da.

Ihr starker Partner vor Ort.

-
5 Kreissparkasse
Miesbach-Tegernsee

lhr Partner fur Gastronomie,
Metzgerei, Objekt-Einrichtung

und GroBkuchentechnik

Werner Niederberger GmbH

Klausnerring 2
85551 Kirchheim

DACHSER

Intelligent Logistics

7 Bischflese N\
/NER
NL Gt~

Qs

Franz Holzner GmbH

EU-Schlacht- und Zerlegebetrieb
FlorianistralRe 6, A-5223 Pfaffstatt
www.holzner-fleisch.at

Tel.: 089 /74 61 31-0
www.niedergerbergmbh.de
www.niederbergershop.de

FOLIEN CMBH

lhr Premiumpartner
fiir Lebensmittel-
verpackungen.

allvac Folien GmbH - 8

Ihr Gastronomie-
Lieferant am Tegernsee

Tegernseer StraBe 21

83703 Gmund am Tegernsee
Tel.: +49 8022 96390
info@wunderlich-frucht.de

ATVATA A R Py T - i A
www.wunderlich-frucht.de

Holen, waschen, bringen — Miettextilien von
Stangelmayer. Rufen Sie an unter 08031/9097-0.

www.dbl-stangelmayer.de




Vion
FOOD GROUP

Vion SBL Landshut GmbH
Am Banngraben 24
84030 Landshut

Vion Waldkraiburg GmbH
Traunreuter StraBe 7
84478 Waldkraiburg

www.vionfoodgroup.com

Heimat und regionale Verbundenheit sind bei der Vion Food Group

fester Bestandteil der Unternehmenskultur. Wir bauen Vertrauen
zu den Menschen und unseren Partnern auf, denn wir wissen wie

wichtig diese Werte fir das tagliche Miteinander sind.

Als internationaler Fleischproduzent setzen wir auf Tierschutz und
Transparenz. Vion fullt seit vielen Jahren diese Schlagwérter mit

Inhalten, entwickelt Programme und setzt in Deutschland Standards.

Vion ist Ihr regionaler Partner bei Rind,- und Schweinefleisch.
Kundenwinsche zu erfillen und dabei einen guten Service zu bieten
liegt uns am Herzen. Wir sind nah an der Landwirtschaft, wir sind

nah an unseren Kunden. Jeden Tag.



Fleischwaren Holnburger GmbH ;
Wendelsteinstr. 25
83714 Miesbach

Tel.- 0802528 07 - 0

~ Fax: 08025 28 07 - 32
info@holnburger.de
www.holnburger.de




