


Wir sind Ihr kompetenter Ansprechpartner für 
hochwertige Produkte in bester Qualität und  
Frische. Als Traditionsunternehmen ist Kunden-
zufriedenheit für uns das Wichtigste. Deshalb sind 
wir stolz, bereits langjähriger Partner der Spit-
zengastronomie und des Großhandels zu sein, 
aber auch unsere Endkunden in unseren Filialen  
verwöhnen zu dürfen. Und das bereits seit fast 85 
Jahren. 

Aus unserem oberbayerischen Familienbetrieb 
in Miesbach mit einst nur drei Mitarbeitern ist im 
Laufe der Zeit ein mittelständisches Traditions- 
unternehmen geworden: Mittlerweile haben wir 
drei Filialen und einen Werksverkauf mit insgesamt 
150 Angestellten.

Die besten ihrer Zunft – ob Metzgermeister,  
Fleischer-Profi oder fachkundige Lebensmitteltech- 
nologen – stellen bei uns mit der Leidenschaft 
für das traditionelle Handwerk und einer großen  
Portion Kreativität mehr als 250 verschiedene 
Wurst- und Schinkenspezialitäten her. Darunter sind 
auch individuelle Rezepte nach Kundenwunsch. 

Wo besonderer Wert auf höchste Qualität und 
Frische gelegt wird, ob in der Gastronomie oder 
in namhaften Feinkostmärkten, sind Holnburger-
Produkte ebenso zu finden wie im gut sortierten 
Lebensmittel-Groß- und Einzelhandel.

Dabei garantieren wir Ihnen die Nachvollziehbar-
keit der Herkunft. Unsere Erzeugnisse – allen voran 
die beliebte Holnburger Weißwurst – sind sogar 
über die bayerischen Grenzen hinaus bekannt. 

Auf den folgenden Seiten möchten wir Ihnen einen 
Einblick geben in unsere Werte, Arbeitsweisen und 
Produkte. Wir wünschen Ihnen eine spannende 
Lektüre und freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme. 

 

Herzlich willkommen bei 
Fleischwaren Holnburger. 

   Regionalität!
Handwerkskunst, Frische,
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Die Holnburger-Geschäftsleitung: (v.l.n.r) Paul Ette, Hans Holnburger und Hermann Holnburger
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Unsere 
wichtigsten 
Meilensteine

1938 
gründeten Anton und Lisi Holnburger 
die Metzgerei Holnburger im dama-
ligen „Miesbacher Hof“

1950
wurde das Geschäft in die  
Riezlerstraße 6 verlegt

1970  
übernahm Hans Holnburger, der 
Neffe von Anton, nach der Meister-
schule das Geschäft

1972 
wurde dank seines Geschicks und den 
guten Beziehungen zu den Bauern das 
Geschäft das erste Mal ausgebaut

1974 
wurde eine moderne Einrichtung 
installiert. Die Produkte gewannen 
immer mehr an Beliebtheit und 
die Herstellungskapazität wurde 
verdoppelt

1976 
entstand auf einer Fläche von 50 
Quadratmetern ein moderner Laden 
mir großzügiger Warenpräsentation

1980 
konnte der große, modern konzipierte 
Verarbeitungsbetrieb an der Wendel-
steinstraße mit angeschlossenem 
Werksverkauf in Betrieb genommen 
werden

1983/84 
kam eine neue Zerlegung hinzu

1987
stieg Toni Holnburger junior als Fami-
lienmitglied in dritter Generation in 
das Familienunternehmen ein
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2000 
Neueröffung der Filiale beim 
Lidl-Markt in Miesbach

2002
Eröffnung der vierten 
Filiale in Rottach-Egern

2012
Die Filiale Rottach zieht um 
nach Rottach-Weissach und 
wird größer

 Anton und Lisi Holnburger

Anton, Katharina und Hans Holnburger

2019
wurde die Filiale Rottach nach Um-
bau mit angeschlossenem „Tonis 
Bistro“ wiedereröffnet

Anton Holnburger jun. verstirbt für 
alle völlig unerwartet kurz vor sei-
nem 50. Geburtsag

2015
Modernisierung aller Filialen 
(Theke, Imbiss, Sitzgelegen-
heiten)

2020 
Paul Ette wird Geschäfts-
führer neben Johann Holn-
burger

1990
folgte die nächste Moder- 
nisierung und Erweiterung

1991
Entstehung der Weißwurst-
party im Biohotel Stanglwirt

1994 
erhielt Holnburger die Zulassung 
nach EU-Norm

1995
lief der Marktzugang in 
Tirol und Salzburg an
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Waschanlagen ∙ Sauganlagen ∙ 24 h Service
Backshop ∙ Kraftstoff ∙ Wasserstoff ∙ LPG ∙ CNG
E-Ladesäulen ∙ Vignetten ∙ Videomaut
Wendling 14, 83737 Irschenberg, T 08025 281103

DIE Tankstelle
am Irschenberg

FLEISCHWAREN HOLNBURGER

FINDEN SIE IN UNSEREM BACKSHOP

BEI UNS
TANKEN 
SIE AUF!
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Höchste Hygiene für hochsensible 
Fleischverarbeitung

Unsere moderne Produktionsstätte ist ein echter Vorzeigebetrieb. 
Sämtliche Hygienevorschriften werden exakt eingehalten, um alle 
Vorgaben für den hochsensiblen Bereich der Fleischverarbeitung 
optimal zu erfüllen. Rund 90 Produktionsmitarbeiterinnen und  
-mitarbeiter gehen hier in Miesbach täglich ans Werk, um unsere be-
währten Produkte herzustellen. Unseren Maschinenpark und unsere 
Produktionstechnik halten wir stets auf dem neuesten Stand. Durch 
unsere Erfahrung sind wir in der Lage auch zukünftige Anforder-
ungen zuverlässig zu erkennen und investieren dementsprechend.
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Was für uns zählt, ist die Qualität

Wir sind ein Traditionsbetrieb, der großen Wert auf Qualität, 
Regionalität und Frische legt. Doch nicht nur unsere ausge-
zeichnete Handwerkskunst macht uns zum Unternehmen des 
Vertrauens unserer langjährigen Kunden, sondern auch die 
Qualität des Endprodukts. Die Herkunft unserer Ware und die 
hohen Holnburger Qualitätsstandards lassen sich bei allen 
Produkten lückenlos nachweisen. Dafür nutzen wir ein EDV-
gestütztes Codierungssystem und investieren ständig weiter, 
beispielsweise in eine optimale Fördertechnik, eine neue Ver-
packungsanlage oder Anlieferungs- und Andockräume, um die 
Kühlkette nicht zu unterbrechen. Auf unsere hohen Standards 
können Sie sich jederzeit verlassen. 

Seit 1977 unterziehen wir zahlreiche Produkte jährlich der 
strengen Prüfung der Deutschen Landwirtschaftsgesellschaft 
(DLG). Seither beurteilen uns die Prüfer mit Bestnoten, so-
dass wir auf unzählige Gold-, Silber- und Bronzemedaillen zu-
rückblicken können, die uns den unvergleichlichen und besten 
Geschmack, die entsprechende Haltbarkeit und das passende 
Aussehen auch offiziell bestätigen.
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Natur und Tier verpflichtet

Unsere Schweine und Rinder stammen ausschließlich 
aus kleinbäuerlich strukturierten Erzeugergemeinschaf- 
ten in Ober- und Niederbayern, während unsere Kälber 
aus Deutschland kommen. Dabei schlachten wir nicht 
selbst, sondern verlassen uns auf unsere bereits lang-
jährig bestehenden Kooperationen mit den regionalen 
Lieferanten, die unser Vertrauen stets neu gewinnen.

So können wir uns regelmäßig davon überzeugen, dass 
die Tiere artgerecht gefüttert und gehalten werden. In 
der Zusammenarbeit mit unseren Partnern vermeiden 
wir so unnötige und lange Transporte, um die Tiere kei-
nem zusätzlichen Stress auszusetzen. Dies ist sowohl 
für die Frische als auch die Qualität des Fleisches von 
Vorteil.  Die Ware wird auf Basis dieser Kriterien bei der 
Anlieferung in Miesbach geprüft. Darüber hinaus er-
möglichen die Herkunftsnachweise eine durchgängige 
Transparenz in jeder Stufe der Produktion.

Mit Blick auf die Natur und unsere nachfolgenden Ge-
nerationen möchten wir uns zudem stets nachhaltig 
weiterentwickeln. Ein Beispiel dafür sind unsere hoch-
modernen Räucherkammern. Um die Umwelt zu schüt-
zen, wird der Rauch in der Anlage über eine Rauchver-
brennung ohne Rückstände ins Freie befördert.
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Starkes Personal für starken Geschmack

Für unseren Betriebsablauf sind sowohl Produktion, als auch Vertrieb und Ver-
kauf von großer Bedeutung. Unsere professionellen und bestens ausgebildeten 
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter beraten Sie gerne fachkundig zu unserem 
opulenten Fleisch- und Delikatessangebot. Gerne gehen wir auch auf spezielle 
Wünsche oder Sonderbestellungen ein. 

Kommen Sie ins Team

Wir suchen laufend Verstärkung. Aktuelle Stellenangebote können Sie jeder-
zeit auf unserer Website einsehen. Wir bieten Ihnen einen zukunftssicheren 
Job mit übertariflicher Bezahlung. Wenn auch Sie die Liebe zur Regionalität 
und Qualität zum Metzgerhandwerk gebracht hat und Sie ein angenehmes Ar-
beitsumfeld innerhalb eines motivierten Teams suchen, bewerben Sie sich ger-
ne. Wir freuen uns auf Sie!

Wir bilden aus

Um die Zukunft unseres Unternehmens und unseres Handwerks zu sichern, 
bilden wir schon seit Jahren erfolgreich Nachwuchskräfte aus. Bei uns be-
kommst du sämtliche Einblicke in den Beruf des Fleischereifachverkäufers 
(m/w/d) oder des Fleischers (Produktion) (m/w/d), um eine erfolgreiche Kar-
riere zu starten. 
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Von Angus-Rind bis Zunge: 
Unser umfassendes Sortiment

Unsere Begeisterung für das Metzgerhandwerk zeigt sich vor allem in der  
Kreativität, mit der unsere Produkte entstehen, die wir dann zum vielfach aus-
gezeichneten Erfolg führen. So entwickeln wir das Holnburger Sortiment mit 
den gesellschaftlich wachsenden Ansprüchen und geschmacklichen Trends 
kontinuierlich weiter. Dadurch können wir Ihnen über 250 unterschiedliche, 
stets hochwertige Produkte anbieten.

Kreativ in der Produktentwicklung 

Für unsere Großkunden sind wir der passende Ansprechpartner rund um aus-
gefallene Ideen – egal ob eine spezielle Bratwurst für Veranstaltungen ge-
wünscht ist oder Einflüsse aus fernen Ländern mit bayerischen Spezialitäten 
verschmelzen sollen. Begeistern konnten wir bereits beispielsweise mit un-
serer Salsiccia sowie der Merguez-, Parmesan- und Iberico-Bratwurst. Wir 
sind immer offen für Ihre Ideen, auch wenn diese am Anfang noch so ausge-
fallen klingen. Darüber hinaus sind wir hinsichtlich der Belieferung bestens 
aufgestellt und flexibel bezüglich Ihrer Wünsche.

Kontinuierlich entwickeln wir auch marktorientiert neue Produkte. So haben 
wir unser Sortiment bereits vor Jahren z. B. um reine Rindfleischprodukte wie 
Rinderbratwürste sowie reine Putenprodukte wie Putenwiener, Puten-Leber-
käse und ein gut sortiertes Puten-Aufschnitt-Sortiment ergänzt.

Feinstes Frischfleisch 

Bei unserem Frischfleisch können Sie sich auf Geschmack und Qualität ver-
lassen. Egal ob Dry-aged-Färsenfleisch aus dem Oberland, Rindfleisch aus der 
Region, Schwein aus Süddeutschland, Wild aus dem Alpenvorland, deutsches 
Milchkalb, Lamm oder Geflügel:  Wir haben die passende Variante für Sie.
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Internationale Fleischspezialitäten

Für den besonderen Anlass bieten wir Ihnen ausgewählte internationale 
Fleischspezialitäten. Diese variieren je nach Saison. So verwöhnen Sie 
Ihre Gäste mit unseren Produkten: vom Wagyu-Rind bis hin zum neu-
seeländischen Lamm. Auch besondere Spezialitäten wie Top-Steaks aus 
den USA, irisches Salzwiesenlamm oder spanisches Iberico-Schwein kön-
nen Sie gerne nach Bedarf über uns erhalten. 

Auch hier besteht schon lange ein enges Vertrauensverhältnis zwischen 
der Metzgerei Holnburger und den Lieferanten. Wir fordern die Waren nur 
dort an, wo gleichbleibend hervorragende Qualität geboten wird. 

Dank unserer ausgezeichneten internationalen Kontakte erfüllen wir Ihnen 
nahezu jeden Sonderwunsch und sind somit langjähriger Partner hochwer-
tiger Gastronomiebetriebe. 
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Qualitätsprodukte aus Südtirol

www.moser.it

Höchste Qualität der Zutaten und ein besonderes 
Fingerspitzengefühl bei der Herstellung, sind unser 
Anspruch und Garant für eine Produktion und 
Veredelung auf oberster Ebene.
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Wir wissen, was eine gute Weißwurst braucht

Mit unserer individuellen Rezeptur begeistern wir nicht nur Kunden aus Bayern. 
Unsere Weißwürste werden ebenso genussvoll in Tirol und Salzburg verspeist, 
wir liefern aber auch in Städte weiter nördlich, beispielsweise nach Berlin. 
Unser Ruf eilt uns voraus! Und der Geschmack bleibt nachhaltig im Gedächt-
nis. Denn wir verwenden nur bestes Kalb- und Schweinefleisch sowie Speck, 
der unsere Holnburger Weißwurst unvergleichlich locker, fein und bekömmlich 
macht. 

Über 6 Tonnen dieses leckeren Schmankerls nach dem originalen Holnburger 
Hausrezept verlassen pro Woche zu Spitzenzeiten unsere Produktionsstätte. 
Dabei ist neben dem Geschmack natürlich höchste Qualität unser Anspruch. 
Die DLG-Goldmedaille für unsere Weißwürste beweist das offiziell. 

Mit Senf, Trüffel oder Chili

Für die meisten Bayern gehört zur Weißwurst eine Brezn, Senf und ein Weißbier. 
Auch für uns ist der Klassiker vom Frühstück bis hin zu Staatsempfängen nicht 
mehr wegzudenken. Dennoch gehen wir immer noch einen Schritt weiter. So 
fügten wir zu unserer eigenen Gewürzmischung, die in Zusammenarbeit mit un-
seren Gewürzlieferanten entstand, exklusiv für die Weißwurstparty auch schon 
Trüffel, Chili oder Champagner hinzu. 

Die legendäre Weißwurstparty

Traditionell am Freitag vor der legendären Streif-Abfahrt im Rahmen des Hah-
nenkammrennens lädt die Wirtsfamilie Hauser in den Stanglwirt zur Weißwurst-
party ein. Denn seit Toni Holnburger dort Anfang der 1990er die österreichische 
Mannschaft seine original bayerischen Weißwürste verkosten ließ, sind diese 
nicht mehr wegzudenken. Heute kommen rund 2.500 Gäste und zahlreiche Pro-
minente zu der mittlerweile legendären Veranstaltung.
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Traditionell und innovativ: 
Wurst- und Schinkenspezialitäten

Genießen Sie unsere traditionellen Wurst- und Schinkenspezialitäten zur Brot-
zeit, unterwegs oder daheim, mit Familie und Freunden oder einfach zwischen-
durch. Guten Appetit!
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Unsere Filialen: Für Sie vor Ort

Höchste Hygienestandards, ein ansprechend präsentiertes 
Warenangebot und freundliche, kompetente Ansprechpartner 
vor Ort – das zeichnet all unsere Filialen aus. 

Werksverkauf: 
Wendelsteinstraße 25, 83714 Miesbach 
Tel.: +49 8025 28 07 - 34

In unserem Werksverkauf finden Sie ein großes Sortiment zu 
günstigen kg-Preisen – egal ob Sie Privat- oder Gewerbekunde 
sind. Für den kleinen Hunger zwischendurch gibt es hier warme 
Leberkässemmeln.

Angebote und Mittagsmenüs

Auf unserer Website www.holnburger.de finden Sie unsere ak-
tuellen Angebote sowie die Mittagsmenüs der Filialen. Hier 
können Sie sich auch für unseren Newsletter anmelden, um 
unsere leckeren Menüangebote wöchentlich per E-Mail zu er-
halten. 

Filiale Markthalle im Lidl-Markt: 
Wendelsteinstr. 5, 83714 Miesbach
Tel.: +49 8025 99 74 70 

Filiale Markthalle Riezlerstraße: 
Riezlerstr. 6, 83714 Miesbach
Tel.: +49 8025 70 29 - 0 

Filiale Markthalle Weissach:  
Wiesseer Str. 39, 83700 Kreuth
Tel.: +49 8022 22 62 
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Auf gute Zusammenarbeit!

Konnten wir Sie für unsere Produkte und unsere Arbeit begeistern und möchten Sie 
uns gerne als zuverlässigen Geschäftspartner kennenlernen?

Kontaktieren Sie uns – wir freuen uns auf Sie!
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Fleischwaren Holnburger GmbH 

Wendelsteinstr. 25

83714 Miesbach

Tel.: 08025 28 07 - 0 

Fax: 08025 28 07 - 32

info@holnburger.de

www.holnburger.de


