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AUS TRADITION
UND LEIDENSCHAFT
SEIT 1890




INNOVATION!

Was 1890 als kleiner Metzgereibetrieb in
Stuttgart begann, hat sich mittlerweile
zu einem international agierenden
Unternehmen in 5. Generation entwickelt.
Handwerk, Handarbeit und die Leidenschaftt,
qualitativ. hochwertige Lebensmittel
herzustellen, sind Ansporn und Grundlage
des Erfolges der vergangenen Jahrzehnte.
Unter der Geschaftsleitung von Phillip
KUbler haben wir neue Geschaftsfelder
erschlossen und die Kundenbindung weiter
ausgebaut. Denn ohne unsere vielen treuen
Kunden waren wir nicht so weit gekommen.

Als groBBer, Uberregional agierender
Produzent von Fleisch, Fleischerzeugnissen
und Wurstwaren ist es unser oberstes Ziel,
hervorragende Produkte mit einem guten
Preis-Leistungs-Verhaltnis zu produzieren
und auszuliefern. Flexibilitat zeichnet unsere
Arbeitsweise dabei besonders aus: Bei uns
bestellen Sie bis 22 Uhr und erhalten schon

WIR VERBINDEN TRADITION
MIT LEIDENSCHAFT UND

am nachsten Tag lhre Lieferung! Wir gehen
dazu auf lhre individuellen Winsche ein und
setzen beispielsweise spezielle Zuschnitte
um. Auf Kundenwunsch stellen wir auch
extra fur Sie und nach lhrer Rezeptur Ware
her. Dank unseres eingespielten Teams
Ubernehmen wir fUr Sie auch Arbeitsschritte,
die Sie aus verschiedenen Grunden selbst
nicht durchfuhren kénnen. Auf Anfrage
braten, portionieren, wlrzen oder spiel3en
wir auch.

WIR KONNEN REGIONAL!

In unseren Filialen vertreiben wir unter anderem typisch

schwabische Produkte nach traditioneller Rezeptur wie

z. B. frisches Filderkraut, Wein aus der Region, Maultaschen,
schwabische Spatzle und vieles mehr!




Ein Auszug aus unserer Historie

Grundung der Metzgerei Johann

Burger in der RotebuUhlstral3e in 1890 .

Stuttgart durch Johann Burger ) ] ) o
Eroffnung einer zweiten Filiale in

. 1952 der SchickhardtstralRe 31

Karl Burger zieht sich aus dem
Unternehmen zuruck, wodurch
die Firma nun als Metzgerei Paul 1955 .

Sommer weitergefuhrt wird
Das Ehepaar Traude und Richard

‘ 1966 KUbler Ubernimmt den Betrieb

Anbau und Erweiterung des ca.
Produktionsgebaudes fur die 1970 .
erfolgreiche Eroffnung des

,GroBhandel fur jedermann® Eréffnung des Restaurants
. 1988 JJTopfgucker” neben der Stammfiliale

in der RotebuUhlstralRe in Stuttgart,
heute Standort des Kubler GO Stores

Eroffnung des Direktverkaufs im 2003 .

Produktionsgebaude

GCrofRer Umbau am Stammsitz

® 2007 aufgrund des Firmenwachstums

EinfUhrung der Fleischmanufaktur

mit eigens angefertigtem 2014 .

Dry-Age-Kuhlraum )

Ubernahme der Geschaftsleitung
. 2017 des Gesamtunternehmens in 5.
Generation durch Phillip Kubler;

Ubernahme einer Metzgerei Erweiterung der Produktionskapazitat

in Frankenhardt mit 2018 .

Produktionsbetrieb & Eroffnung .

unserer Filiale in Crailsheim; kUb|er

groBer Umbau/Erweiterung in ® 2022 Eréffnung des 24/7 Supermarkt
Waiblingen mit gréoBerem Lager,
mehr Kuhlflache und schdénen
neuen Sozialrdumen, einem
hochmodernen Slicerroboter

Gut zu wissen!

kubler

24/7 Supermarkt

Der KuUbler Go Store gilt als Vorreiter
in Europa, denn er funktioniert durch
eine komplexe Kl komplett digital. Eine
Kombination aus Sensoren und Kameras

registriert jede Bewegung. So kdénnen
Bezahlvorgange vollstandig ohne Personal
innerhalb des Ladens abgewickelt werden.
Selbst wenn ein Kunde wahrend seines
Einkaufs medizinische Hilfe benétigen sollte,
wird dies von der Kl erfasst.




Unsere Herstellung

HANDWERKSTRADITION
TRIFFT AUF NEUESTE
TECHNOLOGIE

Auch in der Produktion glanzen wir durch eine hohe Flexibilitat
und Innovationen. Wir verwenden neueste Maschinen und
Anlagen, um den Herstellungsprozess moglichst effizient zu
gestalten und somit flexibel auf Kundenwunsche reagieren zu
koénnen.

“””mll Auch beim Thema Verpackung sind wir auf dem neusten
W\ — Stand. Diesen Arbeitsschritt Ubernimmt ein hochmoderner

> Verpackungsroboter, der geschnittene Ware in einem

( / \ Reinraum automatisch verpackt, was es uns ermadglicht, die
/ /r \
ZN

//////// w Keimbelastung so gering wie maéglich zu halten. Mit einer
/|

guten Mischung aus traditioneller Handarbeit, dem Know-

& how unserer Metzgermeister und einem hohen Grad an
\\§>§ Automatisierung stellen wir Schinken, Roh- und Brihwurste
| /, sowie rohe und gegarte Fleischerzeugnisse her.
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REIFEN-FELGEN ” tﬂén

REIFEN-SERVICE-KORB

7 4

RSK Reifen-Service-Korb - Porschering 1
Franz-Wachter-StralRe 21,

71404 Korb - Tel. 07151 35023 70188 Stuttgart, Deutschland
rsk.korb@t-online.de +49 711 464918, info@metzgerei-schrotter.de

METZGEREI SCHROTTER



Unsere Herstellung

DER TYPISCHE
KUBLER-GESCHMACK

Die GewuUrzrezepturen fur unsere Produkte
sind alte Uberlieferte Traditionsrezepturen,
die wir standig an die heutigen
Anforderungen der Kunden anpassen.
Probieren Sie doch mal unsere traditionellen
Maultaschen, bei denen wir auch den Teig
selbst herstellen. Weitere Klassiker sind
unsere beliebten WeiBwulrste, Rote zum
Grillen, klassische Wiener und vieles mehr ...
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INDIVIDUELLES INTERIEUR

Ihr zuverlassiger Ansprechpartner fir lhren Ladenbau

Daniel Schwarz

Mobil:  +49 (0) 160/977 10 806
daniel.schwarz@ladena.de
www.ladena.de
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Premium-Qualitat
fur den besseren Genuss!

* X *

GUT BERGMARK

PREMIUM GEFLUGEL

www.gutbergmark.de



Unsere Referenzen
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Die Produkte von Kubler -

sind immer super lecker! |

Hier stimmen Preis und
Leistung!
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OFT1I Perfektion in
der Produktion. eydd‘”‘“”’ -«

Unser Spezialist fiir

Fordermittel und Leistungsstarke
~ Unternehmensfinanzierung y Maschinen fur
CONSULT" i ) die Lebensmittel-
International - —_ : verarbeitung
Fordermittel und Férdermittelrecherchen - Eruierung von — R 7 ] . “;I('uttr?r
Férdermoglichkeiten verbunden mit deren Beantragung und ¥ Walfe

Feinstzerkleinerer

Begleitung bis zur Zusage, bzw. Erteilung. Produktionslinien

E-Mail: k.l‘::‘us'seUbert@oc-l'de Maschinenfabrik Seydelmann KG
Mobil: 0170 / 44 55 207 Tel. +49 (0)711 /49 00 90-0 | info@seydelmann.com | www.seydelmann.com




Unsere Referenzen

Unsere Produkte vertreiben wir nicht nur
an unseren eigenen Standorten und in
unserem KuUbler Go Store, sondern liefern
auch an viele namhafte Supermarkte und
gastronomische Betriebe! Wir freuen uns
Uber langjahrige Geschaftsbeziehungen
und viele zufriedene Kunden.

Dienstleistungszentrum

apetito
catering
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H\"l.ll'lﬂﬁl SEAT  Cuememe o

QUALITAT
IN ALLEN BEREICHEN

Wir sind fir Sie da!
Phone: +49(0)8654 470 0
office@frutarom.eu
www.frutarom.eu

Heidenheim an der Brenz
Nordlinger Strae 66, 89520 Heidenheim

Lauingen an der Donau

WIBERG  GewRzMUHLE NEsSE - Epemtibmzamsssblen Gundelfinger StraBe 15, 89415 Lauingen

info@autohaus-schnaitheim.de




GEMEINSAM SIND WIR STARK!

Das ist fUr uns nicht nur eine leere Phrase, sondern Teil unserer
Unternehmensphilosophie. Bei Kubler ziehen alle an einem Strang;
die Leidenschaft fur gute Produkte vereint uns. Unsere rund 200
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter helfen uns dabei dies taglich
umzusetzen. Damit das auch so bleibt, investieren wir in Personal und
bieten regelmaflig Schulungen und Weiterbildungen an.

Aber auch auf menschlicher Ebene muss es passen. Das Wohl unserer
Teammitglieder liegt uns sehr am Herzen, denn wir interessieren uns fur
eine nachhaltige und langfristige Zusammenarbeit. Der Umbau 2018
hat einen entscheidenden Beitrag dazu geleistet: bessere Sozialrdume,
eine groRere Kantine und neue Umkleiden. DarUber hinaus gibt es
spannende Firmenevents und Mitarbeiter-Benefits. Naturlich haben
wir auch hier die Zukunft im Blick. Jahrlich bilden wir Auszubildende
aus — mit guten Optionen der Ubernahme. Langjahrige Mitarbeiter
sind fuUr uns ein Zeichen fur das gute Betriebsklima und die Treue zum
Unternehmen.

Unser Team

UBRIGENS ...

Du hast Lust, Teil unseres Teams zu
werden und uns mit deinem Know-how
und deiner Leidenschaft fir den Beruf
zu bereichern? Oder du suchst einen
beruflichen Anfang und moéchtest eine
Ausbildung absolvieren?

Dann bewirb dich bei uns. Wir sind
immer auf der Suche nach Metzger/-
innen, Kommissionierer/-innen, Fahrer/-
innen sowie Auszubildenden. Auf
unserer Website findest du mehr Infos
zu aktuellen Jobangeboten.

Wir freuen uns auf dich!
personalwesen@kuebler-online.de
Tel.: 07151 95 94 9 -32




Unser Team

WIR LEBEN INTEGRATION!

Diversitat und Integration schreiben sich viele Unternehmen auf die
Fahne — wir leben es! Unser Team ist mehr als bunt gemischt. Wir
beschaftigen Menschen aus ganz unterschiedlichen Herkunftslandern
und auch Menschen mit Behinderung sind bei uns herzlich willkommen.

Wir kimmern uns ganz individuell um die BedUrfnisse des jeweiligen
Mitarbeiters oder der jeweiligen Mitarbeiterin und bieten gezielte
Schulungen an. Und zwar nicht nur intern, sondern auch extern,
beispielsweise in Form von Deutschsprachkursen.

TRANSPORT-KALTE-ZENTRUM [ETTT

KALTE ECKERT

lhr Partner rund um die Transportkalte
- plus individuelle Losungen! WIR SORGEN

DAFUR DASS c‘-®/_\
DIE WURST /N

KALT BLEIBT!

Transportkilte Zentrum
Herstellung + Vertrieb
Wartung und Reparatur

KALTE ECKERT GMBH Tel.: 07145 9600-0
Maulbronner Weg 39 mail@kaelte-eckert.de
71706 Markgroningen

AKV Transport-Kalte-Zentrum GmbH
Kruppstr. 11 - 71696 Moglingen - Telefon: 07141 - 97 993- 0
info@akv-transportkuehlung.de - www.akv-transportkuehlung.de

WWW.KAELTE-ECKERT.DE -




Verantwortung

BEI KUBLER IST NACHHALTIGKEIT
KEIN LEERES VERSPRECHEN!

Wir ...
¢ Dbesitzen GPS-KuhlUberwachungen in unseren Lkws

¢ verwenden ein firmeneigenes Elektroauto fur kdrzere
Betriebswege

v nutzen WarmerUckgewinnung durch spezielle

Dampf-Speicherkessel A /

¢ arbeiten stetig an der Reduktion von Schadstoffeintragen \\\ ‘

in Luft, Wasser und Boden

¢ haben eine Dachbegrinung zur Verbesserung der Luftqualitat,
Verlangerung der Lebensdauer der Dachabdichtung und
Verzogerung des Regenwasserabflusses

¢ verwenden Warme- und Schallschutzfenster zur
Energieeinsparung

« fuhren ein Energiemanagement nach SpaEfV bzw. DIN 16247-1

« wir verwenden Strom aus der Hauseigenen Photovoltaik und dem
Blockheizkraftwerk

,‘,W
GESICHERTE .
i Nncnm"snilrg‘g « haben alle Laderampen auf aufblasbare Torabdichtung
] umgerustet, sodass 90 % der warmen Zuluft von auf3en
PRUFSIEGEL 2020 . .. .
iy eliminiert wird

setzen bei unseren Verpackungssystemen und -ablaufen auf
neuste Technologien und konnten dadurch in den letzten
Jahren unseren Plastikverpackungsmull um ca. 20 % reduzieren

'-||=s

|I bal Markets

verfolgen eine durchdachte Verpackungspolitik, d. h. Verzicht
auf Hartschalen, Ersatz durch Folie, Mehrweg-E2-Kisten

machen bei der App ,too good to go” mit und setzen ein
Zeichen gegen die Wegwerfmentalitat




Verantwortung

BRUH- UND KOCHWURST

HALBDAUER- ROHWURST
WARE SCHINKENSPEZIALITATEN

VEGAN @ @ CONVENIENCE
O NACHHALT\G\‘V"“ O @
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GERMOS NESS

L/
- -‘— Anlagen fiir die Nahrungsmittelindustrie
l }[,_ Installations for the Food Industry

GERMOS NESS -

IHR PARTNER FUR DEN GUTEN GESCHMACK ...ob Fleisch, Wurst, Fisch, Gefliigel oder Kise!
. [=] % [=]

GERMOS NESS GmbH & Co. KG | EisenbahnstraBe 32 — 34 | 73630 Remshalden

Phone +49 (0)7151/70010 | Email: info@germosness.de | www.germosness.de I'E'_r




Hauptsitz
Kiubler GmbH & Co. KG

ZeppelinstralBe 18
71332 Waiblingen

& +49 7151 95949-0

¥ kontakt@kuebler-online.de e . —
Bestell-E-Mail: P e e
bestellung@kuebler-online.de B —

T ——

www.kuebler-online.de

JS/DEUTSCHLAND ¢ Concept: JS/MEDIATOOLS A/S » 120949 ¢ www.jsdeutschland.de

lhr Partner in Sachen Obst, Gemiise
und Sudfruchte.

Garantierte Frische und Qualitat —
dafuir.stehen, wir!

Gebriider Brecht - Familienbetrieb mit Tradition
Gebriider Brecht ist ein familiengefiihrter Obst- und Gemtise- : i
GrolBhandel aus'Schorndorfin der dritten Generation. Seit

2014 glanzt das Unternehmen in Urbach mit einem Privatverkauf

fur jedermann. Durch jahrelange Erfahrung,und die

Zusammenarbeit mit vertrauten-Erzeugern konnen wir eine
gute Qualitat zusichern. Taglich erhalten wir frische Ware fir
unser vielfaltigesiund grof3es Sortiment.

Wir geben unser Bestes, damit Sie das Beste erhalten!

Muhlwijesen 3.-- 73660 Urbach - Tel. 07181 77358 und 07181 77.880
infe@gebr-brecht.de - www.gebr-brecht.de




