
50 JAHRE NEUMEIER. WIR SAGEN DANKE.



NEUMEIER
S E I T  1 9 7 3



EIN HERZLICHES DANKESCHÖN

Lieber Leser,

in 2023 wird unser Familienunternehmen NEUMEIER 50 Jahre alt. 
Das nehme ich zum Anlass, mich mit dieser Broschüre herzlich zu 
bedanken – bei allen Kunden, Mitarbeitern und Lieferanten sowie 
bei meinen Eltern, meiner Frau und den Kindern, die mich stets in 
meinem Handeln unterstützen.

Es ist ein Rückblick auf 50 Jahre Firmenhistorie geworden. Mein 
Vater hatte innerhalb von 35 Jahren aus einem kleinen Handels-
betrieb ein solides Unternehmen geschaffen. Ab 2008 übernahm 
ich sukzessive mit der Firma auch die Verantwortung, NEUMEIER 
erfolgsorientiert weiterzuführen. Die behutsame Modernisierung, 
eine Weiterentwicklung im Bereich Kompetenz und die Zufrieden-
heit unserer Mitarbeiter sehe ich als stetige Herausforderung zur 
Realisierung individueller Kundenwünsche.

Das uns entgegengebrachte Vertrauen zeigt mir, dass wir uns als 
Team NEUMEIER auf dem richtigen Weg befinden.

Ihr Martin Neumeier

NEUMEIER



1973
Rudolf Neumeier gründet die Firma  
NEUMEIER als Einrichtungsgroßhandel.  
Es folgen eigene Werkstätten im Bereich 
Elektro, Näherei und Schreinerei sowie der Vertrieb 
eigener Möbelkollektionen (Messen in Frankfurt 
und Köln) und erste Aufträge im Bereich Innen-
architektur. Am 19.11.1973 kommt der gemeinsame 
Sohn Martin zur Welt. Das Foto zeigt Rudolf und 
Margarete vor ihrem Messestand. 1985

Errichtung des heutigen Betriebsgebäudes mit einer 
für damals beachtlichen Gebäudefläche von 3.500 qm. 
Beginn der Zusammenarbeit mit den Gründern des 
Europa-Parks, Familie Mack, und Umsetzung  
zahlreicher Themenhotels durch NEUMEIER: 
Start in 1994 mit der Eröffnung des El Andaluz. 
Mehrfach ausgezeichnet ist das Resort heute die 
größte Hotelanlage Deutschlands.

2008
Übertragung des operativen Geschäftes auf Sohn  
Martin. Das Erlebnishotel Bell Rock, der größte 
Auftrag der Firmengeschichte mit knapp 11 Mio. Euro 
Auftragsvolumen, erhält in 2012 den Top Hotel  
Opening Award und die Firma NEUMEIER in 2015 den 
Preis AHGZ Bestmarke im Bereich Hotelausstattung.

Martin Neumeier beginnt mit der umfangreichen 
Renovierung und Erweiterung der NEUMEIER- 
Büroräume und -Werkstätten.
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2019
Gründung von 
SCHOLZ & NEUMEIER – 
GASTRONOMIETECHNIK als 
Gemeinschaftsprojekt von Martin 
Neumeier und Sebastian Scholz 
mit Standort im NEUMEIER- 
Firmengebäude. Ermöglicht 
Großküchenplanung in  
Kombination mit Interior.

2021
Doppelte Auszeichnung: 
German Design Award für 
das Seerestaurant Eibsee 
PAVILLON und die Jugend-
herberge Mount10 in Garmisch-
Partenkirchen, zusätzlich 
zum R&B Award – Kategorie 
schönste Hotels und Bars – 
für den Eibsee PAVILLON.

2020

NEUMEIER setzt verstärkt auf Regionalität und 
Nachhaltigkeit. Durch Ausbau der Geschäftsfelder 
entstehen neue Werkstätten und Arbeitsplätze: 
Erweiterung von 15 Mitarbeitern in 2008 auf heute 
über 40. Eröffnung von machtSINN – Gastronomie 
mit Regionalladen – auf dem NEUMEIER-Firmen-
gelände. Für Mitarbeiter und externe Gäste kocht 
Küchenchef Bernhard Wolf täglich Gerichte mit 
Zutaten aus nachhaltiger Landwirtschaft.

2022
Neue Projekte stehen an, weitere 
Auszeichnungen folgen, darunter auch 
zum 3. Mal in Folge der Traumfirma 
Award, der basierend auf einer anonymen 
Befragung die Zufriedenheit der  
Mitarbeiter im Unternehmen skaliert. 
Das macht uns besonders stolz, weil 
für uns das Team als entscheidende 
Erfolgskomponente zählt.



Das Boutique Hotel im Zentrum von München.
www.cortiina.com

Diese Seiten widmen wir unserem Start-up- und Schwester-
unternehmen SCHOLZ & NEUMEIER – GASTRONOMIE-
TECHNIK. In gemeinsamen Projekten haben wir, der Gastro-
nomieküchenplaner Sebastian Scholz und der Inneneinrichter 
Martin Neumeier, gelernt, dass Interieur und Gastrotechnik 
nur als Einheit funktionieren. Gegründet in 2019, ermöglicht 
SCHOLZ & NEUMEIER die Realisierung perfekter Gastro-
nomie- und Hoteleinrichtungen von der Idee bis zur betriebs-
bereiten Übergabe aus einer Hand.

Mit dieser Kooperation konnten bereits eine Reihe von 
Projekten realisiert werden wie diverse Bite Delite Filialen, 
die Gastronomie auf dem Firmengelände Dr. Schnell und der 
Neuen Siederei, das Restaurant Max Emanuel Brauerei, das 
Eibsee Hotelrestaurant und ganz aktuell die Pizzarei und 
riva Bar in der Münchener Innenstadt.

2021 wurde SCHOLZ & NEUMEIER mit der Planung und 
Montage der kompletten Küche in den Egerner Höfen für 
Sternekoch Thomas Kellermann beauftragt.

www.scholz-neumeier.de
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SCHOLZ & NEUMEIER – GASTRONOMIETECHNIK 

GASTRONOMIETECHNIK 
IM SPEZIALBAU.  
VON PROFIS FÜR PROFIS. 
www.scholz-neumeier.de

SCHOLZ & NEUMEIER –  
dahinter stehen Sebastian Scholz und Martin Neumeier  
mit Know-how und Leidenschaft. 

Diese Seiten widmen wir unserem Start-Up- und  
Schwester-Unternehmen SCHOLZ & NEUMEIER – 
GASTRONOMIETECHNIK. 
In gemeinsamen Projekten haben wir, der Gastronomie-
küchenplaner Sebastian Scholz und der Inneneinrichter 
Martin Neumeier, gelernt, dass Interieur und Gastro-
Technik nur als Einheit funktionieren. Gegründet in 2019 
ermöglicht SCHOLZ & NEUMEIER die Realisierung 
perfekter Gastronomie- und Hoteleinrichtungen von der 
Idee bis zur betriebsbereiten Übergabe aus einer Hand.  
 
Mit dieser Kooperation konnten bereits eine Reihe von 
Projekten realisiert werden wie diverse Bite Delite Filialen, 
die Gastronomie auf dem Firmengelände Dr. Schnell und 
der Neuen Siederei, das Restaurant Max-Emanuel- 
Brauerei, das Eibsee Hotelrestaurant und ganz aktuell  
die Pizzarei und riva Bar in der Münchener Innenstadt.  
2021 wurde SCHOLZ & NEUMEIER mit der Planung 
und Montage der kompletten Küche in den Egerner 
Höfen für Sternekoch Thomas Kellermann beauftragt. 
 
 
www.scholz-neumeier.de

SCHOLZ & NEUMEIER – GASTRONOMIETECHNIK

SCHOLZ & NEUMEIER –
dahinter stehen Sebastian Scholz und Martin Neumeier 
mit Know-how und Leidenschaft.



Als Familienunternehmen 
NEUMEIER GmbH & Co KG sind wir Partner 

für Innenarchitektur, Bauplanung und Einrichtung. 
Unser Portfolio umfasst große wie kleinere Projekte 

im Bereich Hotellerie und Gastronomie sowie 
individuelle Aufträge anspruchsvoller Privatkunden.

Vom ersten Entwurf bis zur fertigen passgenauen 
Ausführung schaffen wir ein Gesamtwerk. 

Die eigenen Werkstätten, ein absolut motiviertes 
Team und langjährige Kooperationen sind unser 
großer Vorteil. Der Kunde profitiert von einem 

individuellen Leistungsangebot und der Betreuung 
durch einen Ansprechpartner, seinen Projektleiter.



NEUMEIER – PLANUNG & EINRICHTUNG

Nachfolgend zeigen wir 
beispielhafte NEUMEIER-Projekte. 

Die langjährige Zusammenarbeit 
mit vielen unserer Kunden 

gilt für uns als die beste Referenz.



EIBSEE-HOTEL, GRAINAU

Einzigartig 
am Fuße der 

Zugspitze

- lichen 

Glückwunsch

zu 50 Jahren 

Kreativität & Handwerk 

Drei Gastronomiebereiche, ein Kunde – die langjährige  
Zusammenarbeit mit der Familie Rieppel und ihrem  
Eibsee-Hotel besiegelt heute eine Freundschaft. 
Diese begann mit dem Eibsee PAVILLON 2019, die  
Taverne folgte 2020.  
Die zuletzt im Eibsee-Hotel ausgeführte Konzeptionierung 
und Umsetzung des Umbaus des Hauptrestaurants bestand 
aus einer Erweiterung der Restaurantfläche sowie der  
Unterteilung des Raumes in verschiedene Bereiche und  
Séparées. Um mehr Platz für die Gäste zu schaffen, wurde 
die ursprüngliche Außenterrasse zu einem imposanten  
Wintergarten mit einem unverwechselbaren Blick auf den 
kristallklaren Eibsee und die beeindruckende Zugspitze.  
 
Die Fotos links zeigen die Restaurants Peters (links unten), Taverne (links oben),  
Eibsee PAVILLON (Mitte oben, ausgezeichnet mit dem Design Award 2021). 
 
www.eibsee-hotel.de 

Komplett zu öffnende Glasfronten  

prägen das Gesamtbild. Der goldene, 

wellenförmige Kettenvorhang ist 

Blickfang und Raumteiler zugleich, 

Polstermöbel mit farbenfrohen  

Mustern wirken einladend.



Drei Gastronomiebereiche, ein Kunde – die langjährige 
Zusammenarbeit mit der Familie Rieppel und ihrem Eibsee-
Hotel besiegelt heute eine Freundschaft. Diese begann mit 
dem Eibsee PAVILLON 2019; die Taverne folgte 2020.
Die zuletzt im Eibsee-Hotel ausgeführte Konzeptionierung 
und Umsetzung des Umbaus des Hauptrestaurants bestand 
aus einer Erweiterung der Restaurantfläche sowie der 
Unterteilung des Raumes in verschiedene Bereiche und  
Séparées. Um mehr Platz für die Gäste zu schaffen, wurde 
die ursprüngliche Außenterrasse zu einem imposanten 
Wintergarten mit einem unverwechselbaren Blick auf den 
kristallklaren Eibsee und die beeindruckende Zugspitze.

Die Fotos links zeigen die Restaurants Peters (links unten), 
Taverne (links oben) und Eibsee PAVILLON (Mitte oben, 
ausgezeichnet mit dem Design Award 2021).

www.eibsee-hotel.de

EIBSEE-HOTEL, GRAINAU

Komplett zu öffnende 
Glasfronten prägen das 
Gesamtbild. Der  
goldene wellenförmige 
Kettenvorhang ist Blick-
fang und Raumteiler 
zugleich, Polstermöbel 
mit farbenfrohen Mustern 
wirken einladend.



HOTEL GUT ISING | KIRCHBERG 3 | D-83339 CHIEMING/ISING |T +49 8667 790 | HOTEL@GUT-ISING.DE | WWW.GUT-ISING.DE

Wir gratulieren unserem Partner zum Jubiläum.



Wenn Kunden zu Stammkunden werden, verzeichnen 
wir es als den größten Erfolg. Hier freuen wir uns über 
das entgegengebrachte Vertrauen und die Zusammenarbeit 
mit der Eigentümerfamilie Magalow-Gugler und dem 
Hoteldirektor Christoph Leinberger:

Mit dem Umbau der Pizzeria Il Cavallo im Jahr 2014 
starteten die gemeinsamen Projekte. Vier Jahre später folgte 
die komplette Umgestaltung des ursprünglichen Vereins-
hauses des ansässigen Golfclubs in die Sportsbar Derby 
Bar & Grill mit großem Lounge-Bereich sowie integriertem 
Veranstaltungs- und Konferenzraum. Im Petershaus, dem 
ältesten Trakt des Anwesens (aus dem 16. Jahrhundert), 
setzten wir auf eine äußerst bedachte Renovierung der 
historischen Gästezimmer. Die Fertigstellung weiterer 
Zimmer, im Gutshaus-Trakt der Hotelanlage Gut Ising, 
wird in klassischem Design in 2023 vollendet.

www.gut-ising.de

GUT ISING, CHIEMSEE

Unter dem Dach des Golf- und 
Tennisclubs wurde ein neuer 
Bereich über zwei Etagen geschaffen. 
Kräftige Blau- und Grüntöne, 
samtige Stoffe, klassische Rahmen- 
füllung, Wandvertäfelungen und 
Eichenholz in Kombination mit 
schwarzen Beleuchtungselementen 
vermitteln einen Hauch englischen 
Clubhaus-Charakters.



Wir gratulieren zu 
50 Jahren NEUMEIER

AUF EINAUF EIN

NEUES!NEUES!

KLOSTER ETTAL – ENTREEGESTALTUNG

Als ehemaliger Schüler des Benediktinergymnasiums Ettal hat 
Martin Neumeier eine ganz besondere Bindung zum Kloster. 
Bereits als 16-Jähriger verwirklichte er dort sein erstes Innen-
ausbau-Projekt: Er konnte den damaligen Internatsdirektor 
Pater Paulus überzeugen, mit seinen Mitschülern im alten  
Gewölbekeller des Internats eine Weinstube einrichten zu  
dürfen. Mit der Möblierung aus dem Fundus seines Vaters 
wurde diese zur ersten Gastronomieeinrichtung Martins. Die 
Weinstube ist bis heute eine Institution im Internat und wird 
immer von drei Schülern der Oberstufe bewirtschaftet.

25 Jahre später kommt der „Folgeauftrag“: die Neugestaltung 
des Eingangsbereiches zum Restaurant des Klosterhotels 
Ludwig der Bayer. Das Entree des geschichtsträchtigen Gebäudes 
erforderte eine sensible wie authentische Renovierung.

www.ludwig-der-bayer.de



Wir gratulieren zu 
50 Jahren NEUMEIER

MOTORFLIEGERCLUB WARNGAU – FLIEGERSTÜBERL

Die Fliegerei ist sein Hobby. Als begeisterter Pilot und 
Vorstandsmitglied im Motorfliegerclub Warngau wurde es zu 
Martin Neumeiers weiterem Herzensprojekt, das „angestaubte“ 
Fliegerstüberl aus den 70ern mit Unterstützung seines Teams 
und zahlreicher Vereinsmitglieder zu modernisieren. Von hier 
aus zeigt er seinen Kunden gerne die Heimat aus der Vogel-
perspektive, startet zu seinen Kundenterminen oder lädt spontan 
zu einem Cappuccino nach Venedig ein.

www.fliegerclub-warngau.de

ZWEI KLEINE HERZENSPROJEKTE



Sie sind berufl ich oder privat in München unterwegs, planen eine Geschäftsreise, eine Städtereise oder einen Kurzurlaub und sind auf Hotelsuche?

Ein Aufenthalt im Hotel Blauer Bock ist immer etwas Besonderes.  Hier liegen Tradition und Moderne ganz nah beieinander.

Sie wohnen in einem weit über 400 Jahre alten, denkmalgeschützten Haus mitten im Herzen der Münchner Altstadt.
Gleich um die Ecke vom weltberühmten Viktualienmarkt und der historischen Schrannenhalle und nur ein paar Minuten zu Fuß vom Marienplatz, 
Münchens „Wohnzimmer“ wie ihn die Einheimischen liebevoll nennen, entfernt. Der Blaue Bock ist ein Haus mit Charakter und hebt sich wohltuend 
ab von uniformen Standards.

Bayerische Gastlichkeit hat hier über Jahrhunderte ein Zuhause. Das historische Ambiente wurde im Laufe der Jahre liebevoll modernisiert.
200 Jahre alter Parkettboden in der Lobby und viele erhaltene Details aus vergangenen Jahrhunderten lassen Sie den 
Hauch der Geschichte noch spüren. Und wo früher Mönche und Ritter wohnten, befi nden sich heute 
komfortabel ausgestattete Zimmer mit allen Annehmlichkeiten der Moderne.

www.hotelblauerbock.de

Hotel Blauer Bock
Sebastiansplatz 9 - 80331 München 

info@hotelblauerbock.de - Tel: +49 8923 1780

HOTEL
200 JAHRE

BLAUER BOCK
I M  H E R Z E N  V O N  M Ü N C H E N

BLAUER BOCK, MÜNCHEN

Nach einer Zimmerrenovierung in 2014 setzte sich die partner-
schaftliche Zusammenarbeit mit Stefan Grosse, dem Betreiber 
des Hotels und Restaurants Blauer Bock, mit der Neugestaltung 
des Münchener Traditionsrestaurants fort. Zum Herzstück des 
Lokals wurde der sechs Meter lange Eichentisch in der Raum-
mitte erkoren – ein absolutes Unikat. Weitere Mitspieler sind 
die installierten Fotoobjekte des Künstlers Hubertus Prinz zu 
Hohenlohe, ein frisches Farbkonzept sowie der markante Mix 
aus verschiedenen Stoffen, sei es als Polsterbezüge, Kissen oder 
Vorhänge. Die Montage erfolgte sportlich in nur fünf Tagen. 
Erst kürzlich wurde zuletzt noch der Bereich Bar und Früh-
stücksraum umgestaltet.

www.restaurant-blauerbock.de
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Telefon 08024 / 47 77 47 0 | Mail: info@autohaus-grasdanner.de 

Ihr Mazda Vertragshändler, Ford- & Bosch-Servicepartner in Holzkirchen
Wir sind Ihr richtiger Ansprechpartner rund ums Fahrzeug.

Unsere 24 Mitarbeiter stehen Ihnen mit langjähriger Erfahrung aus der KFZ Branche zur Seite. 
Ob Privat oder Gewerblich, ob ein Fahrzeug oder zwanzig, mit uns haben Sie das richtige 

Autohaus an Ihrer Seite.

Reparaturen und Wartungen 
aller Fabrikate

Unser geschultes Service-Team steht Ihnen für alle 
Anfragen mit langjähriger Erfahrung und Know-How 
zur Seite. Inspektionen nach Herstellervorschriften, 
Abwicklung und Reparatur von Versicherungschä-
den, TÜV & AU, Klimaanlagenservice, Achsvermes-
sung, Reifenlager und Reparaturfinanzierung sind 
nur ein Teil unseres Portfolios. 

Mazda Neuwagen
Gebrauchtwagen - EU-Fahrzeuge

Unsere Vertriebsmannschaft bietet Ihnen eine um-
fassende und kundenorientierte Beratung mit viel-
fältigen Lösungen aus unserem Portfolio – u. a. Neu- 
und Gebrauchtwagenverkauf, günstige Leasing- und 
Finanzierungskonditionen auch mit Wartungsverträ-
gen. Gebrauchtwagenankauf, Versicherungsservice zu 
besten Konditionen sowie An- und Abmeldeservice.

WWW.AUTOHAUS-GRASDANNER.DE
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WIR PLANEN UM ZU BAUEN
WOHNUNGSBAU · BAUEN IM BESTAND · INTERIOR DESIGN

MACHBARKEITSSTUDIEN · BAURECHTSCHAFFUNG

Kontrapunkt Architektur GmbH · www.kontra.gmbh



www.massmoebelforstnerkg.de

Tel. +49 80717924
Münchner Straße 34, 83533 Edling
info@schreinerei-forstner.de

Forstner
Objekteinrichtungen Massmöbel 

e.K.

Ihr Spezialist in Sachen Holz

OSENSTÄTTER 
     HOLZ & FURNIER

Wielenbachstr. 10, 86956 Schongau
+49 (0) 8861 2399-0
info@osenstaetter-holz.de www.osenstaetter-holz.de
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