
PFÄLZER SPEZIALITÄTEN –
Qualität und Frische aus der Region



ÜBER UNS
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Seit 1975 vereint die Pfälzer Spezialitäten GmbH Tradition und 
moderne Technik in der Herstellung erstklassiger Wurst- und 
Fleischwaren. Mit einer jährlichen Produktionsmenge von 
über 2.300 Tonnen, aufgeteilt auf Wurstwaren, Frischfleisch, 
Fleischzubereitungen und Pökelwaren, sind wir ein verläss-
licher Anbieter für feine Spezialitäten. Unsere Produktion ist 
halbautomatisiert und von höchstem Standard, was durch 
unsere IFS-Zertifizierung unterstrichen wird. 8 Metzgermeister 
und 13 Metzger sorgen dafür, dass jede Produktcharge den 
hohen Qualitätsansprüchen entspricht. So optimiert unser 
internationales Team von 68 Mitarbeitern mit handwerklicher 
Expertise unsere Produkte stets mit viel Leidenschaft weiter 
– die Basis für unsere erfolgreiche Tradition.

Dominik Adam,
Betriebsleiter

TRADITION TRIFFT MODERNE



REGIONALE VERBUNDENHEIT
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EIN STÜCK PFALZ IN JEDEM BISSEN

Unsere Produktpalette ist so vielfältig wie die Region 
selbst und umfasst:

Besonders stolz sind wir auf unsere Brühwurst in Groß-
kaliber für Bedientheken, Hausmacher Kochwürste und 
den Saumagen in verschiedenen Variationen – ein echter 
pfälzischer Genuss und Ausdruck unserer handwerklichen 
Tradition. Wir setzen Maßstäbe und entwickeln zudem 
innovative Produkte wie die „Wild West Legends“-Linie. 
Auch die Private-Label- Produktion gehört zu unseren 

Stärken. Von der Pfalz inspiriert und mit modernem Twist 
verfeinert – unsere Spezialitäten versprechen echten 
Genuss und Qualität, die schmeckbar ist. Auch produzieren 
wir überregionale Produkte wie z. B. Fleischkäse.

regionale Wurstklassiker
frisches Fleisch
und erstklassige Pökelwaren



PFÄLZER SPEZIALITÄTEN

DAS BESTE AUS DER PFALZ AUF IHREM TISCH
Unser Sortiment an Pfälzer Spezialitäten spiegelt die kulinarische Seele der Region wider. Zu unseren 
Highlights gehört der berühmte Pfälzer Saumagen, der in verschiedenen Varianten die herzhafte 
Küche der Pfalz perfekt verkörpert. Auch unsere Brühwürste und Hausmacher Kochwürste stehen 
für traditionelle Handwerkskunst und beste Zutaten.
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UNSER SORTIMENT

Pfälzer Saumagen: In verschiedenen Rezepturen und Variationen – 

ein typischer Genuss der Region.

Brühwurstsorten: Großkalibrige Brühwürste, perfekt für Bedientheken.

Hausmacher Kochwurst: Herzhaft nach traditionellen Rezepturen.

Leber- und Blutwürste: Würzig und nach bewährter Handwerkskunst.

Pfälzer Leberknödel: Eine regionale Spezialität, ideal für deftige Gerichte.

Kesselfleisch und Schwartenmagen: Für echte Liebhaber der Pfälzer Küche

und vieles mehr...



WURSTWAREN

Krakauer: Kräftige Würzung mit einer leichten Rauchnote.

Pfälzer Bratwurst: Grobe Textur und aromatisch gewürzt.

Knoblauchwurst: Mit einer feinen Knoblauchnote.

Fleischkäse: Saftig und mild, perfekt zum Aufschneiden.

Pfefferbeißer: Wurst mit intensivem Geschmack.

Pfälzer Weißwurst: Milder Geschmack, ideal für das Frühstück.

Rindswurst: Für Liebhaber kräftiger Aromen.

und vieles mehr...
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UNSER SORTIMENT

Pfälzer Saumagen: In verschiedenen Rezepturen und Variationen – 

ein typischer Genuss der Region.

Brühwurstsorten: Großkalibrige Brühwürste, perfekt für Bedientheken.

Hausmacher Kochwurst: Herzhaft nach traditionellen Rezepturen.

Leber- und Blutwürste: Würzig und nach bewährter Handwerkskunst.

Pfälzer Leberknödel: Eine regionale Spezialität, ideal für deftige Gerichte.

Kesselfleisch und Schwartenmagen: Für echte Liebhaber der Pfälzer Küche

und vieles mehr...

Unsere Wurstwaren erzählen Geschichten. Ob Brühwürstchen, Leberknödel 
oder unsere beliebten Brühwürste im Großkaliber für Bedientheken – wir 
kombinieren feinste Zutaten und traditionelle Verfahren, um authentische 
Geschmackserlebnisse zu schaffen. Jede Wurst ist das Ergebnis unseres 
hohen Qualitätsanspruchs und der Handwerkskunst, die wir täglich leben.

Um unser ganzes 
Produktsortiment zu 
entdecken, schau in 
unseren Produktkatalog:



SCHINKEN & PÖKELWAREN

Unsere Schinkenprodukte sind ein Ausdruck unserer Hingabe zur Veredelung. Mit Geduld und hand-
werklicher Präzision werden Kamm & Stiel Rippchen sowie handgelegte Schinken hergestellt und 
sorgfältig gereift. Diese traditionellen Pökelwaren bieten ein unvergleichliches Aroma, das Liebhaber 
deftiger Speisen überzeugt.
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UNSER SORTIMENT

Kochpökelwaren: Handgelegter Schinken, schonend gepökelt und 

mild im Geschmack.

Kasseler: Würzig und zart, perfekt für herzhafte Gerichte.

Kamm & Stiel Rippchen: Saftig und zart, ideal zum Schmoren.

Schinken im Netz: Perfekt gereift für eine besondere Aromatik.

und vieles mehr...

Um unser ganzes 
Produktsortiment zu 
entdecken, schau in 
unseren Produktkatalog:

Dr.-Siegfried-Kohler-Straße 5

67157 Wachenheim

+49 (0) 63 22/98 98 16

info@wre-reinigungstechnik.de

www.wre-reinigungstechnik.de



GRILLFLEISCH/KONSERVEN

Ob Grillfleisch für das nächste Barbecue oder unsere Konserven für den schnellen Genuss zu Hause 
– mit unseren Produkten bringen wir den Geschmack der Pfalz auf Ihren Tisch. Alle Fleischwaren sind 
mit großer Sorgfalt verarbeitet, um das Aroma und die Qualität zu bewahren.
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UNSER SORTIMENT

Grillsteaks: Verschiedene marinierte Varianten für perfekte Grillabende.

Schwenkbraten: Würzig und saftig, ideal für das Schwenken auf dem Grill.

Bratwurstsorten: Klassisch und fein gewürzt für den Grillgenuss.

Pfälzer Dosenwurst: Blutwurst und Leberwurst – ideal für den Vorrat.

Voll- und Kesselkonserven: Lang haltbare Konserven wie Saumagen oder Bratwurst.

Spareribbs: Zartes Fleisch, perfekt für den Grill und den Ofen.

und vieles mehr...

Seit über 180 Jahren Entwicklung, 
Produktion und Vertrieb von  
hochwertigen Maschinen zur  
Lebensmittelverarbeitung

Maschinenfabrik Seydelmann KG 
Hölderlinstraße 9 • 70174 Stuttgart 
phone +49 (0)711 4900900   
� info@seydelmann.com
� www.seydelmann.com

33775 Versmold-Bockhorst 
Telefon: 05423 9435-0

Internet: www.juerging.de
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UNSER SORTIMENT

PRODUKTNEUHEITEN

INNOVATIVE KREATIONEN FÜR BEWUSSTEN GENUSS

Die Pfälzer Spezialitäten GmbH ist nicht nur Tradition, sondern auch 
Innovation. Eine unserer neuesten Kreationen ist die Bockwurst mit der 
einzigartigen sub4salt®-Rezeptur. Durch die Reduktion von Natrium und 
eine Anreicherung mit Kalium fördert diese Wurst die Herzgesundheit und 
bietet dabei vollmundigen Geschmack. 

HERZHAFT, WÜRZIG, UNVERGLEICHLICH: UNSER NEUES 
SUPPENSORTIMENT FÜR DIE GASTRONOMIE!

Wir freuen uns, Ihnen unser brandneues Suppensortiment „Die Ech-
ten Pfälzer“ vorzustellen – speziell entwickelt für Großverbrau-
cher und die Gastronomie! Ab sofort können Sie die drei köstlichen 
Sorten Linsensuppe, Gulaschsuppe und Erbsensuppe genießen. 
 
Unsere Linsensuppe begeistert mit ihrem herzhaften, aber dennoch 
milden Geschmack – ein zeitloser Klassiker! Die Gulaschsuppe über-
zeugt mit einer kräftigen, würzigen Note und zartem Rindfleisch, Pap-
rika und Kartoffeln .  Und die Erbsensuppe, voller gesunder Proteine 
und Ballaststoffe, bringt mit knackigen Erbsen, Speck und aroma-
tischen Kräutern den perfekten Genuss, besonders an kühlen Tagen. 
 
Alle Suppen kommen in praktischen 4200-Gramm-Dosen, die eine ein-
fache Lagerung ermöglichen. Dank schonender Verarbeitung bleibt der 
vollmundige Geschmack in jeder Dose erhalten. Ein Genuss, der begeistert!

In guten wie in schwierigen Zeiten nehmen wir Bauern unsere Verantwortung wahr, Sie mit gesunden und wertigen Lebensmitteln zu 
versorgen. Dies in gelebter Partnerschaft von Bauern und Verbrauchern. Sie können sich auf uns verlassen!

Falls Sie nicht selbst in einen unserer Märkte kommen können, haben wir nun für Sie einen Lieferservice eingerichtet. Bitte bestellen Sie 
über unseren Web-Shop unter www.shop.besh.de oder per Telefon unter 07904-94380-30.

Unsere wertigen Lebensmittel werden dann vom Regionalmarkt Hohenlohe ausgehend versandt oder direkt ausgeliefert und Sie erhal-
ten dann Ihre Bestellung innerhalb von 1-2 Tagen nach Hause geliefert.

Ebenso können Sie unsere frisch zubereiteten Gerichte direkt im Regionalmarkt Hohenlohe an der Theke der Mohrenköpfle-Gastronomie 
abholen. Vorbestellung ist möglich unter E-Mail kulinarik@besh.de oder unter Telefon 07904-94380-80.

Wir sind für 
Sie da!

Zum 
Shop
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Zum 
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Luxemburger Straße 39 
D-54649 Waxweiler
Tel.: +49 (0) 6554 / 9288 - 0

www.autotherm.de Immer zufriedene Kunden als wichtigstes Ziel vor Augen.
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Wir sind nicht nur ein traditionsreicher Betrieb, sondern auch ein 
zukunftsorientierter Arbeitgeber, der stetig in die Weiterbildung 
und Entwicklung seiner Mitarbeitenden investiert. Als anerkanntes 
Weiterbildungsunternehmen bieten wir Schulungen und Prä-
senzseminare in Berufen wie Metzger, Fachkraft für Käse, Fisch, 
Bio-Fleisch und mehr. Angesichts des Fachkräftemangels und 
der Schließungen vieler Metzgereien setzen wir auf eine lang-
fristige Personalentwicklung und die Sicherung handwerklicher 
Traditionen.

VORTEILE FÜR UNSERE MITARBEITENDEN:

 Betriebliche Altersvorsorge, Fitnesszuschüsse und 
JobRad-Programm
 Mitarbeiterrabatte und Förderung durch 
Online-Lernplattformen
 Eigenverantwortliches Arbeiten und ein 
motiviertes, qualifiziertes Team
Urlaubs- und Weihnachtsgeld
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KISSEL ALS ARBEITGEBER – 
KARRIERE MIT PERSPEKTIVE

KOMM INS KISSEL-TEAM

Komm ins Team!

Jetzt bewerben auf
kissel-hausmetzgerei.de/jobs

Interesse geweckt? Wir suchen 
engagierte MetzgerInnen, die sich 
gemeinsam mit uns für die Qualität 
und Vielfalt der Pfälzer Spezialitäten 
einsetzen möchten!

Sparkasse
Südpfalz

Mehr als nur ein Wort.
Ein gutes Gefühl.
Deshalb machen wir uns stark für unsere Region. 
Für unsere Kundinnen und Kunden. Für unsere 
Vereine und Initiativen. Für unsere Unternehmen. 
Für alle Menschen, die in der Südpfalz dehäm sind. 

www.sparkasse-suedpfalz.de

[ Wir sprechen südlich. ]
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Pfälzer Spezialitäten  GmbH & Co. KG

In den Waldstücken 9
76829 Landau - Mörlheim.

info@kissel-hausmetzgerei.de
www.kissel-hausmetzgerei.de

Instagram: @pfaelzer.spezialitaeten

Wir bringen Geschmack an Fleisch und Wurst 
AVO-WERKE · August Beisse GmbH · Telefon 05406 508-0 
Industriestr. 7 ·  D-49191 Belm · info@avo.de  ·  www.avo.de

Gewürze• Marinaden •  Zusatzstoffe
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