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LIEBE LESER, 
KUNDEN UND PARTNER,

wir freuen uns, Ihnen mit dieser Broschüre die Welt des Rittner Food Service 
präsentieren zu dürfen. Wir stellen Ihnen unser breit gefächertes Sortiment  
erstklassiger Produkte vor, erläutern, wie Menschen und Produkte im Vorder-
grund stehen und wie die solide regionale Verwurzelung sowie die nationale 
Anbindung hierbei eine Rolle spielen. Unser Ziel ist, Ihren Erfolg und die 
Qualität Ihrer Leistung mit starken Konzepten und digitalen Lösungen zu 
unterstützen.

Als erfahrener Vollsortimenter beliefern wir Sie sicher und zuverlässig mit 
Spitzenprodukten, die in Qualität und Frische ebenso überzeugen wie durch 
hervorragenden Geschmack und perfekte Optik. Mit einem gepflegten Port- 
folio exklusiver Eigenmarken setzen wir Standards, die Ihre Gäste begeistern, 
damit wir die Nummer 1 im Herzen unserer Kunden sind.

In enger Zusammenarbeit mit Gastronomen werden Lösungen auf ganz 
individuelle Heraus- und Anforderungen zugeschnitten, sodass jeder 
gastronomische Betrieb im Bereich seiner Möglichkeiten ein permanent 
hochwertiges Speisenangebot anbieten kann – ganz gleich ob Restaurant, 
Hotel, Betriebsgastronomie, Schulmensa oder Gesundheitseinrichtung.

Über unser umfangreiches Sortiment mit seinen etablierten Eigenmarken 
unterstützen wir Sie vor allem auch mit einem hervorragenden Service, 
der Ihren Erfolg steigert. 

Durch die Expert-Partnership (www.expert-partnership.de), welche servier-
fertige High-Convenience-Produkte der Sander Frische-Manufaktur enthält, 
wird unser Großhandelssortiment abgerundet und bietet Ihnen die Möglich-
keit, alles aus einer Hand zu bekommen.

Herzlichst, Ihr
Michael Schulze, Geschäftsführer



FÜNF ZUTATEN FÜR 
IHRE PERFEKTE KÜCHE

Rittner Food Service empfiehlt fünf ganz einfache und 
bewährte Zutaten für eine Küche, die auf der ganzen
Linie überzeugt:

Ausgeprägte Regionalität
Mit langfristigen Partnerschaften zu regionalen Erzeu-
gern und Herstellern sichern wir die Frische der Ware 
und die Hochwertigkeit der Produkte.

Unsere Frischegarantie
Ein eigener Fuhrpark mit modernen Mehrkammer-Lkws 
ist unsere solide Basis für die zuverlässige Belieferung 
unserer Kunden aus Gastronomie und Hotellerie.

Qualität ohne Kompromisse
Die Qualität unserer Ware wird permanent kontrolliert. 
Wir erfüllen die Kriterien des IFS sowie die EU-Richtlinien 
für HACCP und überlassen mit einem Eigenkontrollsys-
tem der staatlich anerkannten Prüfstelle ARS-Probata 
nichts dem Zufall.

Kompetentes Team
Unser Team ist mit all seiner Kompetenz und Erfahrung 
das Herzstück unseres Services. Sie werden zu allen 
Fragen, Bestellungen und Wünschen mit hoher Fach-
kompetenz beraten und freundlich bedient.

Umwelt 
Nicht nur werden unsere Lkws  mit Photovoltaik-Anlagen 
auf dem Dach ausgerüstet, auch unsere Firmenwagen 
sind nun E-Autos im Firmendesign.

PROFESSIONELLER SERVICE.
Für professionelle Kunden.



Auf welchen Geräten kann ich den Webshop 
verwenden?
Sie können den Webshop im Browser auf allen gängi-
gen Endgeräten nutzen (PC, Smartphone, Tablet). 
Kann ich den Webshop in allen Browsern öffnen? 
Der Webshop unterstützt alle modernen Browser 
(Firefox, Chrome, Microsoft Edge, Safari etc.). 
Der Internet Explorer wird nicht unterstützt.
Bis wann kann ich eine Bestellung über den 
Webshop erfassen, um eine Lieferung am nächsten 
Tag zu erhalten?
Die Bestellfristen können je nach Service-Bund Standort 
variieren. Die Bestellzeiten Ihres Service-Bund Partners 
erfahren Sie von Ihrem Fachberater.
Interessiert? Haben Sie noch Fragen?

Wir sind für Sie erreichbar
+49 89 – 1307 46 0
info@rittnerfoodservice.de
ecommerce@rittnerfoodservice.de

RITTNER 
FOODSERVICE WEBSHOP

DIE VORTEILE DES 
WEBSHOPS AUF EINEN BLICK:

  Ortsunabhängige Bestellung zu jeder Tages- 
 und Nachtzeit 

  Einfache Suche im Gesamtkatalog und im 
 Ordersatz 

  Artikelpässe können eingesehen und bei Bedarf  
 ausgedruckt werden

  Erstellen individueller Einkaufslisten, Auflistung 
 der letzten Bestellungen 

  Anlegen mehrerer Benutzer mit Vollzugriff oder 
 Disponentenrechten

www.rittner.servicebund.com

rittnerfood rittnerfoodservice
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Impulse.
Erfolg.
Emotionen.

Unsere 
Eigenmarken

Rodeo 
– Fleischgenuss pur
Ranch Quality schmeckt nach 
Fleischgenuss mit authentischem 
Lebensgefühl: riesige Ranches 
mit unendlichen Weiden, zünftige 
Gauchos und der Duft von deftigem  

Grillfleisch in der Nase. Für Rodeo Steak wird aus-
schließlich das Fleisch von Tieren aus Weidehaltung 
verwendet. Eine enge, persönliche Zusammenarbeit 
mit unserem Züchter vor Ort sichert die hohe Qualität 
von Rodeo Ranch Quality. Entführen Sie Ihre Gäste auf 
die Rodeo Ranch und genießen Sie mit Rodeo Ranch 
Quality Sehnsucht und Abenteuer auf Ihrem Teller!

Mermaid SEAFOOD
Qualität und Transparenz
Mermaid steht für Seafood in 
permanent kontrollierter Qualität 
und ein hohes Maß an Trans- 
parenz. Die persönlich bekannten 
Produzenten wurden vor Ort 

sorgfältig ausgesucht, sodass Sie eindeutige Angaben 
zum Ursprung, Aufzucht und Fang auf jedem Produkt 
finden. Mermaid ist ein Qualitätsversprechen: Wir 
garantieren Standards in puncto Größenverhältnis, 
Krümmung, Farbe und Nettogewicht, die auch auf jeder 
Verpackung transparent deklariert sind. Des Weiteren 
wird gewährleistet, dass alle Produkte ohne Kinderarbeit 
produziert wurden. Gönnen Sie Ihren Gästen besonde- 
res Seafood und genießen Sie dieses mit Mermaid in  
permanent kontrollierter Qualität.

Sourcer
Fragen. Ver-Antworten. Ver-Zaubern.
Sourcer ergänzt das Eigenmarken-
sortiment des Service-Bunds um ein 
umfassendes Konzept aus hoch- 
wertigen Tee-, Kaffee- und Kakao- 
spezialitäten aus nachhaltigem 

Bio-Anbau, modernem Geschirr, Premium-Kaffee- 
maschinen sowie passenden Schulungs- und Beratungs- 
angeboten. Im Fokus stehen dabei stets der achtsame 
und aufmerksame Umgang mit Rohstoffen, transparente 
Herstellungswege, eine partnerschaftliche Zusammen- 
arbeit mit den Anbauern in den Herkunftsgebieten und 
regelmäßige Besuche vor Ort. Mit Sourcer entführen Sie 
Ihre Gäste in eine Welt der Zauberei: Angefangen bei  
der traditionellen Veredelungsweise der Rohstoffe bis 
zum letzten Handgriff des Baristas wird so der Genuss-
moment für Ihre Gäste zum Erlebnis.

Servisa 
Unsere Eigenmarke Servisa erstreckt 
sich auf alle Warengruppen. Ob 
TK-Fisch, Nudeln, Fruchtsalat oder 
Aluminiumfolie – Servisa-Produkte 
finden Sie im gesamten Sortiment. 
Wer nach Produkten mit angemes- 

senem Preis, Sicherheit in der Qualität und einer Ausrich-
tung auf die professionellen Ansprüche sucht, trifft mit 
Servisa-Produkten immer eine gute Wahl!
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ITALIENISCHE Momente –
made in Germany

FÜR BESTE QUALITÄT SORGEN FRISCHE UND NATÜRLICHE ZUTATEN: 
Die Pasta wird nur aus besonders hochwertigem Hartweizengrieß und Eiern aus 
Bodenhaltung hergestellt. Reine Naturprodukte in höchster Qualität wie Spinat, 

Tomaten, Paprika oder Tintenfi schtinte verleihen den Nudeln 
die kräftige Farbe und das unvergleichliche Aroma.

Pasta Sassella Tartero GmbH - Heerstraßenbenden 2 - 53359 Rheinbach - Telefon:  +49 2226 9293-0 - info@pasta-sassella.de

MK-KOMMUNIKATION GmbH
Am Fohlengarten 6 • D-85764 Oberschleißheim

Tel. (0)89 - 96 22 85 - 0 • info@mk-kommunikation.de
www.mk-kommunikation.de

BIOBASED

Oonksweg 38B · 7622 AW Borne 
T: +31 (0)53 478 90 41

E: info@intermezzomeat.com

www.intermezzomeat.com

RITTNER FOOD SERVICE GMBH & CO. KG

Ohmstr. 2 
85716 Unterschleißheim
Tel.: 089-130746-0 
Fax: 089-130746-36

E-Mail: info@rittnerfoodservice.de
E-Mail: verkauf@rittnerfoodservice.de

www.rittnerfoodservice.servicebund.de

rittnerfood rittnerfoodservice


