


DIE GESCHICHTE DER 
SCHANZENBÄCKEREI 
MEHR ALS 30 JAHRE BACKKUNST AUS HAMBURG

1987–1992 
InspirationInspiration

Nach seinem Umzug 
nach Deutschland 

und abgeschlossener 
Schlosserlehre arbei-

tet unser Gründer 
Gürol Gür in einer 

Hamburger Bäckerei-
kette und wird zum 
Backstubenleiter.

Der erste Laden in der 
Susannenstraße im 

Schanzenviertel mit einer 
Verkaufsfläche von 30 qm 

und eigener Backstube 
von 20 qm wird eröffnet.

1992 
GründungGründung

Weitere Standorte 
werden eröffnet und 

bekommen ein moder-
nes einheitliches  

Design. Längst werden 
nicht mehr nur Back-

waren verkauft, es gibt 
„Nudeln vom Bäcker“ 
– eine Innovation in 
der Bäckerbranche.

2001 
FilialisierungFilialisierung

Die zweite 
Filiale im 
Schanzen-
viertel wird 

eröffnet.

1997 
EröffnungEröffnung

1998 
ExpansionExpansion
Umzug in 
eine neue 
Backstube 

mit 300 qm.
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umfasst die Schanzenbä-
ckerei 31 mit viel Herz 
geführte Filialen und 
beschäftigt rund 300 

Mitarbeiter. Gürol Gür lei-
tet weiterhin gemeinsam 
mit seinen Kindern das 
Familienunternehmen.

2022 
HeuteHeute

2004 
ExpansionExpansion

Die bestehende 
Backstube wird 

auf  800 qm 
vergrößert.

2019 
NeubauNeubau

Umzug in den neuge-
bauten Unternehmenssitz 
in Hamburg-Wandsbek 
mit 3200 qm. Hier sind 

die fortschrittliche ökono-
mische Produktionsstätte 
und die Verwaltung unter 

einem Dach.
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Wir sind ein Arbeitgeber mit Herz und wissen, dass 
unsere Mitarbeiter und ihre tägliche Arbeit unseren 
Erfolg ausmachen. Deshalb gehören sie zur Familie.

Besonders stolz sind wir auf  lange Betriebszu-
gehörigkeiten und kulturelle Vielfalt aus über 10 
Nationen. 

Unsere zukünftigen Fachkräfte bilden wir in vier 
Ausbildungsberufen erfolgreich aus. Auch Querein-
steiger bekommen bei uns eine Chance. 

Ob Produktion, Verwaltung oder Filiale: gemeinsam 
bilden wir ein tolles Team, das in wertschätzender 
Atmosphäre mit kurzen Wegen und spannender 
Dynamik produktiv zusammenarbeitet.

MEHR ALS 
MITARBEITER
DIE SCHANZENBÄCKEREI-FAMILIE
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HANDWERK
HANDGEMACHT IN HAMBURG

Für uns bedeutet Backhandwerk das Ver-
sprechen an ehrliches Handwerk. Wir pro-
duzieren mit Liebe und Leidenschaft, mit 
minimalem Einsatz von Technik und mit 
ausgesuchten Zutaten. 

Gut Ding will Weile haben – wir geben 
unseren Teigen die nötige Ruhezeit zum 
Reifen. So entsteht echte Backkunst.

Ob in der Backstube oder in unserer 
Produktionsküche: alle Produkte werden 
gemeinsam mit unseren ausgebildeten 
Mitarbeitern mit viel Kreativität entwickelt.

So entsteht Qualität, die man schmeckt.
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Wir sind uns der Verantwortung für eine künftige intakte 
Umwelt bewusst.

Bereits beim Einkauf  achten wir auf  Regionalität und 
realisieren gemeinsam mit unseren ausgewählten Part-
nern unsere hohen Qualitätsstandards.

Mit dem Neubau unser modernen Produktionsstätte  
setzen wir auf  eine energiesparende emissionsfreie 

NACHHALTIGKEIT

Technologie und eine umweltfreundliche Kältetechnik 
durch die Nutzung des klimafreundlichen Kältemittels CO

2
.

Unsere Verpackungen werden regional produziert, sind 
biologisch abbaubar und zu 100 % aus nachwachsen-
den Rohstoffen. Auch wir wollen Müll sparen und bieten 
für jede Verpackung eine Mehrweglösung an.
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BILDUNG FÜR ALLE – mit diesem Ziel fördert die 2011 
gegründete Gürol Gür Stiftung sozial Benachteiligte. 
Die finanzielle Unterstützung fließt zum Beispiel in den 
Neubau von Schulen und die Vergabe von Stipendien 
an Studenten.

Zusätzlich unterstützt das Unternehmen regionale 
soziale Organisationen, die sich um bedürftige Menschen 
kümmern.

SOZIALES ENGAGEMENT
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Entdecken Sie die Nature Produkte.
➦

Sagen Sie „HALLO“
zu Zummos neuer Ära.

FACHBETRIEB FÜR DIE WARTUNG, ENTLEERUNG & 
REINIGUNG VON ABSCHEIDERANLAGEN.

www.gareg.deGareg Umwelt-Logistik GmbH | Borsigstraße 2 | 22113 Hamburg

 040 5577690
info@gareg.de
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Schettler‘s Service
Bäckerei-, Schlachterei- und Kassentisch-Kundenservice

Klaus-Dieter Schettler ELEKTROMECHANIKERMEISTER www.schettler-service.de

Olden Hop 6
25557 Hanerau-Hademarschen
Tel.: 0 48 72 - 36 76
Fax: 0 48 72 - 36 51
Mobil: 0172 - 405 4017
Mail: info@schettler-service.de

Service-Partner für:

Dibas 64 blue S / M / L
Der Heißluft-Ladenbackofen 
mit der versenkbaren Tür

DER LADENBACKOFEN

KONTAKT
WIESHEU GMBH · SCHLEIFWIESENSTRASSE 27 · 71723 GROSSBOTTWAR · DEUTSCHLAND

TEL. +49 7148 1629-0 · FAX +49 7148 1629-111 · INFO@WIESHEU.DE · WWW.WIESHEU.DE
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*IBC: Die Backparameter 
werden vollautomatisch an 
die Beschickungsmenge 
und den thermischen Zustand 
der Teiglinge angepasst. 
Konstante Qualität und optimale 
Energieausnutzung (optional)

■ DIBAS-TÜR: Die erste Backofentür, die seitlich in das
Gehäuse gleitet: Sie garantiert höchste Sicherheit und
spart Platz und Zeit

■ TRAYMOTION: Automatisierungslösung des 
Beschickungsvorgangs bei gleichzeitiger Qualitäts-
verbesserung

■ BACKKAMMER: Optimiert für perfekte Strömungsverhält-
nisse und abgerundet für hygienische Sauberkeit

■ BELEUCHTUNG: Neues LED-Licht bringt Backgut optimal 
zur Geltung – für mehr Kaufanreize bei Ihren Kunden

■ REINIGUNG: Automatisches Reinigungssystem ProClean 
und optional ProClean365 für effizientes Arbeiten. Die 
Innenseite der Tür lässt sich ohne Werkzeug leicht öffnen 
für glasklare Sicht

■ KLIMASYSTEM: Geregelte Zu- und Abluft für eine
schnelle Feuchtigkeitsregulierung

■ LÄNGSEINSCHUB: Geringerer Hitzeverlust durch kleinere 
Türöffnung

■ STEUERUNG WTOUCH: Keine Einarbeitungszeit
und leichte Anpassung an verschiedene Benutzer

■ ENERGIEEINSPARUNG: Optimierte Isolierung und
Heizungsregelung senken Energie- und Klimatisierungskosten 
in Ihrem Laden

■ STRÖMUNGSVERHÄLTNISSE: Intelligent steuerbar 
mit variabler Umluft und Rechts-Linkslauf-Lüfter für ein 
gleichmäßiges Backergebnis

■ KASKADE: Feinste Dampferzeugung durch intelligente 
Kaskadensteuerung und neue Kaskadentechnik

■ WNET: Vernetzung Ihrer Öfen in allen Filialen

■ THERMODYN-SCHEIBE: Reduzierte Abstrahlhitze,
kühle Außentür und weniger Stromverbrauch sorgen für 
weniger Kosten und höhere Sicherheit
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Wir liefern Ihnen 
die Lebensmittel, 
die Sie benötigen.

Hotel und Restaurants
Fisch, Fleisch u.v.m.

Schulen und Kindergärten
Snacks, Getränke u.v.m.

Catering und Altenheime
Obst, Gemüse u.v.m.

 040 780 792 95 
  verkauf@boettjer-frischdienst.de  

www.boettjer-frischdienst.de

IHR FRISCHELIEFERANT IN HAMBURG.
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Schanzenbäckerei GmbH

Wilma-Witte-Stieg 7
22047 Hamburg

Telefon: +49 40 430 932-0
Telefax: +49 40 430 932-20

Mail: info@schanzenbaeckerei.de
Web: www.schanzenbaeckerei.de


