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Hinter jeder Backware stehen engagierte Menschen. Unser Team umfasst hochqualifizierte Konditoren und erfahrene 
Bäcker, die mit Hingabe jede Leckerei zaubern. Aber auch diejenigen ohne formelle Qualifikation spielen eine 

entscheidende Rolle: Auslieferungsfahrer, Verkäufer, Versandmitarbeiter, Reinigungskräfte und Produktionshelfer –  
alle funktionieren und passen perfekt zusammen.

Bäcker und 
Bäckermeister

Bäckerei- 
fachverkäufer

Konditoren 
und Konditor-

meister

Auslieferungs-
fahrer 

Verwaltungs-
angestellte

Hygiene-
fachkraft 

Reinigungs-
kräfte

Vielfältige Talente im Einsatz

Seit vielen Jahren sind wir Arbeitgeber für Fachkräfte, Quereinsteiger 
und Talente aus der Region. Mit 24 Filialen sind wir nicht nur Arbeitgeber 

für über 200 Menschen, sondern auch Bäckerei der Ersten Wahl. 

Jede Position in unserem Unternehmen ist unverzichtbar, wie in einem 
Puzzle. Sie ergänzen sich gegenseitig und arbeiten im Team, um sicherzu-
stellen, dass die Kunden mit hochwertigen, frischen Produkten versorgt 

werden können. Von der Produktion über die Logistik bis hin zum 
Verkauf sind all diese Teile wichtig um das Gesamtbild unserer Bäckerei 

zu formen.

„Ich lerne den Beruf der 

Bäckereifachverkäuferin, 

weil ich kommunikativ 

und aufgeschlossen bin. 

Und bei Schmitt kann 

ich mit Überzeugung 

unsere Kunden mit 

guten Backwaren und 

Kuchen begeistern.“
 

Azubi 

Weil Backen Liebe ist: 

Gemeinsam ein Meisterwerk erschaffen

„Ich habe mich für die Bäckerausbildung bei Schmitt entschieden, weil ich handwerklich geschickt bin und die Vielfalt der Arbeit in einer Traditionsbäckerei 
reizvoll finde.“

 
Azubi  

Produktions-
helfer 

Mitarbeiter 
im Versand



Eine süße Versuchung
SCHMITTS Backstube: 

Eine Tradition seit Generationen

Unsere Backstube ist seit weit über 100 Jahren im Familienbesitz. 
Sie ist unser Zuhause – ein Ort, an dem Tradition und Leiden-
schaft fürs Backen Hand in Hand gehen. In unserer Bäckerei 

vereinen sich Geschichte und Innovation. 

Wir freuen uns unsere Rhön Tag für Tag mit frischen und leckeren 
Backwaren versorgen zu können. Qualität ist unser täglich Brot, 

und unsere Freude fürs Backen treibt uns an.

hinten v. links: Helga Schmitt, Franz und Christine 
Schmitt, Florian Schmitt; vorne v. links: Kilian und 
Paul Schmitt.



Wir vermahlen mit Leidenschaft 
regionales Getreide zu feinsten Mehlen.

Obermühle 6 • 97633 Sulzfeld i.Gr. • T +49 9761 1702
infolindermuehle.de • www.lindermuehle.de

Besuchen Sie 

unseren Mühlenladen

Back dir deine Zukunft

Unsere Ausbildungsangebote
Bei uns erwartet dich eine qualitativ hochwertige Ausbildung. Unsere Bäckerei ist groß, bietet eine breite Produktpalette 

und attraktive Benefits. Wir fördern Talente, sowie Fachkräfte und bieten einen sicheren Ausbildungsplatz.  
Die Ausbildungsdauer beträgt jeweils 3 Jahre, unsere Ausbildungsschulen befinden sich in Schweinfurt, Kitzingen und Würzburg.

Dein Weg zum Meister des Backofens: 
Ausbildung zum Bäcker (m/w/d)

Know-how hinter dem Tresen: 
Ausbildung zum Bäckereifachverkäufer (m/w/d)

Der süße Start ins Berufsleben: 
Ausbildung zum Konditor (m/w/d)

Eine Ausbildung bei uns bietet:

•  einen sicheren Ausbildungsplatz  
mit dem festen Willen, nach der 
Ausbildung zu übernehmen

•  unsere Erfahrung und den Ehrgeiz, 
Talente zu fördern

•  eine feste Ausbildungsvergütung
•  Mitarbeiterrabatt für unsere  

Produkte
•  Teilnahme an Mitarbeiterpro- 

grammen, z. B. „corporate benefits“
• E-Bike Leasing



Die Cramer Mühle in Schweinfurt 
steht seit 1806 bei unseren Kunden in 

Franken, Deutschland und darüber 
hinaus für feinstes Qualitätsmehl 

mit konstant hochwertigen 
Backeigenschaften.

Cramer-Mühle GmbH & Co. KG
Maininsel 3 | 97424 Schweinfurt
Tel.: 09721-64633-0

www.cramermuehle.de QUALITÄTSMEHLQUALITÄTSMEHL

Unsere Hits: 

Die Welt der exquisiten Backwaren 
Wir legen Wert auf Tradition, Handwerkskunst und hochwertige Zutaten, um Ihnen stets das Beste zu bieten. 

Unsere Produkte, die unserem Rhönheitsgebot unterliegen, sind ein wahrer Genuss.

Leckereien der besonderen Art 

Wir sind bekannt für unsere unvergleichliche Backkunst und unsere 
preisgekrönten Gaumenfreuden. Zahlreiche Goldauszeichnungen vom Deutschen 

Brotinstitut sowie Staatsehrenpreise und dem Bundesehrenpreis 2023 sind ein 
Beweis für unsere jahrelange und anhaltende Spitzenleistung.
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Rückseite

Küchen I Raumausstattung I Fenster & Rolläden I Türen I Tore

Bereits seit mehr als 70 Jahren

Am Bersbach 19 
97616 Bad Neustadt 

 a. d. Saale
Telefon: 09771 3839

info@schreinerei-scheuplein.de
www.schreinerei-scheuplein.de

Eine süße Versuchung
Möchtest du deine Leidenschaft für das Bäckerhandwerk in einem dynamischen und qualitäts- 

orientierten Umfeld ausleben? Dann bist du bei uns genau richtig! SCHMITTS BACKSTUBE sucht nach  
talentierten und engagierten Mitarbeitern, die unsere Tradition der handwerklichen Backkunst 
fortsetzen möchten. Auch Quereinsteiger und unqualifizierte Arbeitskräfte sind willkommen. 

Bewirb dich jetzt und werde Teil unserer Bäckerfamilie! 
Wir freuen uns darauf, Talente zu fördern und 
gemeinsam die Welt des Backens zu erobern!

SCHMITTS Backstube KG
Rudolf-Diesel-Ring 5
97616 Bad Neustadt

09771 63 100-133
personal@schmitts-backstube.de

Nutze die digitale Bewerbungsmöglichkeit über den Link.

Aus Gründen der besseren Lesbarkeit wird auf die gleichzeitige Verwendung der Sprachformen männlich, weiblich und divers verzichtet.
Sämtliche Personenbezeichnungen gelten gleichermaßen für alle Geschlechter und schließen niemanden aus.


