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Liebe GenieBerinnen und Geniefer,

leckere, vielfiltige Backwaren aus traditioneller Fertigung, gemiitliche Cafes mit
familidrer Atmosphére und unser freundliches und kompetentes Mitarbeiter-
team, das immer fiir unsere Kunden da ist: Dafiir steht die Backerei Ubele aus

dem schénen Aspach am Siidrand der Léwensteiner Berge. In der Backstube

unseres erfolgreich gefiihrten Familienbetriebs werden herzhafte Brote, leckere
Brezeln und edle Torten nach alter Familientradition und nur mit besten
regionalen Zutaten gebacken — diese Qualitit sicht und schmeckt man mit

jedem Bissen.

Im Vordergrund unserer taglichen Arbeit steht seit iiber 75 Jahren die hand-

werkliche Qualitit unserer Backwaren. Unser eigenes Hausbrot, das Aspacher
Landbrot, wird traditionell nach dem altbewahrten Rezept des Griinders und
GroBvaters hergestellt. Bei der alljahrlich stattfindenden Qualitétspriifung der

Backerinnung wurde diese Spezialitit mehrfach mit Gold ausgezeichnet.

Wir freuen uns darauf, Sie bald in einer unserer Filialen begriiien zu diirfen!

Thre Familie Ubele

Grindung durch
Friedrich Ubele
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Die Bickerei wird vom altesten Sohn Letzte Arbeitstage in dez alten- Produktion in Es entstehen neue Filialen und wir
Friedrich Ubele iibernommen - Kieinaspach, bevor der Umzug nach Grof- wachsen weiter

aspach ansteht. Erweiterung von 300 m? auf

2400 m? mit 12 Filialen und 50 Mitarbeitern
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Unsere Genusswerkstatt mit Liebe zum Handwerk

Mitten in der Nacht, wenn alle anderen noch tief und fest schlafen, arbeiten unsere 23 Backer und 12 Konditoren bereits auf
Hochtouren daran, unsere Filialen morgens mit frischen Backwaren zu beliefern. Beim Backen geben wir unseren Teigen bis zu

36 Stunden Zeit zu ruhen und iiberlegen ganz genau, welche Zutaten wir verwenden. Dadurch wird jedes Brot besonders intensiv
im Geschmack und noch dazu bekémmlicher. Denn wir wissen genau, wie man mit traditionellem Handwerk und modernen
Maschinen leckere Backwaren herstellt, die in Qualitat und Geschmack ihresgleichen suchen. Um unseren Kunden héchste Frische

bei Schrippen und Laugengebéck zu garantieren, werden die Teiglinge frisch in den Filialen gebacken.
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Unser vielfltiges Sortiment erstreckt sich von rustikalen Broten iiber Plunder, der auf der

Zunge zergeht, bis hin zu fein abgeschmeckten, cremigen Torten und herzhaften Snacks.

Hausgemachte Tortenkreationen

Brot nach hauseigenen Rezepturen Brotchen werden zusatzlich auch frisch in Lecker gcﬁilltcs Plunder- und Fcingcbiick

der Filiale gebacken



UBELE

M

Unsere Snacks wie Wraps, Obstsalate, knackige Salate, Verschiedenste, frisch gebriihte Kaffeespezialititen,

Leberkase und Friihstiicksplatten Teesorten und heille Schokolade

{ Wir gratulieren der Firma Ubele zum Jubildum und freuen
\&J/ uns auf die weitere Zusammenarbeit.

- Erstellen der Lohnabrechnungen
- Erstellen der monatlichen Buchhaltung
- Unterstiitzung in den tdglichen Biiroarbeiten

BUCHUNGSVWERK

Isabel Aspacher

info@aspacher-buchungswerk.de - Tel. 07191/2106-200 - Sulzbacher Str. 27 - 71522 Backnang

Frisch vom Metzger bieten wir ein warmes Tagesessen

Als leistungsstarker und schneller Dienstleister erhalten Sie
bei uns alles, was Ihre Arbeit erfordert: ein Vollsortiment an
Rohstoffen, auch in BIO-Qualitét.
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Wir sind davon iiberzeugt, dass wir direkt vor unserer Haustiir alles finden, was wir fiir ein gutes
Brot brauchen. Denn als Traditionsunternehmen sind wir tief mit unserer Heimatregion verwur-
zelt. Deshalb legen wir personlich gréBten Wert auf die natiirliche Qualitét aller Backwaren. Wir
backen ausschlieBlich in unserer hauseigenen Backstube in Aspach mit den besten Zutaten, die

unsere Heimat zu bieten hat.

Die Grundzutat unserer Teige sind verschiedene Getreidesorten aus regionalem Anbau, die lokal
angebaut und in der FrieBinger Miihle zu bestem Mehl gemahlen werden. Auch andere Zutaten
wie Eier, Wurst, Milchprodukte, Obst und Gemiise bezichen wir von langjahrigen, lokalen Liefe-

ranten, um unseren Kunden kurze Lieferwege und Frische zu garantieren.

DER FRISCHELIEFERANT y ‘ Z LAUFFEN / N
FUR GASTRONOMIE ? ) £ TEL. 07133-90 09 50
“ P - WWW.OBSTMARKT-BAUER.DE
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Brot

Brand

Wir bedanken uns fir die langjahrige (F‘rleﬁlnger

und vertrauensvolle Zusammenarbeit

und wiinschen der Backerei Ubele CMuh]e _

weiterhin viel Erfolg.

07063 97970 | info@friessinger-muehle.de | www.friessinger-muehle.de




Der nachhaltige
Kreislauf

unserer Produkte

Damit unser Restebrot nicht weg-
geschmissen wird, haben wir kreative Wege
gefunden, es auf verschiedenste Weise
weiterzuverwenden. Ganz klassisch
spenden wir an die Tafel fiir bediirftige
Menschen und haben Bauern, die das Brot
an ihre Tiere verfuttern. Auch bieten wir
geschnittenes und getrocknetes Knodelbrot

sowie Weckmehl fiir Panaden an.

Doch wir wollten noch mehr aus unserem
Brot machen und haben uns dafiir mit einer
regionalen Brennerei zusammengeschlossen:
Aus tiber 400 Kilogramm Brot haben wir
etwa 100 Liter Brot-Brand sowie Brot-Gin
mit einem ganz besonderen Geschmack
hergestellt. Von der kleinen Probiertlasche
mit 50 ml bis zur gréBeren Kostprobe mit
500 ml haben wir verschiedene Flaschen in

unseren Filialen im Angebot.

Zusitzlich vermeiden wir unnétiges Plastik
und verwenden gréBtenteils Verpackungen
aus Papier. Auch hier gehen wir noch einen
Schritt weiter und richten gerade ein

Mehrwegsystem fur Verpackungen ein.

O Eier @ Obst und Gemiise
Gtinther Breisch Obst- und Gemiise-
groBhandel Bauer
® Wurst
Metzgerei Schneider

@© Frischdienst (u.a. Molkereiprodukte)
EDEKA Foodservice

@ Mehl
FrieBinger Miihle

(6) Mittagessen

Metzgerei Brosi

5 Bad Wimpfen

Lauffen 4
am Neckar

6 Oberstenfeld

! o) Aspach
2 Freiberg am Neckar

3 Schorndorf
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Bei uns zdhltTeamgeist

Fiir ein wirklich gutes Brot muss alles zusammenpassen. Genauso ist
es bei unseren Mitarbeitern. Deshalb wird Teamzusammenbhalt bei
uns grofigeschrieben — egal ob in der Backstube, unserer Konditorei,
dem Verkauf oder in der Vcrwaltung. Alle sind mit 1angjéihrigcr
Expertise, viel Herz und Engagement fiir unsere Backwaren bei der
Sache — ganz egal, woher sie kommen, bei uns sind insgesamt 10 ver-
schiedene Nationalitaten vertreten, alle verbindet die Leidenschaft
zum frischen, traditionell hergestellten Brot. Deshalb sind wir auch
besonders stolz auf unsere langjahrigen Mitarbeiter, denn in unserem
gesamten Team haben wir 13 Mitarbeiter, die uns bereits seit tiber

20 Jahren erfolgreich unterstiitzen. Unser groBter Erfolg sind unsere
Mitarbeiter, denn nur als starkes Team konnen wir auch in Zukunft
erfolgreich sein: mit gemeinsamen Visionen, mit Engagement und

Freude an unserer tagtiglichen Arbeit!
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Es macht einen Unterschied — nur Arbeitszeit
bezahlt zu bekommen oder eben die eingebrachte
Leistung ehrlich honoriert zu bekommen. Folglich
bin ich gerne ein Bestandteil des Teams in diesem
familidren und familienorientierten Betrieb.
Regina Kessel (Verkaufsleitung)
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Du mochtest deine Leidenschaft fiir frische Produkte mit uns teilen?

Wir sind immer auf der Suche nach engagierten neuen Teammitgliedern. Wir bieten einen
abwechslungsreichen Arbeitsalltag voller spannender Aufgaben in einem ganz besonderen Team
mit flachen Hierarchien und einem angenchmen Arbeitsklima. Egal, ob leidenschaftlicher Bécker,
Konditor, Verkaufstalent oder Rechengenie — wir finden fiir jeden den passenden Aufgabenbereich
mit attraktiven Konditionen, einem individuellen Fortbildungsangebot und Aufstiegschancen.
Unser geballtes Wissen geben wir auch gern an die nichste Generation weiter und freuen uns tiber
Auszubildende, die als Backer und Konditoren eine der dltesten Handwerkstitigkeiten in einem

Traditionsbetrieb erlernen mochten.

Unsere Zusammenarbeit mit dem KV]S ist sehr erfolgreich.

Mehr Informationen finden Sie hier.

Mit eigenverantwortlichem Handeln und dem
vollen Vertrauen der Geschdftsfiihrer Heidrun
und Friedrich Ubele hat sich mein Aufgabengebiet
und meine Personlichkeit stindig weiterent-
wickelt — wofiir ich sehr dankbar bin.

Michael Weiss (Versandleiter und EDV-Verantwortlicher)
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Héchste Qualitit, Regionalitit und Frische stehen in all unseren Filialen an erster Stelle — deshalb
wird iiberall tiglich mehrfach frisch gebacken und auch mehrfach am Tag von unserer Backstube
frische Produkte geliefert. Gerne beraten Sie unsere Verkaufsexperten bei der vielfiltigen Auswahl,

geben kleine Geheimtipps oder bereiten leckere Kaffeespezialitaten fiir Sie zu.

Filiale Aspach EDEKA: Siemensstr. 11, 71546 Aspach

Filiale GroBbottwar NETTO: Waldstr. 1, 71723 GroBbottwar

Filiale Talheim EDEKA (*mit Café): Sontheimer Str. 20, 74388 Talheim

Filiale Kirchberg NORMA (*mit Café): Im Gehrn 1, 71737 Kirchberg

Filiale Ottmarsheim NORMA (*mit Café): Besigheimer Str. 31, 74354 Besigheim
Filiale Klingenberg NETTO: Theodor-Heuss-Straf3e 203, 74081 Klingenberg

Filiale Lehrensteinsfeld NORMA (*mit Café): Ellhofenerstr. 54, 74251 Lehrensteinsfeld

PROFESSIONAL

Einzigartige Vielfalt, iberzeugender Geschmack
www.jacobs-professional.de




Café-Filialen

Filiale Besigheim: Hauptstr. 18, 74354 Besigheim

Filiale Ilsfeld: Konig-Wilhelm-Str. 64, 74360 Ilsfeld

Filiale Oppenweiler (*mit Friihstiicksangebot): Hauptstr. 86, 71570 Oppenweiler
Filiale Kirchheim: Uhlandstr. 3, 74366 Kirchheim

Filiale Neckarwestheim: Hauptstr. 28, 74382 Neckarwestheim

Filiale Heilbronn BUGA-Gelinde: Paula-Fuchs-Allee 2—5, 74076 Heilbronn

Filiale Aspach Drive-In (*mit Friihstiicksangebot): Boschstr. 3, 71546 Aspach

REBMANN
PRENTRL TRARE Herzlich willkommen bei Rebmann Prendel Trapp & Partner,

einer dynamischen Steuerberatungsgesellschaft mit Tradition.

Rebmann Prendel Trapp & Partner
Im Kusterfeld 10, 71522 Backnang
Telefon: +49 (0)7191 3203-0, Telefax: +49 (0)7191 3203-11
Talstraf’e 108, 70188 Stuttgart
Telefon: +49 (0)711 489096-17, Telefax: +49 (0)711 489096-11
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Filiale Kleinaspach: Kirchberger Str. 2, 71546 Kleinaspach
Filiale Oberstenfeld: Schmiedgasse 3, 71720 Oberstenfeld
Filiale Pleidelsheim: Friedrichstr. 1, 74385 Pleidelsheim

Filiale Backnang-Steinbach: Am Bodenbach 3, 71522 Backnang
Filiale Aspach HauptstraBe: HauptstraBe 3, 71546 Aspach

WB Versicherungsmakjer 2

U%;tuﬂitirh&i’c lhr Berater in allen
g 9 Versicherungsfragen

Sommerrain 8
71563 Affalterbach
Tel.: (0 71 44) 88 98 90

Fax: (07144)8898914  breisch@wb-info.de www.wb-info.de
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Filiale Backnang Bahnhof: Obere Bahnhofstr. 1, 71522 Backnang

Energie ist unsere Aufgabe
und unsere Leidenschaft.

Wir produzieren, liefern, verteilen und vernetzen. DafUr geben
wir getreu unserem Leitsatz ,Meine Kraft vor Ort” unsere
Energie. So liefern wir Lebensqualitdt in unsere Regionen.

Als ganzheitlicher Losungsanbieter sind wir der Energie-
experte fUr unsere Kunden und stehen als TOP-Infrastruktur-
dienstleister fUr eine zuverldssige Energieversorgung.

4

/ | -
y Meine Kraft vor Ort

Mehr Infos unter suewag.de
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Die einzigartige Kombination aus Café und Drive-In

Ob kleines Frithstiick, ein Snack fiir zwischendurch, ein frisch zubereitetes Mittagessen, ein Stiick
hausgemachter Kuchen mit frisch gebrithtem Kaffee zum Nachmittag oder ein belegtes Brétchen
zum Abendessen: Wir begleiten Sie durch den ganzen Tag! Unser gemiitlicher und groBziigiger
Cafébereich lddt Sie zum Verweilen, Plauschen und GenieBen ein. In unserer 12 Meter langen
Theke ist fiir jeden das Richtige dabei und unsere 80 Sitzplitze im Innenbereich sowie 90 Sitzplat-

ze im Freien konnen auch fur kleinere Feiern genutzt werden.

Es muss cinmal ganz schnell gehen? Dann nutzen Sie doch unseren komfortablen Drive-In-
Schalter. Hier bekommen Sie auch alles, was Sie in unserem Laden finden, und mussen dafiir nicht
cinmal das Auto verlassen. Praktischer geht es nicht mehr. Kommen Sie gern vorbei und lassen

Sie sich von unserem freundlichen Kundenservice sowie unserer Vielzahl an frischen und leckeren

Handwerksprodukten ﬁberzeugen.

I
/ / / l I AI b th Wir sorgen fiir die sichere und moderne &
er Schlieftechnik in der Gastronomie, Hotels, WIR
CAREMATI C Kurhdusern, éffentlichen Einrichtungen, IS;ICE?:I]
ist Ihr Spezialist fiir: Biirogebduden bis hin zu Privathéusern.

>> Automatische Tiiren

>> Feststellanlagen an Rauch-/Brandschutztﬁreﬁf
>> Sicherheitstechnik an Tiiren :

Telefon: 07130 40 23 71 0 - info@alberth-carematic.de

SERVICETECHNIKER m/w/p

Fetet scomen
& e erfanren

Aiisfaiet

Stuttgarter StraBe 79 71 554 Welssach im Tal
Tel. 07191 9339 886 - info@fliesenhess.net
www.fliesenhess.net
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Ihr Stukkateur
& Malerbetrieb

Ihr Stukkateur

und Malerbetrieb aus
Murrhardt

Seit 1963 sind wir als Ihr zuverlassiger Partner

fur alle Arbeiten rund um Haus, Fassade und
Wand tatig.

Als langjahriger Stukkateur- und Malerbetrieb
kennen wir die Wiinsche unserer Kunden und
setzen diese tagtdglich in die Tat um.

Als Familienbetrieb durch und durch, liegt uns
unsere Arbeit sehr am Herzen und wird jetzt in
die dritte Generation weitergetragen.
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Innen- und AuBenputz - Vollwarmeschutz - Altbau- und Fassadensanierung

Fassadenanstrich - Geriistbau - Trockenbau - Malerarbeiten

Huter GbR Stukkateur & Malerbetrieb
Waltersberg 27
71540 Murrhardt

Tel. 07192 / 6328
info@huter-stukkateur.de www.huter-stukkateur.de
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Bickerei Konditorei Ubele e. K.
Boschstralle 5

71546 Aspach

Telefon: 07191 92550

Fax: 07191 925544

info(@baeckerei-uebele.de

www.baeckerei-uebele.de

Die Biickerei Ubele steht fiir ein familidres Arbeitsumfeld,
modernste Arbeitsbedingungen, respektvollen Umgang mit
allen Mitarbeitern und eine zukunftsorientierte Ausrichtung
des Betriebes. Aus diesen Griinden bin ich sehr gerne schon
10 Jahre in diesem Unternehmen tdtig.

Alexander Seidl (Assistenz der Geschiftsleitung)

Backerei Konditorei Ubele
in Aspach.

Wir bedanken uns fiir die gute und
langjahrige Partnerschaft.

KampetenZ Mt Stern

BURGERSCHLOZ

AUTOMOBILE

Burger Schloz Automobile GmbH & Co. KG
71522 Backnang, Sulzbacher StraBe 182, Tel. 07191/96 64 -0
www.burgerschloz.de

Schorndorf - Uhingen - Backnang - Geislingen - Endersbach - Murrhardt
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