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JKdse ist Milch auf dem Weg

zur Unsterblichkei’ o -




Sehr geehrte Damen und Herren,
liebe Leserinnen und Leser,

kaum ein Lebensmittel ist so vielseitig, traditionsreich und
schmackhaft wie Kése. Weltweit gibt es - so eine grobe Schatzung -
ca. 5.000 verschiedene Sorten. Dabei ist Kase viel mehr als nur
ein Lebensmittel - er ist Kultur, Handwerk, Geschichte und Genuss
in einem.

Der Verband der Kase-Sommeliers e.V. mit Sitz in Untermeitingen
bei Augsburg wurde 2019 von 31 Kdse-Sommeliers gegriindet
und zahlt heute rund 85 Mitglieder. Als Kdse-Sommeliers sind wir
Botschafter der genussreichen Kasevielfalt und vereinen Fach-
leute aus Gastronomie, Handel und Lebensmittelhandwerk. Wir
verkosten, kombinieren, beraten, vermitteln Wissen - und wecken
Begeisterung.

Als Verband kimmern wir uns um fachspezifische Aus- und
Weiterbildungen, férdern den Erfahrungsaustausch unter unseren
Mitgliedern und setzen uns als Interessenvertretung fiir die Belange
der Sommeliers ein. AuBerdem leisten wir Offentlichkeitsarbeit,
veranstalten Workshops und Exkursionen u. v. m.

Hinter jedem guten Kase steckt eine Welt voller Aromen, Tradition
und Leidenschaft. Tauchen Sie mit uns ein in diese faszinierende
Welt und lernen Sie auf den folgenden Seiten unseren Verband
genauer kennen. Und natirlich wiirden wir uns freuen, Sie als
Kase-Sommelier schon bald als neues Mitglied bei uns begriiBen
zu dirfen.

Herzliche GriiBe

Jutta Jung, Markus Bornhold
Vorstand

Jutta Jung und Markus Bornhold
Vorstand des Verbands
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,Wo es einen Freund gibt,
da gibt es Kdse.”

Unbekannt

\ )
Unsere Mitglieder — _ \o ’
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UNSERE PARTNER:

PO} : GENUSS
SOMMELIERS AKADEMIE
Verband der Diplom

5 ; Genussakademie
Biersommeliers

Bayern

KASE-
THEKE

Kisetheke

Rote Feige Griine Feige

* besonders fruchtig-reif « fruchtig, mit pulsierender Scharfe

* dezent-scharf * vollmundig im Geschmack

* ideal zu mildem Schnittkése * Gourmet-Allrounder
oder Camembert & Brie fiir alle Kdse-Sorten

* besonders fruchtig * ausgewogen fruchtig-scharf

* dezente Mandel-Note * harmonisch mundend

* ideal zu Weich- & Frischkdse « ideal zu Weichkdse, Cheddar
oder gereiftem Hartkése oder Blauschimmelkdse

Premium Saucen fiir den natirlich intensiven Genussmoment.
Gourmet Kiiche fiir zu Hause.

—

Cassis Sauce

Paprika-Gelee

* siiB-herb im Geschmack « fruchtig-pikant, vegan
* der Tasmanische Bergpfeffer * ideal zu Frischkdse

prégt den Abgang « auch fiir Salate, Fleisch,
* ideal zu gereiftem Kése & Wild Sandwiches oder Saucen

Wolfram Berge Delikatessen  Alfred-Nobel-Str. 1 * 51588 Niimbrecht
Verkauf: verkauf@delikatessen-berge.de ¢ Telefon: 02293 306-0
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Aus- und Weiterbildung —
fundiertes Kdsewissen

Wer in Deutschland eine Ausbildung zum Kase-Som-
melier machen mdchte, hat dazu zwei Mdglichkeiten:
im European Cheese Center (ECC) in Hannover oder
in der Heiderbeck Akademie in Olching bei Miinchen.
Auchinnerhalb unseres Verbandes haben Fortbildungen
einen hohen Stellenwert. Deswegen bieten wir unseren
Mitgliedern jahrlich verschiedene Online-Talkrunden
und Fachvortrage sowie Workshops zu Themen wie
Kése und Wein, Kasesprache, Kaseland Frankreich,
Kase und Bier, Schweizer Kasespezialitaten u. v. m.

Dariiber hinaus planen wir fir die nahe Zukunft auch
Online-Schulungen zu Spezialthemen wie etwa Ernah-
rungsberatung bei Lebensmittelunvertraglichkeiten.
Hierbei richten wir uns gerne nach den Wiinschen
unserer Mitglieder und nehmen Vorschlage zu mog-
lichen Schulungsthemen entgegen.

Holtsoor

Im Herzen Schleswig-Holsteins sind wir zuhause -

ganz nah an der Ostseekiiste. Und so ist es auch die
Ostseeluft, die unserem Kase seinen unverwechselbaren £
und vollmundigen Geschmack bringt. P;:»’

Hier in Holtsee setzen wir noch auf wertvollste _
Rohstoffe und echtes Traditionshandwerk. '\\?

Landkaserei Holtsee GmbH
DorfstraBe 2 | 24363 Holtsee

_ www.holtseer.de
Holttor ;17" gﬁéﬂ e -_‘ .
Cheddar, *Krauterkise
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Allgauer Kase-Akademie
- wenn Wissen zum
Erlebnis wird

GET IN TOUCH

£)O)]in

Wissensvermittlung mit Genuss -
von der Allgauer Kase-Akademie

Die Allgduer Kase-Akademie nimmt Sie mit auf eine
Reise in die faszinierende Welt des Kases. In unseren
Seminaren lernen Sie Kase nicht nur nachhaltig ver-
stehen — Sie erleben ihn mit all Ihren Sinnen. Persén-
lich, interaktiv und auBBergewodhnlich. Fir maximalen
Lernerfolg und die Weiterentwicklung lhrer persdn-
lichen Kompetenzen rund um Kase. Auf diese Weise

ALLGAUER

haben wir seit 1983 mehr als 20.000 Thekenkrafte
deutschlandweit geschult. Ob Lebensmitteleinzel-
handel, Gastronomie oder Hotellerie — wer seinen
Gasten Kase schmackhaft machen will, braucht Wis-
sen und Begeisterung. Gehen Sie mit uns auf die
Reise und erleben Sie es in unseren Seminaren selbst
— bei Ihnen vor Ort, bei uns im Allgdau oder online.

Kaseseminare bei lhnen vor Ort, im Allgau und online

Einsteiger-Seminar

Einsteiger-Kaseseminar

Tauchen Sie in unserem Einsteiger-Kaseseminar
an einem halben Tag in die Welt der Warenkun-
de und die Grundlagen der Kaseherstellung ein.

Level 1
4 Stunden
8-16 Personen

Kurslevel:
Dauer:
Teilnehmer:




~In unseren Seminaren nehmen wir
Sie mit auf eine Reise in die faszi-
nierende Welt des Kéases. Sie lernen
ihn nicht nur nachhaltig zu verstehen
— Sie erleben ihn mit allen Sinnen.
Unsere Seminare machen Wissen
verstandlich und Themen mit Begeis-
terung erlebbar.”

Roswitha Boppeler
Referentin Kiase-Akademie

Mit mehr als 35 Jahre Berufserfahrung ver-
mittelt sie ihr Wissen Uber Warenkunde,
Schneidetechnik, Warenprasentation und
erfolgreiches Verkaufen.




,Kdse macht erst geschickt die Zunge,
Wein zu schmeckeng

Veranstaltungen,
Exkursionen & Co

DaKase eine internationale Spezialitat ist und wir auch
gerne die Hintergriinde und Geschichten zu diesem
vielseitigen Lebensmittel erfahren méchten, veranstal-
tet unser Verband jahrlich eine Bildungsreise. In den
vergangenen Jahren waren wir nicht nurim deutschen
Trier, sondern auch in den Niederlanden, Osterreich,
Frankreich und der franzdsischen Schweiz unterwegs.

Unsere Mitglieder erhalten hier Einblicke in die Produk-
tion regionaler Kasereien, entdecken bei Verkostungen
besondere Kasesorten und profitieren von Networking
und gegenseitigem Erfahrungsaustausch. Auch unsere
jahrliche Jahreshauptversammlung findet im Rahmen
einer Bildungsreise statt, und zwar als Hybridveranstal-
tung. So kdnnen die Daheimgebliebenen online an der
Versammlung teilnehmen.

. 80

Heinrich von Kleist
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Das Klassentreffen

Mit dem ,Klassentreffen” laden die Fachzeitschrift
KASE-THEKE und das European Cheese Center alle
zwei Jahre zu einer Fachveranstaltung nach Hanno-
ver ein. Auch bei dieser Veranstaltung mit Vortragen,
Podiumsdiskussionen Verkostungen und abendlicher
Party stehen fiir die ca. 100 teilnehmenden Kase-Som-
meliers das personliche Kennenlernen und Fachsimpeln
im Vordergrund.

AuBerdem sind unsere Mitglieder auch auf vielen wei-
teren Veranstaltungen anzutreffen. Zum Beispiel bei
JKase trifft Wein” in Kiel als Leitung der Verkostung,
als Experten flr die Messeauftritte und Events von
Produzenten, als Teilnehmende der Kapitelsitzungen
der Guilde Internationales des Fromagers, als Jury-
Mitglied bei Kochwettbewerben u. v. m.

Qualifizieren
Sie sich zur/zum
Sommeliere/
Sommelier
fiir Milch
an der
GenussAkademie

12 Schulungstage
Okt. - Dez. 2025
maximal 20 Platze
Schulungsorte
Kulmbach und
Chiemgau

Bayerisches Staatsministerium fiir
Erndhrung, Landwirtschaft, Forsten und Tourismus

Lernen Sie, die vielfdltigen Qualitatsstufen der Milch und
deren Auswirkungen auf verarbeitete Produkte zu
beurteilen. Dazu gehért auch die Befdhigung, Fragen zur
Klimavertraglichkeit von Milchwirtschaft, zur aktuellen
Milchpolitik sowie zur Erndhrungsphysiologie sachkundig
beantworten zu kénnen.

Als qualifizierter Milch-Sommelier bzw. qualifizierte
Milch-Sommeliére kdnnen sie verschiedene Milchen und
Milchalternativen sensorisch beurteilen und verfligen
Uber ein umfassendes Wissen zu Milchprodukten wie
Joghurt oder Kdse.

www.genussakademie.bayern.de

Q Genuss Bayern
GenussAkademie
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JWer Kdse produziert hat, darf nicht
der Milch nachtrauern.”

Walter Ludin

Kurioses aus der Kdse-Welt

Fin Laib Schweizer Emmentaler wiegt bis zu 120 kg, » Im Dorf Frosolone in der Ndhe Neapels wurde mit 783,6
da die Zéliner den Zoll seinerzeit pro Laib und nicht Metern Ldnge der lidngste geflochtene Mozzarellazopf

nach dem Gewicht berechneten. ‘ der Welt hergestellt.

M ~ Derteuerste Kise der Welt diirfte der serbische Pule

i Deritalienische Pecorino zdhlt zu den dltesten Kdse- sein. Der Kdse wird aus der kaseinarmen Milch von
sortgn der Welt. Schenkt man dem rémischen Dichter Balkaneseln hergestellt. Bei einer tiglichen Melkmenge
197 Blauben. 5o htte im aften Rom jeder Legiondr von rund 200 ml pro Tier kommt der Kdse auf einen
Anrecht auf rund 30 g Pecorino tdglich. kg-Preis von (iber 1.000 €.

—— e A -)'ﬁ . ) il .
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0Si iegenweichekdse Valengay ahnelt
[eJienrefrrg;rzaor?iz(;hZezr,Z?e Spitze fehlt. Der Legende nach Beim finnischen Juustoleipa handelt es sich um einen
Il der Kdse tljrsprUnchh in vollstdndiger Pyrami- jungen Kdse, der (iber offenem Feuer angebraten und
Zanorm gekdst worden sein. Als Napoleon bei seiner traditionell zum Friihstiick in den Kaffee gestippt wird.

Riickkehr aus Agypten in Valengay vorbeikamund (.1en

Kiise sah, soll er aus Wut tiber die Niederlage die Spitze & .

abgeschlagen haben v . Derim Himalaya hergestelite Chhurpee gilt als der hirteste
Kase der Welt und ist nahezu unbegrenzt haltbar.

e — —
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Ein Netzwerk aus
Kdse-Spezialisten

Eine der wichtigsten Funktionen unseres Verbandes ist die Netz-
werkbildung innerhalb der Mitglieder. Ob im Rahmen von Veran-
staltungen, Exkursionen oder FortbildungsmaBnahmen - unser
Terminkalender bietet zahlreiche Moglichkeiten der Zusammen-
kunft und des Erfahrungsaustausches.

Teilen Sie Ihr Experten-Wissen mit anderen Sommeliers und profi-
tieren Sie wiederum von deren Fachkenntnissen. Als zusatzlichen
Kommunikationskanal haben wir fiir unsere Mitglieder auch eine
WhatsApp-Gruppe ins Leben gerufen.

.

LAND ngBER(;E DAS LAND DER BERGE
IST DAS LAND DER

KASEKAISER

Entdecken Sie den AMAKdsekaiser
im deutschen Fachhandel.

Mehr Informationen unter:
www.amainfo.at/kaesekaiser

AMA
KASE
KAISER
20235




JAlter spielt tiberhaupt keine Rolle,
es sei denn, man ist ein Kdse." '

Billie Burke

4
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Werden Sie Mitglied
in unserer Kdse-Familie

Als Mitglied unseres Verbands profitieren Sie von einer Vielzahl an
Vorteilen, die sowohl Ihre personliche als auch fachliche Entwicklung
als Kase-Sommelier fordern. Zu den wichtigsten Leistungen zahlen:

Netzwerkbildung und Erfahrungsaustausch

Teilnahme an Bildungsreisen und Fortbildungen

Aktuelle Brancheninformationen via Website und
Newsletter-Versand

Prasentation eigener Events/Aktionen auf unserer Website

Sprechen Sie uns fiir weitere Informationen gerne personlich an
oder flllen Sie direkt unseren Mitgliedsantrag aus. Wir freuen uns
darauf, Sie in unserem Kreise der Kdse-Sommeliers begriiBen zu
dirfen!

Hier geht's zum
Mitgliedsantrag




G

‘\;S%mm@li@r
N Verband

Verband der Kase-Sommeliers e.V.
Singoldstr. 4
86836 Untermeitingen

o E-Mail: info@kaese-sommelier-verband.de

Web: www.kaese-sommelier-verband.de

PBKSENTATIONEN UND WERKZEUG
FURLEBENSMITTEL IN BEDIENUNG

» MaRgeschneiderte Thekenauslagen und
Prasentationen aus eigener Produktion

¢ GrofRe Auswahl an Schalen, Platten und Zubehor
fiir Handel & Gastronomie

* Personliche Beratung fiir lhre
ansprechende und funktionale Warenprasentation

S/DEUTSCHLAND Con&pt:-JﬁEDIATOOLSA/S * 126877 » www.jsdeutschland.de
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