


Verehrte Gäste,

auch nach vielen erfolgreichen Jahren freuen wir uns immer wieder aufs Neue, Sie 
bei uns in der Heide-Volm in Planegg begrüßen zu dürfen. Wir sehen es als Bestäti-
gung unseres Schaffens, dass Sie unsere Kombination aus Tradition und moderner 
Gastronomie begeistert annehmen und sich bei uns seit vielen Jahren wohlfühlen. 
Einige von Ihnen haben wir bereits ein Leben lang begleitet und zu den verschie-
densten Feiern und Veranstaltungen bei uns willkommen geheißen. Ob im Gasthaus, 
im Biergarten oder in der Bräurosl auf dem Oktoberfest – auch in der vierten Ge-
neration werden wir nicht müde, täglich unser Bestes für Sie zu geben. Wir freuen 
uns, dass Sie unser Gast sind und laden Sie ein, sich zu entspannen, zu feiern, sich zu 
freuen und das Leben auf die schönste Art zu genießen.

Ihre Familie Heide

Mit Herz und Hand

In der Heide-Volm-Küche wird ganz besonders mit einer Zutat gekocht – und 
die heißt Leidenschaft. Moderne Räumlichkeiten geben uns den Freiraum, 
den wir für qualitative und kreative Kulinarik brauchen und schätzen. Traditi-
onelle Rezepturen lassen unser Herz ebenso höher schlagen, wie die Kreation 
raffinierter Speisen für unsere Tafelrunde. Mit Herz und Begeisterung stellen 
wir uns gerne den Herausforderungen unserer Gäste, die auf Qualität set-
zen und ganze Festgesellschaften von uns verköstigen lassen. So wird uns nie 
langweilig und unser schönster Lohn sind satte und zufriedene Gäste. Was 
will ein Koch mehr?

Auf Ihren Besuch freut sich
Pascal Heide-Nigg
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König Maximilian II. äußert den Wunsch, dass in der Nähe des Wallfahrtsortes 
Maria Eich und der neu eröffneten Bahnstation Planegg zwischen München 
und Garmisch-Partenkirchen eine Gaststätte errichtet wird.

Wirt der „Alten Schlosswirtschaft“, Johann Nepomuk Kummer, erwirbt den 
Bauplatz für die künftige Gaststätte von der bayerischen Staatsforstverwaltung.

Das Anwesen erscheint erstmalig in der Katasterkarte.

Unter dem Namen „Blaues Haus“ wird der neue Gasthof bekannt und durch 
einen Saalanbau erweitert.

Wilhelm Volm erwirbt das gesamte Anwesen. In der einst stillen Gaststätte  
halten nun an allen Wochenenden Wallfahrer Einkehr und der erhöhten Anfor-
derungen gewachsene „Volm“ wird weithin bekannt.

1854

1856

1859

1865-
1867

1889

Verkauf der Wirtschaft an die Schlossbrauerei Planegg, deren Bräukeller  
bereits heraufgelegt wurde, um näher an der Bahn zu sein. Der Popularität 
tut das keinen Abbruch, denn hier wird nicht nur der berühmte „Hubertus“ 
an Ostern ausgeschenkt, es wird auch von „Biergroßkampftagen“ berichtet.

Nachdem die Volm-Wirtschaft von der Schlossbrauerei an einige Pächter  
vergeben wurde, geht sie in die Pschorrbräu AG über, die nun Bierlieferant 
und für die Verpachtung zuständig ist.

Am 2. Januar schließen Georg und Maria Heide mit der Pschorrbräu AG  
einen Pachtvertrag über die Wirtschaft „Zum Volm“.

Die Pschorrbräu AG überträgt Georg Heide auch die Bewirtschaftung der 
Bräurosl auf dem Münchener Oktoberfest.

1899

1929

1931

1936
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Georg Heide kauft das gesamte Anwesen der Großgaststätte, die ab sofort 
„Heide-Volm“ heißt und im Besitz der Familie Heide ist. 

Sohn Willy Heide erhält als Kriegsgefangener in Afrika folgendes Telegramm: 
„Betrieb vollkommen vernichtet. Aber wir leben noch. Deine Eltern.“ Nach 
seiner Rückkehr 1948 unterstützt er seinen Vater beim Wiederaufbau. 

Die nobel ausgestattete und als gastronomische Sehenswürdigkeit bewer-
tete Hubertusstubn eröffnet.

Der 1.200 Personen fassende Hubertus-Saal wird in Betrieb genommen und 
wird bald einer Heerschar trink- und vergnügungslustiger Menschen zum  
begehrten Stimmungszentrum.
Nach dem Tod des fast 82-jährigen Vaters übernimmt Willy Heide die Auf-
gabe des Festwirtes in der Pschorr Bräurosl.

1940

1945

1959

1966

1971 Die Familie Heide schreibt seit über 80 Jahren an der Erfolgsgeschichte der 
Heide-Volm weiter. In der Küche und in den Gasträumen wird die Tradition 
geehrt und auf ein modernes Niveau gehoben.

Heute

Der traditionsreiche Biergarten wird komplett neu gestaltet und ausgestattet.

Sämtliche Räumlichkeiten wie Restaurant, Kleiner Saal und Wintergarten 
werden umgebaut und modernisiert. 

Georg und Renate Heide werden die neuen Bräurosl-Wirte. 

Die Pschorr Bräurosl wird neu konzipiert und das modernste Festzelt auf dem 
Münchner Oktoberfest.

Umbau der Küche und sanitären Anlagen mit einer Gesamtinvestitionssumme 
von einer Million Euro.

Die Hubertusstube erstrahlt in neuem Glanz .

1994

1996 

2002

2004

2010

2015





Im Dienst von Genuss und Geselligkeit

Vielfältige Gaumenfreuden in gemütlichem Ambiente – dafür lohnt sich ein Besuch 
in der Heide-Volm immer. Von herzhaften Schmankerln bis hin zu kulinarischem 
Hochgenuss kann unser erfahrenes Küchenteam sowohl mit traditionellen Rezepten 
als auch modernen Interpretationen von Klassikern begeistern. Neben den baye-
rischen Klassikern wie Schweinebraten in Biersoße und Rahmschwammerl mit Sem-
melknödeln wird bei uns auch Kalbsleber und Rotbarschfilet serviert. Immer frisch, 
immer raffiniert.

Mit Freunden tafeln

Bei uns können Sie nicht nur in trauter Zweisamkeit dinieren. Unser neuer Tafel-
runde-Event lädt Sie dazu ein, an einem großen Tisch mit Freunden und Fremden 
über gutem Essen und einem gepflegten Glas Wein ins Gespräch zu kommen. Sie 
erwartet ein hochwertiges 5-Gänge-Menü mit Weinbegleitung vom Sommelier – 
und selbstverständlich geselliges Zusammensein. Champagner-Aperitif, Wasser und 
ein Espresso zum Schluss gehören natürlich dazu. Denn zusammen macht es einfach 
mehr Spaß.
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Bei uns finden Sie für jeden Anlass und jede Feier die passenden Räumlichkeiten. 
Und nicht nur das, wir stehen Ihnen selbstverständlich auch bei der Menüplanung 
zur Seite und kreieren Speisefolgen ganz nach dem Geschmack von Ihnen und Ihren 
Gästen. So können Sie Ihre Feier ganz entspannt genießen. Und wenn Sie noch auf 
der Suche nach einem Unterhaltungsprogramm sind oder technische Ausstattung 
dafür benötigen – wir kümmern uns gerne darum.

In unserem lichtdurchfluteten Wintergarten finden wegen seines hellen und freund-
lichen Flairs besonders oft Hochzeiten und Geburtstagspartys statt, die festliche Zir-
belstubn ist gerade um die Weihnachtszeit fast durchgehend ausgebucht. Ab 2015 
begrüßen wir Sie in unserem komplett neu designten Hubertus-Stüberl im moder-
nen Gewand. Sie dürfen gespannt sein.
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Genießen Sie in unserem einladenden Biergarten 
schönstes Sommerfeeling! Unter Schatten spen-
denden Kastanien lässt sich hervorragend ein 
kaltes Getränk genießen, unsere feinen Schman-
kerl stillen Ihren Hunger. Entspannung und Erho-
lung pur!





Wer die Vorzüge der Heide-Volm nicht nur privat, sondern auch beruflich nutzen 
möchte, kann in unseren Räumen auch Business-Veranstaltungen durchführen.  
Neben dem Bereitstellen von Tagungs- und Eventtechnik würden wir Sie und Ihre 
Kollegen auch gerne mit unserem Business-Lunch verwöhnen. So werden Konfe-
renzen, Seminare, Tagungen und Schulungen zu einem Highlight Ihres Arbeitsalltags. 
Wo kann man schöner das Angenehme mit dem Nützlichen verbinden?
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Seit 1936 ist die Bräurosl in den guten Händen der Familie Heide, die bayerische Ge-
mütlichkeit mit den Stammgästen aus München und von außerhalb jede Wiesn neu 
definiert. Wo 1901 die ersten elektrischen Glühlampen zur Eröffnung brannten und 
bisher sieben Festwirte luden, wird heute in 75-jähriger Tradition von der Familie 
Heide bewirtet. Das gute Bier kommt damals wie heute aus der Hacker-Pschorr-
Brauerei. Für die gute Stimmung sorgen Musikanten, freundliche Bedienungen und 
natürlich die Gäste selbst.
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Zu schön, um schon zu gehen, ist es in der Heide-Volm meistens. Doch Sie können uns ja ganz bald wieder besuchen kommen – und dann einen anderen Raum oder ein anderes Gericht 
erleben. Kein Besuch wird wie der letzte sein! Dafür bemühen wir uns jeden Tag. Und jeden Abend.



Vielen Dank an unsere Partner für die langjährige Treue. Wir freuen 
uns auf viele weitere Jahre guter Zusammenarbeit.
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für Vereinsjubiläen

Schlüsselfertige Vermietung mit Komplettservice 
für alle Gelegenheiten, in allen Größen

Pletschacher Vermietung GmbH & Co. KG 
Waldstraße 1, D-86453 Dasing

Telefon 08205 – 9610-0, s.pletschacher@pletschacher.de 
Weitere Beispiele im Internet: www.pletschacher.de 
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Feines aus Kartoffeln
Kartoffelknödel - Kartoffelsalate

Prinzesskartoffeln
Reiberdatschi - Pommes Frites

Gnocchi - Fingernudeln
Semmelknödel - Eierspätzle

Rohkostsalate und vieles mehr

Ausgezeichnete Qualität aus Abensberg

Reiter GmbH · Sanitär · Heizung · Dreimühlenstraße 8 · 80469 München
Tel. 089 - 77 46 01 · Fax 089 - 7254379 · info@b-reiter.de · www.b-reiter.de

Wir bedanken uns herzlichst für 11 Jahre vollstes 
Vertrauen bei der Familie Heide und freuen uns 

weiterhin auf gute Zusammenarbeit.



Stephan Lieberth aus Ismaning sorgt für beste Qualität unseres bayerischen Ochsenfl eisches.

Unser Bekenntnis zur Heimat

Küchentechnik:  
Mieten statt kaufen.

Veranstaltung, Event-Equipment oder Interimsküche:  
Wir kümmern uns auch um Ihren Erfolg.

www.telia-kitchen.com

www.darboven.com

 Telefon 0 80 71 / 90 30 - 0  |  www.bauer-frischdienst.de  Telefon 0 80 71 / 90 30 - 0  |  www.bauer-frischdienst.de Telefon 0 80 71 / 90 30 - 0  |  www.bauer-frischdienst.de

Zusammenarbeit!
Vielen Dank für die gute 
Zusammenarbeit!

 Telefon 0 80 71 / 90 30 - 0  |  www.bauer-frischdienst.de

Genussvielfalt für Ihre Gäste – ob Kalb, 
Rind, Schwein, Lamm, Wild, Gefl ügel oder 
besondere Spezialitäten wie Mangalica-
Schwein oder Rindfl eisch von Angusrindern 
deutscher Herkunft. Wir bieten Ihnen hoch-
wertige Fleischwaren nach Ihren Wünschen 
in allen Variationen an.

Triebstraße 18
80993 München
Tel.: 089 - 147 18 60
Fax: 089 - 147 18 610
info@siegner-fleisch.de
www.siegner-fleisch.de

Ihr Berater in Sachen Fleisch
und Fleischprodukte
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München - 41 614 500
www.rfkey.de

sicher, zuverlässig und einfach zu bedienen

Zugangskontrolle 
Zeiterfassung



Geschäftsstelle Planegg
Bahnhofstraße 28, 82152 Planegg
Tel. 089 2128-6330
www.muenchner-bank.de

„Damit Ihr Geld in
München bleibt.

„

Image_Planegg_140x45_MBank  21.03.14  10:28  Seite 1

Ein Unternehmen der Emil Frey Gruppe Deutschland
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Im Würmtal - mit Kompetenz und Erfahrung 
schnell und entschlossen zu Ihrem Recht

Klaus Kormaier · Stefan Kormaier 1 · Peter Blaumoser 2

1 Fachanwalt für Verkehrsrecht
2 Fachanwalt für Arbeitssrecht und

Fachanwalt für Miet- und Wohnungseigentumsrecht

weitere Tätigkeitsschwerpunkte:
Forderungseinzug · Familienrecht · Erbrecht

priv. Baurecht · Handelsrecht · Gesellschaftsrecht

Bahnhofstr. 34 · 82152 Planegg · Kanzlei@Kormaier.de
Tel.: 089/8573030 · Fax 8575965 · www.kanzleikormaier.de

AG München PR 1029
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Die Kreissparkasse ist ein verlässlicher Partner für Existenzgründer, Hand-
werksbetriebe und Mittelständler in ihrem Geschäftsgebiet. Wir begleiten Sie 
mit Finanzierungen, individuellen Lösungen und kompetenten Beratungen. 
Mit über 100 Geschäftsstellen, sieben Firmenkundencentern sowie zwei Spe-
zialbereichen für die Betreuung von Unternehmens- und Immobilienkunden 
sind wir für Sie vor Ort. 089 23801 0 · www.kskmse.de

Der Partner für Unternehmen.

Kreissparkasse
München Starnberg Ebersberg
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Heide-Volm KG
Bahnhofstraße 51
82152 Planegg

Telefon: 089 8 57 20 29
Telefax:  089 8 59 70 56
info@heidevolm.de
www.heidevolm.de


