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Tradition.
Wertschatzung.
Qualitat.

Sl dbgs: vir wng fevaenleraen.

Seit 1968 steht die H.-P. Klughardt GmbH fir hanseatische
Verldsslichkeit im internationalen Fleisch- und Seafoodhandel.
Als inhabergefiihrtes Familienunternehmen in zweiter Generation
verbinden wir jahrzehntelange Erfahrung mit einem modernen
Qualitdtsanspruch. Unsere Wurzeln liegen im Hamburger
Schanzenviertel — heute sind wir mit Sitz am Hafen eng mit dem
weltweiten Handel vernetzt.

Was uns auszeichnet, ist nicht nur unser breites Sortiment,
sondern unsere Haltung: Ehrlichkeit, Zuverldssigkeit und Flexi-
bilitct sind nicht nur Werte auf dem Papier, sondern gelebter
Alltag. Unsere langjdhrigen Partnerschaften mit Kunden und
Lieferanten beruhen auf echtem persénlichen Kontakt und
gegenseitigem Respekt.

Qualitét hat fir uns oberste Prioritét. Seit 2007 sind wir
IFS-zertifiziert und erfiillen hochste Standards mit unseren Bio-,
MSC- und ASC-Zertifizierungen. In Kombination mit unserer
internen Qualitdtssicherung sorgen wir so dafir, dass jeder Schritt
kontrolliert und optimiert ist — vom Ursprung bis zur Auslieferung.

Christian Klughardt
Geschdiftsleitung




KLUGHARDT ;[I: y

i
FLEISCH-SEAFOOD-er_DolMF’GRT-GQOSS;_.ANDrL g |I - ,4
| B

A
RESERVE

Wachstum mit Weitblick.
Partnerschaften auf Augenhdhe.

In Uber finf Jahrzehnten haben wir uns kontinuierlich weiter-
entwickelt: vom klassischen Fleischhandel in Hamburg zu

einem internationalen Spezialisten mit einem umfassenden
Produktportfolio. Heute beliefern wir Kunden in ganz Europa mit
Premiumprodukten aus aller Welt — und das mit echter
hanseatischer Handschlag-Mentalitdt.

Ein zentraler Meilenstein: der strategische Ausbau unseres
Sortiments durch internationale Partnerschaften - insbesondere

in Neuseeland mit dem Produzenten SFF. Diese langjdhrige, ﬂ Z% ;
persoénliche Verbindung ist mehr als nur geschdftlich: Sie ist 4 F’J"
freundschaftlich und basiert auf gemeinsamen Werten wie

Transparenz, Tierwohl und Nachhaltigkeit. (/&/‘7;0[1/1,% M}/w/

Unsere nachhaltige Verantwortung nehmen wir ernst. Weidehaltung W”Mﬂﬁ

und Grasflitterung unter natirlichen Bedingungen, M}%
ressourcenschonende Prozesse sowie ein hohes Bewusstsein flr W/IW/J M[
Umwelt und Tierschutz zeichnen unsere Lieferketten aus. Auch e A e

regional setzen wir Akzente — zum Beispiel mit Wildspezialitéiten
aus Schleswig-Holstein. I/U’I/WW z'l" 4




Die Qualititsmarke - fiir lhren Genuss

Fleischgenuss mit
Verantwortung.

Unser Fleischsortiment steht fiir besondere Herkunft und
aufergewdhnliche Qualitdit.

>

Weidelamm und Weideschaf: auf den weitldufigen Wiesen
Neuseelands aufgewachsen, mit natirlicher Grasfiitterung
und bestem Klima - zart, saftig, charaktervoll

Rind: feinfaserig, aromatisch, besonders zart - ebenfalls aus
artgerechter Haltung in Neuseeland

Wild: Farmhirsch aus Neuseeland, sowie Hirsch, Reh und
Wildschwein aus europdischen und regionalen Gefilden
Gefliigel: zartes Gefliigel in allen Variationen und diverse
Geflugelspezialitéten

Schwein: klassisches Portfolio mit Fokus auf Schweinefilet
aus Chile, zudem exklusive Ibericospezialitéiten aus Spanien
Exoten: Fiir besondere Speisekarten - Bison, Rentier, Elch,
Kdnguru und mehr

Ergdnzt wird das Portfolio durch unsere Eigenmarke PUCO -

darunter versammeln wir ausgesuchte Premium-Produkte mit

klarem Wiedererkennungswert. Unser Anspruch:

Exzellenz bei Geschmack, Herkunft und Prdsentation.




Vielfalt aus dem Wasser -
mit gutem Gewissen genieflen.

Unsere Fisch- und Seafood-Linie liberzeugt durch Frische,
Auswahl und Herkunft. Vom fangfrischen Lachs bis zur
exotischen Garnele - wir bieten Produkte, die Kiichen und
Kunden begeistern:

¥ Lachs & Fischvielfalt: Qualitat aus zertifizierter Aquakultur
und nachhaltiger Fischerei, die konstant Gberzeugt

¥ Garnelen: aus Aquakultur und Wildfang und in allen
Variationen

? Seafood: Muscheln, Tintenfisch, Calamari und Co.

Wir arbeiten mit langjdhrigen Partnern in Stidamerika und Asien,
bei denen wir uns regelmdpig vor Ort vom Standard iberzeugen.
Auch im Fischbereich finden Sie nattrlich unsere PUCO-Premium-
produkte. Ergdnzend dazu haben wir unter der Marke NICE eine
Artikelauswahl zusammengefasst, die vor allem fir preisbe-
wusste Kunden mit Qualitdtsanspruch attraktiv sind.

Eine Verpackung unter Ihrer Eigenmarke ist ebenfalls méglich.

ZERTIFIZIERTE

NACHHALTIGE

FISCHEREI

MSC ™
www.msc.org/de

MSC-C-56071

VERANTWORTUNGSVOLLE
FISCHZUCHT

ZERTIFIZIERT

ASC-AQUA.ORG ™

ASC-C-01551




Kompetenz in jedem
Bereich — personlich und
engagiert.

Hinter jedem starken Unternehmen stehen starke Mitarbeiter.
Christian Klughardt und Marco Kithnemund fiihren die H.-P.
Klughardt GmbH mit Weitblick und Verantwortung. Unterstiitzt
werden sie von einem erfahrenen Team, das flir unsere Kunden
erreichbar, verbindlich und lésungsorientiert arbeitet.

Im Fleisch- und Fischvertrieb stehen Ihnen feste Ansprechpartner

zur Seite, die Markt und Produkt ebenso gut kennen wie lhre

spezifischen Anforderungen. Gern realisieren wir hausintern auch
individuelle Einzelauszeichnungen und sorgen

Johannes Mohr GmbH
LagerstralRe 17

20357 Hamburg

T.: 040 439 02 56

M.: info@mohrwurst.de

www.mohrwurst.de

fir optimale Abstimmung von Auswahl,

lohunnes Mohr GmbH Kommissionierung und Auslieferung - auch bei
Internationale WurstspezialitGten komplexen Vorgaben.

Dazu kommt unser moderner Fuhrpark mit
Kahl-LKWs, der die Liickenlose Kiihlkette
und eine punktliche Lieferung garantiert. Ob
Grof3kunden oder Einzelhandel - wir liefern,
was Sie brauchen. Und das zuverldssig.




Vertrauen spricht fur sich - Whil wiv
Qualitat spricht sich herum. [iolon

Zufriedene Kunden sind unser gréf3ter Erfolg. Viele unserer i
langjdhrigen Partner schdtzen neben unserem Sortiment “"”lf/ ww 7‘;‘4/
besonders unsere Zuverldssigkeit, Flexibilitdt und persdnliche

Betreuung.

Unsere Lieferanten kommen aus der ganzen Welt — und doch ist
jede Partnerschaft individuell gewachsen. Ob SFF in Neusee-
land, Seafood-Partner in Asien oder unser exklusiver Iberico-

Produzent Montaraz in Spanien - wir pflegen unsere Beziehungen 2
aktiv und auf Augenhdhe. DE-OKO-009

Unsere Standards sind zertifiziert: IFS, MSC, ASC, BIO - ergdinzt .

durch unser eigenes Qualitdtsmanagement, das laufend pruift, I F S
dokumentiert und verbessert. Flir uns ist Qualitét kein Siegel,

sondern ein Versprechen.
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%Wﬁd%leisch - eine Win-win-Situation
fur Mensch und Natur!
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WiIdeeisch-SpeziaIitéitn

» Reh \ : - Kolberger Strasse 12
23879 Molin

» Hirsch i R T +49 4542 2358

hallo@fleischerei-marks.de
www.fleischerei-marks.de

» Wildschwein / Frischling
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H.-P. Klughardt GmbH
Am Altenwerder Kirchtal 4
21129 Hamburg
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T +49 (0) 40 411107-0
E info@hpk.hamburg
W www.hpk.hamburg

KLUGHARDT
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Spedition & Kiihllogistik | Stiickgut | Komplettladungen | Lagerlogistik Frisch & Tiefkiihl | Value Added Services

Mit 140 Fahrzeugen, 2 Kihlhdusern und 260 engagierten Mitarbeitern haben wir den Transport und die
Lagerung von frischen und tiefgekihlten Lebensmitteln zu unserem Kerngeschaft gemacht und bieten
lhnen ein attraktives Leistungsportfolio.

spepiTion R
kOHLLoGIsTIK Wohlert

Harkweg 1 e 24855 Bollingstedt
Spedition 04625 18 42 -0
Kuhllogistik 04625 18 42 - 800



