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Qualität ... Vielfalt ... Frische …
 … natürlich vom Markt Bruchsal
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GEMEINSAM STARK
DAS UNTERNEHMEN

Die OGA NORDBADEN EG und ihre Vertriebsorganisa-

tion OGV NORDBADEN EG sind eine traditionsreiche, 

genossenschaftlich organisierte Vermarktungs-

einrichtung für Obst und Gemüse mit Standorten 

in Bruchsal und Heidelberg. Die Anfänge der OGA 

reichen bis in das Jahr 1940 zurück. Um das An-

gebot der vielen regionalen Erzeugerbetriebe zu 

bündeln, wurden mit Gründung einer Genossen-

schaft einheitliche Qualitätsstandards festgelegt 

und ein zentraler Marktplatz geschaffen. Durch 

die Bündelung der Kräfte entstand eine Konzen-

tration des Angebots gegenüber der in den Nach-

kriegsjahren gestiegenen Nachfrage. Das Produkt- 

sortiment erweiterte sich in den Folgejahren und 

Spargel wurde schnell zum Hauptumsatzträger – 

eine Entwicklung, die sich bis heute fortsetzt. Gur-

ken, Bohnen, Erdbeeren und Zuckermais kamen 

hinzu. Um von der Vermarktungsleistung dieser  

Erzeugereinrichtung zu profitieren, schlossen sich 

zunehmend auch weiter entfernte Betriebe an. 

Der direkte Vertrieb an den Lebensmitteleinzel- 

handel wurde forciert und erforderte eine perma-

nente Lieferfähigkeit. Dies führte 1966 zur Grün-

dung der OGV als Vertriebsgenossenschaft, die 

bei Engpässen durch Warenzukauf den Bedarf si-

cherstellt. Inzwischen verfügt das Unternehmen 

über eine bundesweite Erzeugerstruktur, die eine 

Kundenbelieferung mit regionaler Warenherkunft 

ermöglicht.

ERFOLGREICHE ENTWICKLUNG

Das enorme Wachstum durch neue Mitgliedsbe-

triebe, ein größer gewordenes Sortiment sowie 

eine breite Kundenstruktur erforderten in den Fol-

gejahren zusätzlichen Platzbedarf. An mehreren 

Standorten in Bruchsal entstanden neue Lagerhal-

len mit Kühlräumen und Packstationen. Im Jahr 

2006 erfolgte die Vertriebsübernahme des damals 

noch selbständigen Erzeugergroßmarktes Heidel-

berg-Bergstraße GmbH, der im Jahr 2008 vollstän-

dig übernommen wurde. Im Zuge der Erweiterung 

firmierten die Genossenschaften um zur heutigen 

OGA und OGV NORDBADEN EG. Heute gehören dem 

Unternehmensverbund „Markt Bruchsal“ ca. 250 Er-

zeugerbetriebe an, der Gesamtumsatz beläuft sich 

auf ca. 70 Millionen Euro.

UNTERNEHMENSGESCHICHTE 

1935 Die Stadt Bruchsal betreibt einen städtischen

 Obstmarkt, der den Kleinerzeugern aus der 

 Region einen zentralen Absatz ihrer   

 Produkte ermöglicht

1940 Gründung der Obstabsatzgenossenschaft

 Bruchsal eG und Marktbetrieb im   

 Spritzenhaus der Feuerwehr Bruchsal

1945 Kriegsbedingte Zerstörung des Feuerwehr-

 Gerätehauses und Umzug in den städtischen

 Schlachthof in Bruchsal

1950 Umzug in den Neubau in der Prinz-Wilhelm-

 Straße in Bruchsal – Durchführung der

 1. Spargelversteigerung

1963 Umzug in ein neues und größeres Betriebs-

 gebäude am Güterbahnhof Bruchsal

1966 Gründung der OGV Obst- und Gemüse-

 Vertriebsgenossenschaft 

1992 Erwerb und Ausbau eines weiteren 

 Betriebsstandorts in der Industriestraße 

 in Bruchsal

2006 Übernahme des Vertriebs der Obst- und

 Gemüseerzeugnisse des Erzeugergroß- 

 marktes Heidelberg-Bergstraße GmbH

2008 Vollständige Übernahme des 

 Erzeugergroßmarktes Heidelberg-

 Bergstraße GmbH

2009 Umfirmierung in OGA und 

 OGV NORDBADEN EG

2015 Umzug in ein neues und größeres 

 Logistikzentrum für Obst und Gemüse 

 in der Industriestraße in Bruchsal
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LEISTUNGSSTARKE 
UNTERNEHMENSZENTRALE

Mit Inbetriebnahme des Neubaus im Jahr 2015 wur-

den die Weichen für eine erfolgreiche Zukunft  

gestellt. Auf einer Fläche von über 40.000 m² ent-

stand eines der modernsten Logistikzentren für Obst 

und Gemüse in Europa. Verwaltung, Kühlzonen, Pack-

station, Lagerung und Versand entsprechen mo-

dernsten Standards und sind perfekt aufeinander 

abgestimmt. Unterschiedlich dimensionierte und 

technisch verschieden ausgerüstete Kühlzellen bilden 

den zentralen Kühlbereich im über 20.000 m² großen 

Gebäudekomplex.

EDV-gestützte Packstationsabläufe und eine hoch-

spezialisierte Pufferspeichertechnik ermöglichen in 

Kombination mit automatisierter Palettisierung mini-

male Reaktionszeiten bei maximaler Präzision. Die un-

terschiedlichen Packlinien werden über eine zweite 

Ebene mit individuellen Verpackungen bestückt und 

durch Scannertechnik gesteuert. Diese garantiert 

eine chargengenaue Auftragsabwicklung und aktu-

elle Bestandsführung. Der gesamte Verladebereich 

ist temperaturgeführt und gewährleistet jederzeit  

optimale Bedingungen für die sensiblen und leicht  

verderblichen Produkte. 
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UMWELTBEWUSST 
UND NACHHALTIG

Als verantwortungsvoll handelndes Unternehmen  

legen wir großen Wert auf den Einsatz umwelt-

freundlicher Technik und nachhaltig optimierte 

Prozesse. Unsere Kühltechnik wird ausschließ-

lich mit umweltfreundlichen Kältemitteln betrie-

ben. Mit Nutzung der entstehenden Abwärme aus 

den Kühlaggregaten, dem Einsatz energiesparen-

der LED-Beleuchtungstechnik, der Erzeugung von 

Strom über die hauseigene Photovoltaikanlage 

sowie der generellen Verwendung von Ökostrom 

leisten wir einen wichtigen Beitrag zum Erhalt  

unserer Umwelt. 

HÖCHSTE QUALITÄTSSTANDARDS

Lebensmittel aus Deutschland genießen welt-

weit ein gutes Image. Dies gilt besonders für 

Obst und Gemüse, das zahlreiche gesetzliche und 

kundenindividuelle Anforderungen erfüllen muss, 

bis es in den Regalen des Lebensmitteleinzelhandels 

für den Verbraucher bereitliegt. Unsere Erzeuger-

betriebe und Lieferanten arbeiten nach den Richt- 

linien des integrierten und kontrollierten Anbaus. 

Die Einhaltung nationaler und internationaler  

Produktionsstandards wie QS, GLOBALGAP oder 

der Bio-Richtlinien bzw. des International Food  

Standard (IFS) sind für uns selbstverständlich und 

werden jährlich durch neutrale Institute überprüft. 

Unser Qualitätsmanagement garantiert durch um-

fangreiche Kontrollen und Sicherungsmaßnahmen 

hochwertige, sichere und gesunde Obst- und 

Gemüseprodukte.
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Die Maßnahmen im Überblick

• Regelmäßige Bodenuntersuchungen der   

 Anbauflächen

• Einhaltung nationaler und internationaler   

 Qualitäts- und Produktionsstandards

• Rückstandskontrollen vor, während und   

 nach der Ernte

• Einhaltung strenger Hygienerichtlinien

• Erntefreigabe bei optimalem Reifezeitpunkt

• Qualitätsbezogene Warenbonitierung

• Ausschließliche Verwendung lebensmittel- 

 geeigneter Verpackungen

• Optimale Lagerung und Kühlung

• Chargenrückverfolgbarkeit durch   

 Scannertechnik
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UNSERE PRODUKTE

SPARGEL

Als einer der größten Anbieter von deutschem 

Spargel bereiten wir dieses „königliche Gemüse“ 

seit Jahrzehnten streng sortiert und hochwer-

tig nach den Wünschen unserer Kunden auf. Die 

„Bruchsaler Spargelqualität“ ist ein in der Bran-

che anerkanntes Markenzeichen und weit über die  

Landesgrenzen hinaus bekannt. 

Im Boden geführte Warmwasserleitungen regen 

die Wurzeln zum frühzeitigen Austrieb an und  

ermöglichen bei Spezialbetrieben einen frühen  

Saisonstart. Mit dem Einsatz moderner Folien-

technik wird das Wachstum gezielt gesteuert. Die 

schwarze Folie nimmt die Sonneneinstrahlung auf 

und leitet die Wärme an den Wurzelbereich weiter – 

hält bei kühler Witterung aber auch die Wärme im 

Spargeldamm. Wird der Boden zu warm, sorgt die 

auf weiß gedrehte Folie für einen Temperaturaus-

gleich und Reflexion der Sonneneinstrahlung – um 

eine zu starke Erwärmung des Bodens und Verfär-

bung der weißen Spargelstangen zu verhindern.         

Das Sortiment besteht aus dem beim deutschen 

Verbraucher besonders beliebten weißen Spargel, 

Grünspargel sowie dem bereits küchenfertig vor-

bereiteten, geschälten Spargel. Zahlreiche Sortie-

rungen, Verpackungen und Aufbereitungsformen 

unterstreichen die Kompetenz unseres Hauses bei 

der Erfüllung unterschiedlichster Kundenwünsche. 

ERDBEEREN UND BEERENOBST

Erdbeeren sind die bedeutendste Obstkultur in 

unserem Sortiment und eine beim Verbraucher 

sehr beliebte Frucht. Eine breite Sortenvielfalt,  

verschiedene Kulturführungen und die langjährige 

Erfahrung unserer Produzenten ermöglichen eine 

Ernte von April bis September. Modernste Folien- 

und Anbautechnik garantieren eine frühe und um-

weltbewusste Produktion.

Himbeeren, Rote und Schwarze Johannisbeeren, 

Stachelbeeren, Brombeeren und Heidelbeeren ver-

vollständigen das Beerensortiment, das sich beim 

Frischverzehr großer Beliebtheit erfreut und für 

die Weiterverarbeitung in unterschiedlicher Form  

bestens eignet. Auch hier findet die Produktion  

zunehmend im geschützten Anbau statt. 

ÄPFEL UND BIRNEN

Als beliebteste Obstart des deutschen Verbrau-

chers steht der Apfel in allen gängigen Sorten in 

unterschiedlichen Verpackungen und Aufberei-

tungsformen ganzjährig zur Verfügung. Mit Hil-

fe modernster CA-/ULO-Lagertechnik (controlled  

atmosphere/ultra-low-oxygene) bleiben die frisch 

geernteten Äpfel über Wochen und Monate  

knackig-frisch wie am ersten Tag. Ein kleines  

Birnensortiment rundet die Kernobstpalette ab.

Januar Februar März April Mai Juni Juli August September Oktober November Dezember

Spargel

Grünspargel

Zuckermais

TK Zuckermais

Tomaten

Buschbohnen

Stangenbohnen

Salat- und Minigurken

Kürbisse

Bunte Salate

Feldsalat

Blumenkohl

Sellerie

Lauch

Fenchel

Rhabarber

Kräuter

Vorsaison / Nachsaison         Hauptsaison
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ZUCKERMAIS

Als einer der größten Anbieter dieser Gemüsespe-

zialität verfügen wir von Mai bis Oktober über fri-

sche Zuckermaiskolben. Im Anbau sind ausschließ-

lich gentechnikfreie, supersüße Sorten mit einem 

natürlichen Zuckergehalt von 8–12 %. Durch den 

vollständig isolierten Anbau garantieren wir keine 

Fremdbefruchtung durch Körner- oder Futtermais, 

die zu deutlichen Geschmacksverlusten führt und 

für den Handel und Konsumenten nicht erkennbar 

ist. Sofort nach der Ernte blanchierte, schockge-

frostete und verpackte Maiskolben sind als weiterer 

Produktbereich in Form von Tiefkühlware ganzjäh-

rig in unserem Sortiment erhältlich. Umfangreiche 

jährliche Sorten- und produktionstechnische  

Versuche garantieren eine an den neuesten  

Erkenntnissen von Forschung und Wissenschaft 

ausgerichtete Produktion. 

KIRSCHEN, PFLAUMEN, ZWETSCHGEN  
UND MIRABELLEN

Die ganze Vielfalt leckerer Sommerfrüchte ergänzt 

das Sortiment von Mai bis Oktober. Ob Süßkirschen 

aus geschütztem Anbau, Pflaumen und Zwetschgen 

in ihrer Sortenvielfalt oder die Mirabelle als besonde-

re Steinobstvariante – sie alle garantieren ein erfri-

schendes und individuelles Geschmackserlebnis. 

GEMÜSEVIELFALT

Unser Gemüseangebot aus dem Freiland und über-

wiegend geschütztem Anbau umfasst alle regional 

verfügbaren Salat- und Gemüseprodukte. Die Pro-

duktion erfolgt ausschließlich in Familienbetrieben 

in zweiter und dritter Generation und garantiert 

eine nachhaltige Bewirtschaftung und einen hohen 

Qualitätsstandard.

BIO-SORTIMENT

Seit vielen Jahren sind wir für unsere Kunden im 

Lebensmitteleinzelhandel und Bio-Fachhandel ein 

kompetenter Partner in der Produktion und Ver-

marktung von Bio-Produkten. Unser Sortiment  

besteht aus Erdbeeren, Johannisbeeren, Heidelbee-

ren, Spargel, Buschbohnen und Kürbisprodukten. 

Januar Februar März April Mai Juni Juli August September Oktober November Dezember

Erdbeeren

Himbeeren

Heidelbeeren

Johannisbeeren

Brombeeren

Stachelbeeren

Kirschen

Zwetschgen

Mirabellen

Äpfel

Birnen

Vorsaison / Nachsaison         Hauptsaison
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MARKTORIENTIERTER 
SERVICE

Qualität ist für uns Anspruch, 
Verpflichtung und Selbstverständlichkeit

Als einer der bedeutendsten Anbieter von  

deutschem Obst und Gemüse beliefern wir alle 

namhaften Handelskonzerne in Deutschland und 

dem angrenzenden Ausland, renommierte  

Obst- und Gemüsefachhandelsunternehmen sowie 

die verarbeitende Industrie. Aufgrund unseres  

hohen Qualitätsstandards und der Leistungsfähig-

keit unseres Hauses sind wir Lieferant zahlreicher  

Eigenmarken des Lebensmitteleinzelhandels.

UNSER HOFLADEN

Als Erzeugerorganisation verfügen wir über eigene 

Produkte unserer Mitglieder. Im Zeitraum April bis 

Juni bieten wir dem Endverbraucher im Direktver-

kauf frischen Spargel, Erdbeeren, saisonales Gemüse, 

Kartoffeln, Wein, Käse und viele andere Spezialitäten 

rund um das Thema Spargel. Unser Hofladen ist in die-

ser Zeit täglich geöffnet. 
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Vielfalt bedeutet Kompetenz und gibt 
sich nicht mit dem Einfachen zufrieden

Mit einem breiten Warensortiment, unterschied-

lichen Konfektionierungen und Verpackungen, ei-

ner Reihe von Convenience-Produkten sowie einem 

verlässlichen Service sind wir in der Lage, individuelle 

Kundenanforderungen zu erfüllen. Jahrzehntelange 

Erfahrung in der Produktion und Vermarktung von 

Obst und Gemüse, der ständige Austausch mit staat-

lichen Einrichtungen und Beratungsstellen sowie 

eine permanente Marktbeobachtung ermöglichen 

immer wieder innovative Produktentwicklungen. 

Qualifizierte Mitarbeiter, moderne Technik, flexible 

Logistiksysteme und viel Erfahrung bilden eine per-

fekte Kombination.

Frische ist sichtbare Qualität und kennt 
keine Kompromisse

Tagtäglich stehen wir im Focus unserer Kunden – im 

Handel und beim Verbraucher. Optimale Qualität, ein 

behutsamer Umgang mit den hochsensiblen Pro-

dukten sowie ein schneller Warenumschlag sind ein 

Garant für die Zufriedenheit unserer Kunden. Aus 

diesem Grund sind wir langjähriger Lieferant der be-

deutendsten Handelsunternehmen in Deutschland.

Qualität ... Vielfalt ... Frische …
 … natürlich vom Markt Bruchsal
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Zentrale Bruchsal

OGA/OGV Nordbaden eG 

Industriestraße 1–3

76646 Bruchsal  

T +49 7251 8002-0 

F +49 7251 8002-98

mail@oga-bruchsal.de

www.oga-bruchsal.de

Standort Heidelberg

OGA/OGV Nordbaden eG 

Dossenheimer Landstraße 151 

69121 Heidelberg  

T +49 6221 4798-0 

F +49 6221 4798-99


