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Wer wir sind

MIT UNS SCHNEIDEN SIE GUT AB - SEIT 1978!

Qualitat, Individualitat und Funktionalitdat zeichnen
die Schneider-Grol3klichen aus. Seit 1978 realisieren
wir technisch hochwertige Komplettlésungen in der
Betriebsverpflegung, Krankenhausern, Kliniken, Senio-
ren- und Pflegeheimen, Schulen und Kitas sowie Hotels
und in der Gastronomie.

Als Vollsortimenter bieten wir eine grof3e Auswahl an
professionellen Geraten und Maschinen sowie innovati-
ven Losungen aus Edelstahl namhafter Hersteller. Vom
Kaffeeloffel Uber Bandspulmaschinen bis hin zu aktiven
Speisenverteilsystemen.

,Kochen ist wie Malen oder Komponieren. Es gibt
nur eine bestimmte Anzahl an Farben und Noten.
Entscheidend ist, wie du sie miteinander

verbindest.”

Wolfgang Puck, Spitzenkoch

Unsere Kunden profitieren in allen Bereichen der Grol3-
kichentechnik von unserem erstklassigen Know-how,
absoluter Zuverlassigkeit und einem umfangreichen
Netzwerk an kompetenten Servicepartnern, die lhnen
bei Instandsetzungen, Reparaturen und Wartungen zur
Verfugung stehen.

Wir sind Mitglied im GGKA und fir Ausschreibungen im
offentlichen Sektor gemaR PQ-VOB praqualifiziert.

Wir verwirklichen lhre Vision einer GroRkuche, die den
hohen Anforderungen an Hygiene, funktionales Design,
Effizienz und Benutzerfreundlichkeit vollumfanglich
gerecht wird. Vom ersten Vor-Ort-Gesprach Uber die
komplette Abwicklung bis zum After-Sales-Service
steht Ihnen unser kompetentes Team rund um die Uhr
beratend und unterstitzend zur Seite.

‘® | GGKA =
5 Fachverband Gastronomie- und
VOB

Groltkiichen-Ausstattung e V.
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VOM KONZEPT BIS ZUR KUCHE UND NOCH VIEL WEITER

Beratung

Jede Kichenplanung ist individuell. Ein personliches Gesprach
vor Ort sowie eine fachmannische Bedarfsanalyse samt Kosten-
ermittlung ist bei der SCHNEIDER GROSSKUCHEN GMBH stets die
Grundlage, um ein ganzheitliches, innovatives Kichenkonzept
zu erstellen, das exakt auf lhre konzeptionellen und raumlichen
Anforderungen abgestimmt ist.

Planung

Von der ersten Handskizze bis zur prazisen, digitalen 3D-Dar-
stellung bleibt viel Gestaltungsspielraum. Gemeinsam mit Ihnen
verfeinern wir lhre Profikliche mit leistungsstarker Kichentechnik
und innovativen Kochsystemen. Fir mehr Effizienz, Betriebs-
sicherheit, stoérungsfreie Ablaufe und viele kreative Lésungen in
Ihren Kichenprozessen.

Verkauf

Nach sorgfaltigster Analyse und exakter Planung erhalten Sie
von uns einen perfekt ausgearbeiteten Kostenvoranschlag. Zur
Kichentechnik bieten wir Ihnen bei Bedarf das entsprechende
Kuchenzubehor. Bei uns im Sortiment finden Sie sowohl Klein-
gerate als auch Glaser, Kochgeschirr, Besteck, Porzellan, Regale,
Bankett-, Servier- und Transportwagen.

After-Sales-Service

Auch nach der Realisierung Ihrer Grol3kiiche sind wir weiterhin
der erfahrene Partner an lhrer Seite. Reparatur- und Wartungs-
arbeiten an den gelieferten Geratschaften flhren unsere
geschulten Techniker mit den richtigen Ersatzteilen, Messgeraten
und Werkzeugen durch - auch am Wochenende oder an Feier-
tagen! Durch regelmaRige Schulungen seitens der Hersteller sind
unsere Techniker jederzeit auf dem aktuellen technischen Stand.

FUr einige namhafte Hersteller Ubernehmen wir den Werks-
kundendienst bzw. sind vom Hersteller zertifiziert.
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Thermische Gerate

MODERN, FUNKTIONAL, HOCHWERTIG

Wir kombinieren Flexibilitat und Funktionalitat, Qualitat
und Ergonomie. Wir sind der Uberzeugung, dass eine
Kidche nur dann zum perfekten Arbeitsplatz werden
kann, wenn sie den Vorstellungen unserer Kunden von
Funktionalitat und Optik zu 100 Prozent entspricht.

Unsere thermischen Hightech-Gerate zeichnen sich
durch einen sehr hohen Sicherheitsstandard, Effizienz
sowie eine einfache Handhabung aus. Sie integrieren
sich perfekt in lhre Arbeitsablaufe und entsprechen
allen gesetzlichen Hygiene- und Reinigungsstandards.
Ob garen, grillen, frittieren oder braten - fur jeden Koch-
vorgang bieten wir das passende thermische Gerat.

Alles moglich fur deine
einzigartige-Kuche.

A e i

Ambach Ali Group Gmbh

Kreuzweg Gand 1 - 39052 Kaltern (BZ) - ltalien - www.ambach.com - ambach@ambach.com You, your kitchen.




Kochsysteme
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FLEXIBEL, MODULAR, WIRTSCHAFTLICH 3 ‘g‘

/ RATIONAL .
Die hohe technische Qualitat unserer multifunktionalen ‘ . ‘
Kochsysteme garantiert eine Arbeitsleistung auf O\l Premium
Spitzenniveau. Alle Gerate besitzen die CE-Kenn- ‘

Partner /&

zeichnung und erfillen die EU-weiten Anforderungen
an Sicherheit, Gesundheitsschutz sowie Umweltschutz
und sind vielfach ausgezeichnet.

2022

Der Kiichenalltag ist hart.

Unsere Kochsysteme
sind hartim Nehmen.

iCombi Pro. iVario Pro.

Und plotzlich i1st viel mehr moglich.

RATIONAL

rational-online.com
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COOL, EDEL, STRAPAZIERFAHIG

Mit unseren leistungsstarken Kuhlgerdten bleiben Getranke und
Lebensmittel stets frisch und lange haltbar. Sie lassen sich auf viel-
faltige Weise kombinieren und erflillen hochste Anspriiche modernster
Kahltechnik.

Wenn sich hohe
Effizienz
mit Qualitét

verbindet!

Unsere Leidenschaft und
gleichzeitig unsere Unter-
nehmensphilosophie ist
hochwertige Verarbeitung,
effiziente Technologie und
energiesparende Steuerung.

caxl
cimpact

M Kihl- & Tiefkiihlschranke

M Schnellkiihler & Schock-
froster

M Kihl- & Tiefkiihltische

M Getrankekiihltheken

M Saladetten

W Kihlwannen

M Abfallkiihler

Zuverlassige Kiihlung fir lhre Produkte.
Auf unsere Qualitat ist Verlass.

www.coolcompact.de
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RUCKSTELLPROBENSYSTEME

WARUM RUCKSTELLPROBEN? UNSER SYSTEM

Um eine gesicherte Beweisfuhrung der Unversehrtheit UmSie beiderRuckstellunglhrer Speisen zu unterstitzen,

Ihrer Speisen bieten zu kdénnen, sind Ruckstellproben haben wir ein durchdachtes, lange erprobtes System ent-

unverzichtbar. wickelt, welches in verschiedenen Ausfuhrungen zur Ver-
flgung steht.

i E

WANN SIND RUCKSTELLPROBEN VORGESCHRIEBEN?

In der DIN 10526 vom August 2017 wird die Entnahme
von Ruckstellproben neu geregelt. Der Titel der Norm
lautet ,Lebensmittelhygiene - Ruckstellproben in der
Gemeinschaftsverpflegung”. Die Norm bezieht sich auf
Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung. In der Defi-
nition ,Gemeinschaftsverpflegung” sind allerdings auch
Catering, Partyservice und Bankettessen eingeschlossen.

Grundsatzlich gilt, dass in Einrichtungen zur Gemein-
schaftsverpflegung von allen selbst produzierten
Komponenten taglich zum Ende der Speisenausgabe
Rlckstellproben genommen werden und mindestens 7
Tage (besser 14 Tage) bei TiefkUhltemperaturen (-18 °C
oder weniger) aufbewahrt werden mussen. Das gilt auch
fUr Lebensmittel, die zugeliefert werden und im Betrieb
z. B. ,nur” portioniert und dann ausgegeben werden.

Ruckstellprobensysteme

Das Original mit den fest
eingedriickten Probenbehaltern
Baumer Systemtechnik - Eine Marke der

Schneider Gro3kuchentechnik GmbH
www.rueckstellproben.de




08

Spultechnik

EINE ECHTE GLANZLEISTUNG

Kirzere Spulzeiten, hohere Kapazitaten - unsere
Gewerbe-Spulmaschinen, Spulanlagen sowie unser
Spulzubehor bringen Klarheit und aul3ergewohnlichen
Glanzin lhre Kiche.

Mit neuester Technologie und professioneller Wasser-
aufbereitung reduzieren unsere Hightech-Gerate nicht
nur lhren Energieverbrauch, sondern sorgen auch fur
ausgezeichnete Spulergebnisse. Dank leistungsstarker
Partner haben wir selbst fur héchste Anforderungen
die passende Spullésung.

Wir sind seit 1978 Stierlen-Werksvertretung.

DR.WEIGERT

Hygiene mit System

Das Dr. Weigert
Erfolgsrezept beim Service:

Vor Ort sein.

Bei Dr. Weigert bekommen Sie
persdnlichen Service, Know-how
und individuelle Produktlésungen

aus einer Hand.
Uber 50 Fachberater stehen bereit.

www.drweigert.de
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PROFESSIONELLE SPEISENVERTEILSYSTEME — WARM ODER KALT
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Aktive Speisenverteilsysteme

* Tablettsysteme

* Dockingstationen (B-SMART & B-POD)

* Fahrbare Speisenverteilsysteme
(RTS-CT, NOVAFLEX)

* Fruhstuckswagen

* Versorgung im Gebinde

Heutzutage konnen Speisenverteilsysteme dank inno- * GN-Systeme (MULTIGEN, MINIGEN)
vativer Technik viel mehr als nur das reine Verteilen. Die * Spender

Leistungen gehen dartber hinaus und umfassen einen effi-
zienten Prozess aufeinander abgestimmter Vorgange der
Speisenherstellung und Logistik. Optisch ansprechende

Passive Speisenverteilsysteme

Menls bester Qualitét sind das Ergebnis. * Systemgeschirr
* ThermoSet
Schneider Grol3kiichentechnik aus Bielefeld ist Ihr An- * KombiSet
sprechpartner fur flexible und wirtschaftliche Speiﬂsen- * FrigoSet
verteilgerate fur den sicheren Speisentransport. Uber « CoolSet

unseren Partner Stierlen bieten wir die breiteste Range an
aktiven und passiven Systemen - WIR HABEN GARANTIERT
DIE LOSUNG!

* Schopfsysteme
* Spender
* Tablett-Transportwagen

Stierlen

e e e e g g

R R R T

Immer glanzende Spulergebnisse
naturlich mit Stierlen

. Stierlen GmbH
I Lochfeldstralle 30

76437 Rastatt
GROUFP @ 07222/9047-0

www.stierlen.de
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SPEISENAUSGABESYSTEME — DURCHDACHT UND INNOVATIV

Unsere Kuchen-Elemente aus Edelstahl verleihen Ihrer
Kuche einen stilvollen Charakter und sind zeitlos schon.
Ihr auBBergewdhnliches Design besticht durch schlichte
Eleganz und Robustheit. Schubkasten und Auszlge
bieten ausreichend Stauraum fur jede Menge Kichen-
utensilien.

Alle unsere Edelstahimdbel entsprechen hochster
Qualitat und sind in den Hygieneausfuhrungen HS, H1,
H2 oder H3 erhaltlich.

Im Sondermdbelbau realisieren wir komplette Speisen-
ausgaben oder Edelstahimdbel fur den Kiichenbereich.

Ob hinterleuchtete Fronten, fugenlos verschweil3te
Anlagen oder Eckbauten - wir nehmen vor Ort Mal3 und
stellen Ihre Wiinsche und Vorstellungen in den Mittel-
punkt.

HARTMUT
KLONE cubs

GroBkiichentechnik / Edelstahlverarbeitung

Wibbeltstral3e 18-20 - 49549 Ladbergen
Tel. 05485 8301-0 - info@kloene.de
www.kloene.de
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Wir veranstalten regelmdjfSige

KOCHVERANSTALTUNGEN UND -SCHULUNGEN

Termine fiir das jeweilige Jahr
finden Sie auf unserer Webseite:

CHECK CLOUD
- alarmiert!

kumentation
larmierung in Echtzeit
. ' Bis zu 80 % Zeitersparnis

® Einfach in jeder Kiche nachristbar
Digital & sicher.

Scannen und

mehr erfahren ... Rieber



AUSZUG AUS UNSEREM SORTIMENT

Abfallkthler
Arbeitstische und -schranke
Armaturen

Bandtransportspulmaschinen

Breitband-, Behalter- und Tablettspulmaschinen

Cafeteria-Anlagen

Combi-Dampfer

Druckgarbraisiéren
Dunstabzugshauben

Eistruhen

Eiswurfelbereiter
Flaschenkuhlschranke

Fritteusen

Front-Cooking-Stationen und -Systeme
Fronttirspudlmaschinen
Getranketheken

Glaserspulmaschinen

Grillplatten

Handwaschbecken
Handwaschbecken-Ausgusskombinationen
Haubenspulmaschinen

Herde fur alle Anforderungen

Kippbratpfannen

Kochkessel
Korbtransportspulmaschinen
Kdhl- und TiefkUhlschranke

Kuhl- und Tiefkuhltische

Kuhl- und Tiefkuhlzellen
Kudhlwannen

Laftungsdecken
Mikrowellengerate und Merrychef
Modulare Kochtechnik
Multibrater

Pizzatdfen

Porzellan, Besteck, Tépfe und Pfannen
Salamander

Salattheken

Schnellkhler und Schockfroster
Sonderbauten

Spulen

Rickstellprobensysteme

Topf- und Behalterspulmaschinen
Wandhangeschranke

Warmausgaben

SCHNEIDER GROSSKUCHENTECHNIK GMBH

Pferdekampweg 12
D - 33659 Bielefeld

Tel.: 0521 491442
Fax: 0521 494957

info@schneider-gkt.de
www.schneider-gkt.de

www.rueckstellproben.de

JS/DEUTSCHLAND ¢ Concept: JS/MEDIATOOLSA/S ¢ 119003 ¢ www.jsdeutschland.de



